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 فرز الحليب وفحوصاته 

 الأساس العلمي لعملية الفرز 

حيث ان ترك الحليب راكداً لفترة  ( ،1.032( والحليب )0.93هو الاختلاف في الوزن النوعي ما بين الدهن )

من الزمن يتسبب ب في تعبباعد ح ي اد الدهن وتا معا مض بماببعا ال ما عند السبباب بال ذاب  ايا ا    يض 

 مكوياد الحليب الأخرى الى الأسف  بس ب قوة الااذبية الأرضية .

الى الف مرة يتياة لذوة  على مابببببباعفة قوة الااذبية الأرضببببببيةفأيعا تمت د  وفي حالة الفرازات الميكانيكية

ويتياببة للاختلاف في الكفببافببة ينببدفض الحليببب الفرز الى الاز  الارد ال ركزي النبباتاببة من دوران الن وذ  

    . الخار ي من ال خروط بميداً عن ال ركز بين ا تتا ض الذشاة في ال ركز وتخر  من خلال ميزا  الذشاة  

 : أجزاء مخروط الفراز 

 صامولة لربط الاعاز  .1

 .غاا  ال خروط  .2

 الذ ض الملوي. .3

 . الاق اع الوساية ويختلف عددها حسب سمة الفراز .4

 الذ ض السفلي . .5

 موزع الحليب  .6

 الحلذة ال ااطية  .7

 قاعدة ال خروط  .8

 العوامل المؤثرة على كفاءة الفرز :

يؤثر تأثيرا ك يراً على كفا ة ع لية الفرز حيث يؤدي الى ارتفاع يس ة  تركيب الفراز بصورة خاطئة .1

 الدهن في حليب الفرز .

يزاد الفرق بين كفافة الدهن والحليب الفرز كل ا ارتفمت در اد الحرارة ، حيث   درجة حرارة الحليب .2

 م . 38-32ان الفالى لم ية الفرز 
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هناك علاقة عكسية بين سرعة دخول الحليب الى الفراز و كفا ة ع لية الى الفراز سرعة دخول الحليب  .3

 الفرز حيث ان هناك منظم خاص ي كن من خلاله تنظيم ع لية الفرز .

حيث تتسببب هناك علاقة عكسببية بين ح وضببة الحليب ال تاورة و كفا ة ع لية الفرز  حموضةةة الحليب  .4

 ي إعاقة ع لية الفرز .الحليب وبتال دارتفاع الح وضة في ترسب ال روتينا

حيث تتسببب ارتفاع و كفا ة ع لية الفرز الحليب  لزو ةهناك علاقة عكسببية بين حجم الحبيبات الدهنية  .5

 لزو ة الحليب في إعاقة ع لية الفرز .

  . وجود الاوساخ في الحليب المعد لعملية الفرز  .6

 

 كيفية تركيب مخروط الفراز 

وضبببض الحلذة ال ااطية في قاعدة مخروط الفراز ثم وضبببض موزع الحليب في محور ال خروط ثم ضبببض  ياب

الاق اع فوق ال وزع بحيث يكون ترتي عا اولاً الذ ض السبببفلي ال ي يحتوي على يتو اد من الاعتين وتليعا بذية 

ماً بالعامولة الخاصة بعا بحيث الاق اع ثم يلي ذلك الذ ض الملوي والغاا  الخار ي ثم تربط ه ه الأ زا    ي

سكة ت اماً  ثم يوضض ال خروط كله على محوره بمد ذلك يوضض الحوض الخاص لاستذ ال  تكون ا زا ه مت ا

الحليب ويوضببببببض في اسببببببف  ه ا الحوض ال نظم ال ي ينظم ك ية الحليب الداخ  الى مخروط الفراز وال ي 

ر ة من الحوض ك يرة تم   ه ه الاوافة على غلق فتحة يحتوي على طوافة فمندما تكون ك ية الحليب الخا

ف  وهك ا يتم تنظيم دخول  خرو  الحليب حيث ترتفض الى الأعلى وتغلق الفتحة ثم تمود بمد ذلك الى الأسبببببب

ثم يوضببببببض خي و  خرو  الحليب الفرز في اعلى ال خروط ثم خي و  خرو  الذشببببببدة ثم الحليب الى الفراز . 

 دخول الحليب .يوضض فوقعا حوض تنظيم 

  عملية الفرز :

يوضض الحليب في حوض الفراز ويشغ   عاز الفراز بمد ذلك يفتب الذف  ال و ود في اسف  الحوض تدرياياً  

ويتسر  الحليب الى داخ  الى مخروط الفراز بمد ذلك يتوزع الحليب داخ  مخروط الفراز عن طريق الفتحاد 

ذاد رقيذة وفي ه ا الاثنا  وزع الحليب بين الاق اع على شك  ط التي تم   على تال و ودة في ال وزع 

يتمرض الحليب الى قوة الارد ال ركزي التي تؤدي الى ايفعال ح ي اد الدهن لذلة كفافتعا وتتاه يحو ال ركز 

ثم تخر  على شك  قشاة من الفتحة المليا بين ا يتاه حليب الفرز الى الخار  من الخلال الفتحة السفلى للفراز 

 % . 0.05ذ  مض حليب الفرز والتي لا تتمدى يس تعا اما ح ي اد الدهن العغيرة فتنت
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 تنظيف الفراز 

ياب تنظيف   يض خ زا  الفراز بمد ايتعا  ع لية الفرز م اشببببببرة بدخ من وعا  الحليب مروراً با يض خ زا  

الفراز حيث تغسبب  اولاً بال ا  الدافث ثم ب حالي  الغسببي  ثايياً ثم بال ا  ال ارد ةزالة مخالي  الغسببي  ثم تافف 

   يض خ زا  الفراز وتربط مرة خخرى .  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 مدرس مادة العملي

 علاء رياض   م.م.  
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