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   Lactose سكر اللاكتوز

لوبكا ن هو عبارة عن سكر  ناكا م تزلكيت ولركو  تكن  يووكو  وو كوة ك يووكو  كات لوة كو لبك   و ك          

. بيك   % تكن  لحو ك   ل 4.8 لمصدر  لطب  م  لو  د لهذ   لسر    ث ولو  د بشرل تحوكوت  ي يكم كباسكبو 

ولحوككل لكوملككاة بمياكتلكك   ودرجغغة الامامغغاد وال ليغغان الحليغغ   الضغغ ا الازمغغوز تككين    ب كك  بككم نبككا   كلكك 

ملبوكور ولزمك  بع كل  لبرل وكا  لكم  كاتك  ل  ل كك ك ل  لكوة  ل تيارنكو بالسكر وا   رىك ه كهكو  لحاتضم

 :وو د ب دة صور تاها 

 Lactose hydrate - α  لعا ت لو لما  و     .1

 β – Lactose anhydrateب لا ت لو  ل تا  و  .2

صورة أى ه تالج تحت ظ كف  ك  Amorphous lactoseكودعم  β)  ك( α تيوج غ   تلبوور تن   .3

 للاكتغوز يغيمتياغة لعغدم مقغاوة اتصا   و ىاصو كعمو و بوورة  ل  لوة هم عمو و ت يدة بم تالجا   تلبكا  

  ل  لبوكور . كتلو  د  م ا  أى ه قد تسب  إعاقو ترو   لبوور   ب الج عاها عدم  نلظكام ككر هذه المنتاات

 لكوة وكورة  ل  اما ترو   لبوور   تلجم و بشرل تالظم بم تحال ل  ل  لوة  لاي و كتمك  عمو كو بكتجم ها ، ب

 بم  ول ن :

رل ككلغك   تركوون   لثابلكوعمو و ترو   لاو ة: كتلضمن  لم  وكو  ركلكم تاشك ز  يووكا   لصكغ  ة غ ك   .1

       .ت غوبككوكومرككن    وحككدك نلككك نل جككو ل  ككو ت ران ر ككو  ك إصككابو بوككور   صككغ  ة تككن أنككو    دوككد كنابككت 

مكات تركو   ك تو  د ب ك  لشو     للم ت مل  م   ي لامو  لبوور   كعاكد ةوكا ة ت   كي  لمحوكوت وكي      ل

  لاوه . 

لكم  لمذ بكو   عو  نليكات  لمكا ةبلصبح  لبوور   بم  وو نمو كو لمد نلك عوم سك    ب :نمو  لاو ة  لم  جم  .2

   لبوور  .كس عو ت ت   هذه  لجيووا  عوم أك     لملرونوأك    لبوورة 

  ترسي المساحة السطحية المتويرة ل رض ال -2درجة تشبع المحلول   -1 كت لمد س عو نمو  لبوور   عوم

ع وكم  لكم هكو صكغز  لل سك   ل  لاسكبو بك ن  لل   كي  ل: ان العامل الرئيسغي للسغيطرة علغم عمليغة التبلغور   

الامو بكر   تيىكذ قابو و  لذكبا  ( ب ادتا ورو  هذ   لضغز عال اً كعاد توب  ظ كف  لبوورة  لس و و بي   لبوكو

    تيىذ  كرات أى ه عاد ةوا ة س عو نمو  لبوور   .ت توبث ك للم بشرل تاشور  

كنلكك بل   كي  لمحوكوت  لمكا م  لاكتوز مع وجود جزيئة ماء –بصورة الفا ويمكن تحضير اللاكتوز تاارياً    

م كنلكك  93.5لسر   ل  لوة  لم  ر كو بكوا  تككبا  نكم   ك  ي عمو كو  لبوكورة عوكم  ر كو  ك  رة  قكل تكن 

  كث و ليكد     نزعكا   .لوحصوت عوم س عو تبوور ت لدلو كوساعد  تس  له درك  ام عوم سك عو  للبوكور

          يي الحلي  والابن هتقديربلورة سكر اللاكتوز وطرق 
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وؤن  عوم  للعاعل  لسكطحم لوبوكور    لملرونكو بشكرل  لكذ  ويوكد تكن سك عو  للبوكور كت لمكد عمو كو   PH ت 

  للبوور عوم عو تل عدودة تاها :

 لزوجة المحلول تحريكه .1

 درجة حرارته .2

 إضاية بعض المواد التي تشاع عملية البلورة .  .3

   :طريق العمل

م  10    لكم  ر كو  ك  رة بكبصكل ب كت اكا   لشك ت كتتؤىذ  لطبيو  ل وووو  لمسلحصل عو ها بم ىطكوة    

           لكم بو سطو تحووت ع ار  تن ه درك س د  لصو ووم كو  كي بكاللبز 4.5كو د  ت  تس  له درك  ام  لم 

م نك  لملرونكوم كوضكاف لهكو  م كو تكن بوكور    ل  لكوة  10(   جم  نم تزعك  ر و    رت   لكم  10- 1ل

 لم  كي   بكالط    لملرونكوب كد نلكك تعصكل  لبوكور    ،   لوة بالث  و لمكدة أسكبو وحعظ  لمحووت  لم  ي ل

نكم وبك    م 70 رت  كولم  للزوص تن  لطبيو  ل وووو  ل   يو .  تا  لطبيو  لسعو و بلذكب بيقل  م و تن  لماي   

م ولبوكور  م و تن بوور    ل  لوة ، ب د نلكك ووصكف بكم  لث  كو لرك  لمحووت  لم    رة  لغ بو كتضاف ل 

ن سكر   لمحووت نكم تكلزوص تكن  لطبيكو  ل وووكو  ل   يكو كتغسكل  لبوكور    لملرونكو بو سكطو تحوكوت تشكبف تك

   م   90 ل  لوة نم تجعف  لبوور   بم ب   تع غ عوم    رة  قل تن 

       

  لابنطرق تقدير اللاكتوز يي الحلي  وا 

  طريقة الفينول .1

 لمحوكوت  غم تن  ل  لوة  لايم بم للك  تكن  لمكاي  لميطك  كوايكل هكذ  50وذكب  تحضير المنحنم القياسي : -أ

تكل 2بو  لكم ( تل نم ورمل  لحجم بم  ل  نبو 2,  1.5,  1,  0.5,  0 لم ىمسو  ناب   بحجوم تزلوعو كهم ل 

تككل تككن  ككاتك  5ب اككوت نككم وضككاف لرككل  نبوبككو % 80قطكك    تككن تحوككوت  6نككم وضككاف  لككم  ككل  نبوبككو  

 كدة نكم   ب د  صابو  لحاتك لو  قهو  م تصع  كوبيم هكذ  لوكو  لمكدة سكاعو ك ه لرب ول ك  لم  ي   ث وظ

 Spectrophotometer   ل  باسلزد م  هكاة نانوت 490ولم ق  ية  تتلصاص لرل  نبوبو عوم طوت تو م 

 ز  بشكرل ىكبيىذ  ل  قو ب ن  لل   ي  ل  لوة ك تتلصاص   كث وظهكنم ب د نلك ولم رسم  لماحام  لي اسم 

 .تسلي م 

( للك  كورمكل  لكم  ل  تكو كت ككح  1غم تن  لحو    بكم كعكاي  جمكم سك و ل ( 1لووة   تحضير العينة :  -ب

 تككا  .لوحصككوت عوككم ر كككح ر  كك  (  42تحلووككا   لككدكرا ىكك ت كرقلكك ن تككن أكر ا  لل ككك ح لك تمككا  رقككم 

( تل تاي كوسزن نم وايل  لجيي  ل      15( غم كوايل  لم هاك  ىيبم كوضاف ل  ل1بالاسبو لوجبن ب ؤىذ ل

( لل  ك تر ر عمو و  لسح  عوم  لملبيم غ    ل     تن  لجبن  لم    تكذكب  1تا   لم  كرا  جمم س و ل 

لغسك ل  لكم  كرا  لحجمكم نكم ورمكل  لكدكرا تي وباً  ل ع او  لجبن ك ى   ً وغسل  لهاك   لزيبم كوايكل تكاي  

( كنرلعم برم و قو وو  42 لم  ل  تو بالماي  لميط  كت كح تحلووا   لدكرا ى ت كرا ت ك ح لك تما  رقم 
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 ككل نمككون  تككن نمككان   لجككبن ك لحو كك   لجككاهي لوليككدو  تككل تككن  (2ل( تككل ، نككم وؤىككذ 5تككن  ل  كككح بحككدك  ل

 لم  كي ، نكم وكلم قك  ية  4SO2H ( تكل تكن  كاتك 5ب اكوت ك ل %80( قطك    تكن تحوكوت 6كوضاف لك  ل

( نانوتل  كبال  و   لكم  لماحاكم  لي اسكم ومركن  لحصكوت عوكم ت   كي 490 تتلصاص عوم طوت تو م ل

      ل  لوة  لمو و ة بم نمون   لحو    ك  لجبن .   

 وا  ل  طككم لكو   ةر ا تثككل  لسككر  لر بوه كدر  نثكك ك  تكف  م ككف أنككو   : ولعاعكل  ر طريقغة الامثغغرون .2

  ر ا وو ك لثاا  و ك لدورسل واا  ك لاشي ك لصمغ ك لر وروس اا .

لذ  سب  ( أناب   كوضاف لرل أنبوبو  جم ت  ن تن تحووت  ل  لوة  6تؤىذ ل تحضير المنحنم القياسي : -أ

  ، ب د نلك تل بالماي  لميط 5( تل نم ورمل  لحجم بم  ل  نبوبو  لم  5،  4،  3، 2، 1، 0تحض  ه بحجوم ل

( 1م ل( غكم تكن  تنثك ك  كتكذ ب بك2( تل  تن تحووت  تنث ك   لذ  وحض  بين بكو ل15وضاف لرل  نبوبو ل

تكل  50(  لل  تن  لحاتك  لم  ي  لم 1ل بإصابو% كوحض  95 لم  يH2SO4   لل  تن تحووت  اتك 

وبكو بح  كو  لإصكابو ب كد نلكك تزوكز تحلووكا   كل  نببحذر تكف  للب وكد  لمسكلم   ناكاي  لإصابوتن  لماي كتلم 

وت طك(  قكا   نكم وبك   كويكاس  تتلصكاص لركل  نبوبكو عوكم 3    وو نم ووصكف بكم  مكام تكا م تغوكم لمكدة ل

     .ل   نانوت 620تو م 

( 10تكل كوضكاف لك  ل 100( غم تن  لحو   كوايكل  لكم  كرا  جمكم سك و 2وؤىذ لتحضير العينة :  -ب

لل سك    لب كت اكا  نكم   Tri chloro acetic acid (TCA) %5( تل تكن تحوكوت 5تل تن  لماي نم ل

اكا  ( تكل بالمكاي  لميطك  كتزوكز تحلووكا   لكدكرا   كد ً كت ككح لعصكل  لب كت 100وزعف  لمحووت  لم ل

كوضكاف  ( تكل تاك 5( تل بالماي  لميط  نم وؤىذ ل100( تل تن  ل  كح كورمل  لم ل2ذ ل لمل سبو نم وؤى

بكوب بكم تل تن تحووت  تنث ك  كوزوز  لميوج ب د  تصابو تباك ة بح  و     وكو نكم ووصكف  تن 10لها 

  .نانوت ل 620(  قا   ب د نلك وب   كوياس  تتلصاص ل  عوم طوت تو م 3 مام تا م تغوم لمدة ل
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