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 Fat Determinationتقدير الدهن 

الحلييب  عرتقيدير سي فييتحدد درجة جودة الحليب وهو الأساس  التييعتبر الدهن من أهم مكونات الحليب        

ث تتيراو  مصيادر  ييي بياتتف الحليب  فيكما يتوقف عليه المنتجات اللبنية المختلفة وتختلف نسبة الدهن 

ن هيه  وانخفاضياا عي الجياموسالحلييب  في%   9 - 5.5بينما تصل إلى البقريالحليب  في%    4 - 3ن  بي

  الأرقام قد يكون دليف على غش الحليب.

 لغذائيةأهمية الدهن من الناحية ا 

 اء ايتيواليى   دهن الحليب  مصدرا ممتاز للطاقة الحرارية أضافة معرفة القيمة الغهائية  للحليب ييث يعتبر .1

 علي الايماض الدهنية الاساسية.

 ، A,D,E,Kمصدر  للفيتامينات الهائبة في الدهن مثل  .2

 من الحليب . مختلفةأن معرفة نسبة الدهن في الحليب تساعد على عمل منتجات  .3

 .يوجد دهن الحليب منتشراً في الوسط المائي في صورة مستحلب دهني .4

تيي عليى يستفاد من معرفة نسبة الدهن في الحليب  كل بقرة لضبط  ويفي  السيجفت اليوميية والشيارية وال .5

 اساساا تحديد كمية الغهاء المعطاة للحيوانات

. 

 -عدة طرق لقياس نسبة الدهن: توجد

 : Volumetric methods الحجمية الطريقة اولاً :

دي اليى تشيق  الغير العضوية المركيةة والتيي تي  كالأيماضالمواد الكيمياوية  باستعمالوفياا يتم فصل الدهن  

 ة كيربر. جدار الحبيبة الدهنية وتحرر المواد الدهنية ومن ثم قياساا يجمياً مثل طريقة بابكوك وطريق

 : Babcok method طريقة بابكوك -أ

لغرويية اوالتي يتم فياا معاملة الحلييب بكميية مين ييامك الكبريتيير المركية يييث تترسيب بروتينيات الحلييب  

دل قطة التعاوتهوب بسرعة مع جميع المواد الأترى كأمف  فوسفات الكالسيوم والمغنيسيوم  بعد ان تجتاز ن

ر فيي كثافية تاركه وراءها المواد الدهنية للصعود بسيبب الفيرا الكبيي ( Isoelectric point)    الكاربائي

وة الطيرد الوسطين )الوسط المائي الحامضي و الوسط الدهني ( وبعد ذلر تعرض القنينية ومحتوياتايا اليى قي

 المركةي ومن ثم  تقاس كمية الدهن من تفل قراءة عمود لدهن في عن  القنينة المدرجة .

 

 النسبة المئوية للدهن في الحليب تقدير
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 ان الحرارة الناتجة من تفاعل حامض الكبريتيك المركز مع مكونات الحليب تساعد على :

  اسالة محتويات الحبيبات الدهنية 

  تقليل لةوجة الوسط 

  .تسايل تجمع المواد الدهنية في الطبقة العلوية من عن  بابكوك 

 

 :  Gerber methodطريقة كيربر  -ب

ييع اليهي يعميل عليى أذابية جم المركية كبرتيير ييامك يشيمل أضيافة كميية محيدودة مين الطريقةأن أساس هه  

لنيات  االخلييط  الحيامك. أنالدهنيية عين بياقي مكونيات الوسيط  وتحيرر الميادةمكونات الحليب غيير الدهنيية 

. الفحي ة كليا وتحتل الجةء العليوي مين القنيني الدهنيةيعرض لجااز الطرد المركةي وبهلر تنفصل الطبقة 

 تمييةلمئويية. وتاأته القراءة مباشرة من على عن  القنينة مقدرة بالنسبة ب كمية الدهن في قنينة كيربر وتقاس

نية وبيهلر المواد الده ايترااعن طريقة بابكوك بأضافة كمية من الكحول الاثيلي أثناء الفح  لغرض منع 

 تسال قراءة عمود الدهن المتكون.

 : يلى بالحليب كما الخاصة كربر أنابيب باستخدام الدهن نسبة تقدير يتم

 . كربر أنبوبة فى 1.825-1.830 النوعي وزنهالمركة  كبرتير يامك مل10 وضع يتم .1

 عليى وضيعتالحلييب  لم  11 ي تيه ماصة بواسطة ثم لتجانساا جيدا وتقليباا تدفئتاا بعدالحليب  عينة ت ته .2

 الحلييب بيين انفصيال سيط  يتكيون بحييث بيايتراس الحيامك سيط  وفيوا اليداتل مين كربير أنبوبية جدار

 . والحامك

 بواسطة ااقفل نحكم ثم بالقطن الأنبوبة رقبة نجفف ثم كربر أنبوبة محتويات الى ميليكحول الا مل 1يضا  .3

 .بهلر الخاصة المطاطية السدادة

 تمسير القنينيية مين ناايتاييا الرفيعية وتييرو بحركية دورانييية لغيرض مييةو محتوييات القنينيية واذابية الخثييرة   .4

 المتكونة بحيث يصب  لون المحلول غامقاً . .

يير ي هه  المريلة يجب عدم تواجيد قطيع بيضياء فيي الخلييط لان ذلير يعنيي ضيعف الحيامك المسيتعمل او تغف

 ي هه  المريلة من انسكاب الحامك اثناء رو القنينة .كميته. كما يجب الايتراس الشديد ف

فيعية نحيو توضع القنينة في جااز الطرد المركةي وبصورة مقلوبة )الفوهية متجيه نحيو الاسيفل والناايية الر .5

 أوقف ثم دقائ    5 - 4 لمدة الدقيقة / دورة1100  سرعة على المركةي الطرد جاازالاعلى( ومن ثم يدار 

  . الجااز

ليى ان دقيائ  ع 3م لميدة  65تخرو القنينة من جااز الطرد المركةي وتوضع في يمام مائي درجة يرارته  .6

 يكون ساا القنينة متجاا الى الأعلى .



 

 ة/قسم علوم الاغذي ةعابرلاة المرحلتقدير النسبة المئوية للدهن     :  الثالثة المحاضرة            كيمياء الالبان العملي   

 

 

 

3 

سييتعيناً ماليدهن فييي ناايتاييا وذليير بتحريير السييداد المطيياطي تخيرو القنينيية ميين الحميام المييائي ويعييدل عمييود  .7

هي يقابيل اليرقم الي بالمفتا  الخاص يتى يصي  عمود الدهن )التقعر السفلي لليدهن ( بمحياذات الصيفر ويقيرأ

 . اسفل التقعر العلوي

 :ملاحظات مهمة 

 الظاهرة. ان عمود الدهن يجب ان يكون شفا  وذو لون اصفر ذهبي وتالي من المواد العالقة 

مال اس  تععليى  دلال  ةان ظايور عميود اليدهن بلييون فيات  او تواجيد بعييك القطيع البيضياء فييي اسيفل العميود  .1

ح  امض ض  عي  او اس  تعمال كمي  ات غي  ر كافي  ة م  ن الح  امض او اس  تعمال حلي  ب ب  ارد ج  داً عن  د  ض  افة 

 .هالحامض الي

م  ن   ض  افة كمي  ات عالي  ة عل  ى دلال  ة  علييى مييواد عالقييةايتييواء  او  غامقيياان ظاييور عمييود الييدهن بلييون  .2

 الحامض او استعمال حامض قوي وعالي التركيز. 

 

مين وم ذيبات عو وية  باستعمالوفيها يتم فصل الدهن  : Gravimetric methods الوزنيةالطرق  ثانياً :

 ير .ثم تبخير المهيب العضوي وقياس وزن المادة الدهنية المتبقية في النموذو مثل طريقة الماجون

 

 : method   Mogonnerر  طريقة الماجوني -أ

الحلييب  دهنيية مثيلتعتبر هه  الطريقة اكثر دقة لتقدير نسبة الدهن في معظيم منتجيات الالبيان الغنيية بالميادة ال 

 المثلجات اللبنية والجبن والحليب المجفف.  طالمكثف وتلي

 

وهيي الطيرا التيي تعتميد عليى بعيك تيواص دهين    : methodsIndirectالط رق الغي ر مباة رة  ثالث اً :

معاميل  الحليب الفيةياوية وأيجاد عفقة بيين هيه  الخيواص ونسيبة اليدهن فيي الحلييب مثيل اسيتعمال تاصيية

  Milko-testerجهاز مثل  الانكسار دهن الحليب من محلول الايثر وغيرها.

 

 :  Milko-testerطريقة  -أ

 تعتبيير ميين اسييال الطييرا واسييالاا ييييث لا يسييتغرا الفحيي  الوايييد اكثيير ميين بضييع أجييةاء الدقيقيية واسيياس

نييية الييهي يحتييوي علييى عييدة أجييةاء للخليي  وتكسييير الحبيبييات الده Milko-testerالطريقيية اسييتعمال جايياز  

 وويدة ضوئية لقياس شدة اللون .  
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