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 تخمرة مصناعة الالبان ال

  Fremented Milkالالبان المتخمرة 

هي منتجات تعتمد في صنننننننالت ا لر  ترما لاننننننلا حامضتال حا   امث حامضت ا   ز تتر ا حالال نات في    

(% محااة قاحم حاحر ب حاسائل حا   ااة شبه صربة وهذح من  0.70 - 0.60حاحر ب لند وصال حاحماضة حا  )

 ماحصفات هذه حامنتجات .

 بعض أنواع الالبان المتخمرة    

 Yoghurtاللبن الرائب اليوكرت  .1

منتاج ابني مترما لاننا ا حاتر ا ي  حتاع لر  حالحال  عنننا من  ر ب حاماشنن ة حالامل حادلاننف حو حامفاول       

 Streptococcusو    Lactobacillus  bulgaricus( % من حابادئ 5-2) بإضافةوذاا  جزئ ا .حو حامفاول 

thermophiles   (  م وامد  45- 40و حضننننن لر  دحجة  احح )ونسننننبة حاحماضننننة في حانات   لاننننالة  3-2

 (% 0.90-0.85حان ائي )

  Cullter butter milkلبن الخض المتخمر  .2

     وحل  Streptococcus lactis%( من بنننادئ حل 1بنننفضنننننننننافنننة ) عنننننننا من  ر نننب حارث حاب اع 

Streptococcus cremoris   وال Leconostoc parcitrovorum     و حضننننننن لر  دحجنننة  احح       

 (%.0.8لاالة ونسبة  ماضة في حانات  حان ائي ) 15-12( م وامد  18-25)

 Acidophillusالاسيدوفيلس  .3

و حضن     Lactobacillus acidophillus(% من بادئ  6- 4.5بفضافة ) عنا من حاحر ب حاب اع حالامل 

 (% 0.7لاالة ونسبة  ماضة في حانات  حان ائي ) 24-18(م وامد  22-20لر  دحجة  احح  )

   Kefeirالكفير  .4

فة ) بفضنننننننا مالز وحافاف  بادئ حل 5 عنننننننا من حاحر ب حاب ا وحا وحل    Sacchromyces kefeir(% من 

Streptococcus thermophiles    وحل Streptococcus lactis   (م 22-20)  و حضن لر  دحجة  احح

 % (.1لاالة ونسبة حاحماضة في حانات  حان ائي ) 16 -14وامد  

   Koumisالكوميس  .5

 Streptococcusوحل     Lactobacillus  bulgaricus% من بادئ 4 عنننننا من  ر ب حافاف بفضننننافة 

lactis  وحلMilk yeast   (  م وامد  26-25و حضن لر  دحجة  احح )لاالة ونسبة  ماضة في حانات   36

 .  %( 1.4حان ائي )

 

 

 تصنيع اللبن الرائب اليوكرت 

 فحص حاحر ب وجادته من ناح ي حاطعف وحااحئحة وحاتاضد من لدم وجاد حيولااخ ف ه . .1
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( % وذاا بفضنافة 16-12%( وضذاا تعد ل نسنبة حاماحد حاعنربة ر ا حادهن ة حا  3تعد ل نسنبة حادهن حا  ) .2

 .حاحر ب حافال 

     م ثف تما اه لر  ج ننال حاتجن س تحننط ضنننننن   63 تف حفا دحجننة  احح  حاحر ننب حا  : تجن س حاحر ننب  .3

الب ا  حاحجف وتسننالد هذه حاعمر ة لر  ل اد  حاذع  ؤدع حا  تلسنن ا حاحب بات حادهن ة ح 2( ض ف /لاننف 100-205)

 نعامة حامنتاج ولدم حنفعال حادهن وتلا ن طب ة فاق حاسطح .

 حابستا   .4

دق  ة    ز تسنننننتعمل حاحاحح  حاعاا ة ي دحر ت  احت في  30م وامد  82حابط ئة :تافا دحجة  احح  حا   -أ

ر ا ما حالال نات حاماجاد  في حاحر ب تاض ب باوت نات حاشنننناح حاحسننننالاننننة ارحاحح  وحاتي تؤدع حا  تفال

 وبااتااي حامسالد  في تلا ن شبلة راو ة تحتفظ بااماء حاماجاد في حاالا  وتمنا حنفعااه بس ااة .

ثان ة   ز تعتبا هذه حادحجة ضاف ة ار ضنناء لر   25م وامد   90تافا دحجة حاحاحح   حابسننتا  حاسننا عة : -ب

 حي  اء حامج ا ة حاماض ة إضافة حا   دور نفس حات  احت حامذضاح  ألمه .

 % و مزج ج دح .3-2م ثف  ضاف حابادئ حامستعمل بنسبة 45 باد حاحر ب حا   .5

م و تاك اح ن حااصننال  45منالاننبة ثف  حضننن لر  دحجة  احح  حاتعبئة وحاحضننن :  عبا حارر   في حقدح   .6

 لاالة . 4-3حا  حاحماضة وحا احم  حامطرابة  ولادتا  ست اق ذاا من 

حاتبا د : بعد حضمال لمر ة حاتر ا وحاتعننننر ب وحااصننننال حا  حاحماضننننة حامطرابة تن ل حيقدح  حا  رافة  .7

 دم تلسا حا احم .م ما حامحافظة لر  ل 5-2حاتبا د ولر  دحجة  احح  

 فضل حن ي  لان حاتبا د مفاجئا  ت  ي  حدر ت رص حو حنلماح مما  ؤدع حا  حنفعال حاشاح اذاا  فضل  .8

         م وتلان حاحماضننننننننة لننند حواحج حامنتاج من حاحنناضنننننننننة5م ثف  15دق  ننة ثف  30م وامنند   30حاتبا نند حا  

 تبا د وهذه هي حاحماضة حامطرابة في حا اضات .(%  حثناء حا0.90-0.80( % ثف تافا حا  )0.65-0.70)

 عيوب ومشاكل اليوكرت 

 وذلك بسببالقوام الضعيف  -أ

 اد حامضادحت حاح ا ة في حاحر ب وج .1

 وجاد حابلتا افاج  .2

 حلاتعمال بادئ ضع ف  .3

 لدم حامعامرة حاحاحح ة حالاف ة  .4

 حنرفاض حاماحد حاعربة حالر ة .5

 ل اد  حاتحا ا  .6

 الحموضة العالية وترجع الى  -ب

 ل اد  فتا  حاحضن  .1
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 بطا لمر ة حاتبا د  .2

 ترار حاحر ب ببعث أناحع حارمائا  .3

 تكون الغازات وسببها تلوث الحليب ببعض الخمائر  -ت

 عدم تكون النكهة المرغوبة ويرجع ذلك الى  -ث

 لدم ضب  حابادئ حامستردم  .1

 تبا ن دحجة  احح  حاحضن  .2

 انفصال الشرش وتكسر قوام المنتوج ويرجع ذلك الى : -ج

 حلاتعمال  ر ب ر ا طب عي  .1

 حامعامرة حارشنة ارمنتاج لند حان ل وحاتدحول  .2

 ححتفاع  ماضة حامنتاج  .3

 مدرس مادة العملي

 م.م. علاء رياض  


