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بادئ يت      م صناعاث الغذائ -------------ال

 تالسادس المحاضرة      --------------

 الخبز وصىاعت الخخلٍلصىاعت 

   Bakingصىاعت الخبز 

 تــمقذم

ذعد صٕاعح اٌخثص ِٓ الدَ اٌصٕاعاخ اٌغرائ١ح اذ تدأخ ِع تدا٠ح ٔؽٛء اٌؽٕطح ٚذؽ١س اٌرٕم١ثاخ اٌٝ اْ       

ٚولرٌه ذؽل١س  ,لثلً اٌّل١   2600اٚي ِسظع ؼٛي صٕاعح اٌخثص ٚظد فٟ اٌمطع اٌط١ٕ١ح فٟ ظِٛس ؼٛاٌٟ 

اٌٝ اٌّصس١٠ٓ فلٟ أرلاض اٌخثلص  ظٕح لثً ا١ٌّ  . ٠ٚعٛ  اٌفضً 2500اٌٝ اْ اٌخثص واْ ٠ٕرط فٟ تاتً لثً 

ظلٕح,  4500ِٓ اٌعع١ٕح اٌّخّسج, اذ ٌٛؼع ٚظٛ  عد  ِٓ خ ٠ا اٌخ١ّسج فٟ خثص ِصسٞ عّسٖ ٠ص٠د عٓ 

 .ٚواْ اٌّصس٠ْٛ اٌمداِٝ ٠ثدْٚ اؼرساِا وث١سا ٌٍخثص تاعرثازٖ ظٕد اٌؽ١اج

وافلح إٌّلاشي تلاخر س ِعلر٠ٛاذٙا ِٓ أُ٘ اٌّلٛا  اٌغرائ١لح اٌرلٟ خ ذخٍلٛ ِٕٙلا ِائلدج ٚفلٟ  ٠عرثس اٌخثص      

تعض اٌعٕاصس اٌغرائ١ح الأخلسٜ ِٓ ِصا ز اٌطالح ٚاٌثسٚذ١ٓ ٚ اوث١س ااٌّع١ؽ١ح ٚاٌصماف١ح ٚ٘ٛ ٠ؽىً ظصء

٠ؽرلً اٌصلدازج  اذاٌّا ج الأظاظ١ح فٟ اٌٛظثاخ اٌّرٕاٌٚح ٚاٌّصدز اٌغلرائٟ الأوصلس ٚفلسج ٚالأللً وٍفلح  ٚ٘ٛ

صلّْٛ ٌٚزغُ اٌرطلٛز اٌلرٞ ؼصلً فلٟ صلٕاعح اٌخثلص ت ٔٛاعلٗ ِصلً اٌسغ١ل  ٚا .فٟ ٚظثح اٌفس  اٌعسالٟ

اٌؽعسٞ ٚا١ٌّىا١ٔىٟ ٚاٌخثص اٌعستٟ ذعرثس صٕاعح اٌخثص ِٓ اٌصٕاعاخ اٌرٟ وأد ٚخ ذصاي ذعأٟ اٌىص١س 

ِٓ اٌّؽاوً اٌّخرٍفح ٚاٌرٟ ٠رعٍك لعُ ِٕٙا تطث١عح اٌّلٛا  الأ١ٌٚلح الأظاظل١ح اٌّعلرخدِح فلٟ ٘لرٖ اٌصلٕاعح 

 فٟ اٌرص١ٕع. ك اٌّعرخدِحائٚاٌمعُ الأخس ٠رعٍك تاٌطس

 ىاد الذاخلت فً صىاعت الخبزمال

  Flourالطذٍه  -1

٠ّرٍه طؽ١ٓ اٌؽٕطح صفح فس٠دج ذ١ّصٖ عٓ طؽ١ٓ اٌؽثٛب اخخسٜ ٟٚ٘ لات١ٍرٗ عٍٝ ذى٠ٛٓ ؼثىح 

 ِطاط١ح لا زج عٍلٝ ؼعلص اٌغلاشاخ اٌّرىٛٔلح خل ي اٌرعلخ١ٓ فلٟ اٌفلسْ, ٚعٕلد ِلصض اٌطؽل١ٓ ِلع

ٛ  اٌّللاء تى١ّللاخ صللؽ١ؽح فللاْ ِىٛٔللاخ اٌطؽلل١ٓ اٌ ح ِطاط١للح ْ ؼللثىثسٚذ١ٕ١للح لاٌىٍللٛذ١ٓف ظللٛس ذىلل

  ٛ  ْ ذسو١ة اظفٕعٟ لٛٞ عٕد اٌرعخ١ٓ فٟ اٌفسْ.لا زج عٍٝ ؼعص اٌغاشاخ وّا ٠رى

اٌطؽل١ٓ إٌّاظلة ٚاٌلرٞ ٠عرّلد تلدٚزٖ عٍلٝ  تٕٛع١ح ِٕاظثح ذعرّد عٍلٝ اظلرخداَ اْ صٕاعح اٌخثص

             ٠فضللللً اْ ٠ؽرللللٛٞ  إذاٌطؽللللٓ,  ٚأظللللٍٛبعٍّح ِٚؽرٛا٘للللا اٌثسٚذ١ٕللللٟ ٔٛع١للللح اٌؽٕطللللح اٌّعللللر

% تسٚذ١ٓ فض  علٓ اٌّٛاصلفاخ اٌصلؽ١ح ِلٓ ؼ١لس إٌ افلح 14-9% زطٛتح ٚعٍٝ 14-8 عٍٝ

 ٚاٌسائؽح ٚاٌطعُ ٚاٌع ِح اٌصؽ١ح.

 ٠ٕرط اٌطؽ١ٓ ِٓ ٔٛع١ٓ ِٓ اٌؽٕطح

 اٌرٟ ذٕرط طؽ١ٓ ٠عرخدَ ٌصٕاعح اٌى١ه ٚاٌّععٕاخ. soft wheat الذىطت الرخىة - أ

اٌرلٟ ذٕلرط طؽل١ٓ ِٕاظلة  اٌؽلر٠ٛحٚ٘لرٖ عٍلٝ ٔلٛع١ٓ ّ٘لا  Hard wheat الذىطةت اللةلبت - ب

ِٕاظلللثح ٌصلللٕاعح اٌخثلللص  زت١ع١لللحٌصلللٕاعح ِٕرعلللاخ اٌخثلللص ذاخ اٌىصافلللح اٌٛاط لللح ٚاخخلللسٜ 

 اخعر١ا ٞ.

  yeastالخمٍرة  -3
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ٚذٛظللد عٍللٝ  cerevisiae Saccharomycesج ساٌخ١ّلسج اٌّعللرخدِح عثلازج عللٓ خ ٠لا ؼ١للح ٌخ١ّل 

  Active dry yeastخ١ّسج ظافح فعاٌح                      ٔٛع١ٓ ّ٘ا

  Compressed yeastخ١ّسج طاشظح ِضغٛطح                                   

Caٌللثعض اٌعٕاصللس ِصللً اٌىاٌعلل١َٛ  ذؽرللاض اٌخ١ّللسج فللٟ عٍّٙللا
++

فضلل  عللٓ  NH4ٚاخ١ِٔٛللا  

 اٌف١را١ِٕاخ ِع ٚظٛ  اٌؽسازج ٚاٌسطٛتح إٌّاظثر١ٓ.

  Sugarالسكر  -2

٠ضاس ظلىس  ٚأؼ١أااضافحً اٌٝ اٌطعُ ٠ضاس اٌعىس وغراء ٌٍخ١ّسج ٚ٘ٛ ظىس اٌّائدج لاٌعىسٚشف 

 اٌرزج لاٌدوعرسٚشف.

   Milkالذلٍة  -2

 فض  عٓ ل١ّرٗ اٌغرائ١ح. ٠pHفضً اظرخداَ ؼ١ٍة فسش ظاس ٌرؽع١ٓ اٌطعُ ٚاٌسائؽح ٚذٕ ١ُ اٌـ 

  Saltالملخ  -5

٠عرخدَ اٌٍّػ لإعطاء اٌطعُ اٌّسغلٛب ٚوعاِلً ِعلاعد فلٟ اٌؽفلع وّلا ٠عطلٟ ٌٍىٍلٛذ١ٓ لتلسٚذ١ٓ 

ٔٗ ٠علاعد فلٟ تعض اخٔص٠ّاخ اٌّضعفح ٌٍىٍٛذ١ٓ, وّا ا ذ ش١س٠ٚعسلً  اٌؽٕطحف صفح اٌصثاخ ٚاٌمٛج

 ذٛش٠ع اٌؽسازج فٟ إٌّرط اشٕاء ع١ٍّح اٌؽٛٞ.

  Malt flourطذٍه المالج  -6

ا١ٍ١ِص اٌرٞ ٠علاعد فلٟ ذؽ٠ٛلً  -ٚخاصح أص٠ُ اٌفا ١ٍ١ِAmylaseص الأ لإٔص٠ّاخ٠ضاس وّصدز 

اٌضلسٚزٞ  CO2ظص٠ اخ إٌؽ  اٌٝ ظىس٠اخ ِٕٙا اٌّاٌرٛش اٌرٞ ذؽراظٗ اٌخ١ّسج فٟ ذؽس٠لس غلاش 

 ٌرخّس اٌعع١ٕح.

 مرادل اعذاد العجٍه

اٌّاء ٚاِرصاصٗ ِٓ لثً اٌطؽ١ٓ شُ اظساء ع١ٍّح اٌّصض اٌرٟ ِٓ خ ٌٙا  تإضافح/ ذرُ المردلت الاولى

 ذرىْٛ ؼثىح اٌىٍٛذ١ٓ.

/ ذعسس تفرسج ذؽًّ اٌعع١ٓ ٌٍمٛج اٌّعٍطح ع١ٍٗ اشٕاء ع١ٍّح اٌّصض ٚذثدأ تعد اورّاي ذىل٠ٛٓ المردلت الثاوٍت

 لٛاَ اٌعع١ٓ.

 الخذىلاث الخً حذذد اثىاء الخخمر

 ٚوؽٛي ٚتعض ِٛا  إٌىٙح. CO2ِصً اٌعىسٚش اٌٝ غاش ذؽٛي ظصء ِٓ اٌىست١٘ٛدزاخ  -1

ذؽٛي فٟ اٌصفاخ اٌف١ص٠ٛو١ّ١ا٠ٚح ٌٍّٛا  اٌثسٚذ١ٕ١ح ِٓ ؼ١س اٌّطاط١ح ٚاٌٍصٚظلح ٌٍؽصلٛي عٍلٝ  -3

 . CO2 غاش عع١ٕح عا ٠ح لِٕرفخحف ٔر١عح ذؽسز

 الشىي فً الفرنحذىلاث 

 ش٠ا ج ؼعُ اٌعع١ٓ ٔر١عح ٌٛظٛ  اٌغاشاخ ف١ٗ. -1

فٟ طث١عح اٌثسٚذ١ٕاخ تفعً اٌؽلسازج اذ ٠ؽدز ذغ١س  Coagulationذعّع اٌثسٚذ١ٕاخ ٚذىرٍٙا  -3

 اٌّعرخدِح فٟ اٌؽٛٞ.

 ٔر١عح ٌٛظٛ  اٌؽسازج ٚاٌسطٛتح. Starch gelatinizationظٍرٕح إٌؽ   -2

 ء تفعً اٌؽسازج.تعثة ذثخس اٌّا إٌّرطش٠ا ج ص تح  -2

 الطرٌقت المخخبرٌت للىاعت الخبز
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 12غُ ٍِػ طعاَ,  4غُ ظىس,  20غُ طؽ١ٓ,  100ا  اٌداخٍح فٟ اٌصٕاعح ٚتٛالع: ٛٚشْ اٌّ -1

 غُ  ٘ٓ.3غُ ؼ١ٍة, ٚ 3غُ خ١ّسج, 

 َ.35ᵒًِ ِاء ؼسازذٗ  100غُ ِٓ اٌخ١ّسج فٟ  ٠12راب  -3

 ًِ ِاء  افئ. 100غُ ظىس فٟ  20غُ ٍِػ طعاَ ٚ ٠4راب  -2

غلُ ؼ١ٍلة  3غُ  ٘ٓ ٚ 3ًِ ٠ٚضاس ٌٗ  500غُ طؽ١ٓ فٟ ت١ىس ِدْ٘ٛ ظعرٗ  ٠100ٛضع  -2

ًِ ِٓ اٌّؽٍٛي اٌعىسٞ ٚاٌٍّؽٟ شُ ذععٓ ٌٍؽصٛي عٍلٝ  25ًِ ِٓ ِؽٍٛي اٌخ١ّسج ٚ 25ٚ

ِلً ِلٓ اٌّلاء تؽلىً ذلدز٠عٟ عٕلد  10-5عع١ٕح ِرعأعح اٌمٛاَ, اؼ١ٕا ذرطٍة اٌع١ٍّلح اضلافح 

 اٌععٓ.

َ ٌّدج ظاعح ١30ᵒىس ٠ٚععً اٌؽعُ شُ ذٛضع فٟ اٌّخّسج عٍٝ  ؼسازج ذٛضع اٌعع١ٕح فٟ اٌث -5

 ٚاؼدج  ٚذغطٝ تمطعح لّاغ ِثٍٍح. ذعّٝ ٘رٖ اٌع١ٍّح تاٌرخّس اخٌٟٚ.

ِٕٙلا ترلد١ٌىٙا تا١ٌلد خّللط  CO2تعلد ِلسٚز ظلاعح ٠ؽعلة ؼعللُ اٌعع١ٕلح اٌعد٠لد ٠ٚطلس  غللاش  -6

  ل١مح لذخّس شأٛٞف. 30ِساخ شُ ذعا  اٌعع١ٕح اٌٝ اٌث١ىس ٚذٛضع فٟ اٌؽاضٕح ٌّدج 

تاٌعٙح اٌمس٠ثح شلُ  ٚٔثدأذخسض اٌعع١ٕح ٚذٛضع عٍٝ طاٌٚح ِد٘ٛٔح ٚذفرػ تاٌؽ١ثه ِٓ ٚظطٙا  -7

اٌثع١دج ٚذمٍة ٚذطلٜٛ اٌعٙلح اٌثع١لدج اٌلٝ اٌمس٠ثلح ٚٔضلغظ عٍلٝ اخذصلاي شلُ ذٛضلع اٌعع١ٕلح 

  ل١مح لذخّس شاٌسف. 40ِمٍٛتح فٟ اٌماٌة اٌّدْ٘ٛ ٚذرسن ٌّدج 

 ل١ملح شلُ ذخلسض ٚذثلس  ٚذللٛشْ  30-25َ ٌّلدج 230ᵒاٌفلسْ عٍلٝ ؼلسازج  ذخلسض ٚذٛضلع فلٟ -8

 ٠ٚماض ؼعّٙا ٚذم١ُ ؼع١اً.

 

 Picklingصىاعت الخخلٍل 

فلٟ ذؽد٠لد طس٠ملح اٌرصل١ٕع اٌ شِلح  ف ِلٓ اخ١ّ٘لح تّىلاْ pH/ ذعد  زظح اٌؽّٛضح لاٌـ اساس اللىاعت 

اظللرخداَ اٌخللً ٌؽفللع اٌغللراء, ٚفللٟ ؼاٌللح إٌّرعللاخ اٌّخٍٍللح فللاْ اٌؽّٛضللح اٌّطٍٛتللح ذٕللرط عللٓ طس٠للك 

Vinegar  اظرخداَ و١ّاخ وث١سج ِٓ اٌٍّػ.ٚا٠ضا ٕ٘اٌه ِ ٙس ذٕفس  تٗ ٘رٖ اٌصٕاعح ٛ٘ 

 المىاد الذاخلت فً اللىاعت

: ٠عة اظرعّاي اٌصّلاز اٌطاشظلح ٚإٌ ١فلح ٚاٌّغعلٌٛح ظ١لدا ٠ٚفضلً اْ ذىلْٛ صلٍثح اٌملٛاَ الثمار -1

إٌضلط ولٟ ذرؽّلً اٌضلغظ إٌلاذط  اٌّىرٍّحخا١ٌح ِٓ اخصاتح تاٌفطس٠اخ اٚ اخؼ١اء اٌدل١مح ٚغ١س 

 ِٓ اٌرص١ٕع فض  عٓ اٌّؽاف ح عٍٝ ؼىٍٙا  ْٚ ذغ١١س ٚظٙٛز إٌىٙح ا١ٌّّصج ٌٙا.

ذّصلً ٚظل١ٍح ا١ِٕلح ِٚمثٌٛلح ٌؽفللع  لأٔٙلااٌّخٍل خ ِٕرعلاخ ِٕىٙلح ٚ٘لٟ ِّٙللح : ذعرثلس الذةىام  -3

, ٚاؼد اظثاب صٕاعرٙا عٍٝ ٔطاق ٚاظع ٘ٛ إٌىٙح اٌط١ثلح اٌرلٟ ذسافمٙلا ٚا٘لُ ِصلا ز ٘لرٖ اٌغراء

 إٌىٙح ٘ٛ اٌخً اٌرٞ ٠عًّ عٍٝ ذم٠ٛح ٔىٙح اٌخضسٚاخ ٚاٌفٛاوٗ اٌّعرعٍّح فٟ اٌصٕاعح.

ذعطللٟ اٌؽفللع  لأٔٙللا% ؼّٛضللح ٠ٚعللة اْ ٠عللرخدَ تٙللرٖ اٌمللٛج 6-4عللا ج ٠عللرخدَ خللً ذٚ لللٛج 

ِٚلللٓ  4.5ِملللدازٖ  pHإٌّاظلللة ذؽلللد اٌ لللسٚس اخعر١ا ٠لللح. ٘لللرٖ اٌملللٛج ِلللٓ اٌؽّٛضلللح ذعلللا ي 

اٌضسٚزٞ عدَ ذخف١  اٌخً اٌّضاس لأْ  زظح اٌؽّٛضح فٟ ٘رٖ إٌّرعلاخ عٍلٝ  زظلح وث١لسج 

 ِٓ اخ١ّ٘ح.
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ّسذثطللح ِٙلُ عٍللٝ اٌمللٛاَ ٚاْ اؼلدٜ اٌخصللائ  اٌ ذلل ش١سِضللٟ ٌٍّٕللرط اٌّخٍلً ٌللٗ اْ اٌّؽل١ظ اٌؽا

 Softاذ ذٛص  اٌّخٍل خ اٌطس٠لح  Crispness٘ؽاؼرٙا اٚ ذىعثٙا  تاٌّخٍ خ عا١ٌح اٌعٛ ج ٟ٘

 الً ظٛ ج ٚٔٛع١ح. ت ٔٙا

اذ ٠عّلً ٠ّىٓ اٌؽصٛي عٍٝ اٌمٛاَ اٌّرىعة ِٓ خ ي غٍلٟ اٌصّلاز اٌطاشظلح فلٟ ٚظلظ ؼاِضلٟ 

اٚج لذ١ٍلل١ٓف اٌعلل١ٍ١ٍٛش اٌللٝ ِمللداز وث١للس ٚٔ ؼللع ٘للرٖ اٌ للا٘سج فللٟ اٚ ذم١ٍللً طللس ذلل خ١سعٍللٝ   ذٌلله

 صٕاعح اٌّخٍ خ ٚعا ج ٠ٕ س اٌٝ ؼّٛضح اٌخً اوصس ِّا ٠ٕ س اٌٝ ٌٛٔٗ ٚٔىٙرٗ.

 اهم وظائف الخل )الذام ( فً صىاعت المخللاث

 ٠عد عاًِ ؼفع ٠ّٕع ّٔٛ اٌىص١س ِٓ اخؼ١اء اٌّعٙس٠ح. -أ 

 اٌؽاِضٟ اٌرٞ ذر١ّص تٗ ٘رٖ إٌّرعاخ. ٠عطٟ اٌطعُ -ب 

 ذم١ًٍ ١ٌٛٔح اٌع١ٍ١ٍٛش ٌٍؽصٛي عٍٝ اٌمٛاَ اٌّرىعة. -ج 

 ذم٠ٛح ٔىٙح اٌخضس ٚاٌفٛاوٗ ٚتاٌراٌٟ اٌؽصٛي عٍٝ ٔاذط ١ِّص. -د 

اٌؽافع ِٓ خ ي ذصث١ظ ّٔلٛ  ذ ش١سٖ, ٠ٚ ٙس وّا ج ؼاف ح ظ١دج ِٕر ِدج ط٠ٍٛح : اظرخدَ اٌٍّػالملخ -2

ك اخخل ي فلٟ اٌرلٛاشْ تاٌضلغظ اخٚشِلٛشٞ لاٌرٕافلرٞف تل١ٓ اٌّؽل١ظ اخؼ١اء اٌّعٙس٠ح عٓ طس٠

٠عّلً عٍلٝ ظلؽة  ٌلأِل غاٌعلاٌٟ  اٌرسو١لصاٌخٍٛٞ لاؼ١اء ِعٙس٠ح اٚ ِٛا ف ٚاٌٛظظ اٌٍّؽلٟ. اْ 

    اٌّاء ِٓ  اخً اٌخ ٠لا اخِلس اٌلرٞ ٠لا ٞ اٌلٝ ؼلدٚز خٍلً فلٟ ِىٛٔلاخ اٌخ١ٍلح ٚتاٌرلاٌٟ اعالرٙلا. 

اظللرخداَ ذساو١للص عا١ٌللح ِللٓ اٌٍّللػ ٠للا ٞ اٌللٝ ؼللدٚز ذغ١للساخ غ١للس ِسغٛتللح فللٟ ِ ٙللس ٚلللٛاَ اْ 

 ع١ٍٗ ٠عة اظرخداَ ِؽا١ًٌ ٍِؽ١ح ذاخ ذساو١ص ِعردٌح فٟ اٌرص١ٕع. ,اٌّخٍ خ

              ق ٠ؽرللٛٞ عٍللٝ عٛاِللً ِضللا ج ٌٍمؽللسج ِصللً اِللٓ اٌّعللسٚس اْ ٍِللػ اٌطعللاَ اٌّٛظللٛ  فللٟ اخظللٛ        

ٌٍّؽٍٛي اٌٍّؽٟ اٌّؽ١ظ تاٌّخًٍ, ا٠ضا ختد ِٓ  Cloudyاٌرٞ ٠عطٟ اٌّ ٙس اٌغائُ  KIاظ١َٛ ٠ٛ ٠د اٌثٛذ

 اٌر ولدوّا ٠عة اٌع١طسج عٍٝ ذسو١ص اٌٍّػ اشٕاء ع١ٍّح اٌرخّس تاٌّؽٍٛي اٌٍّؽٟ اٌرٟ ذعثك ع١ٍّح اٌرخ١ًٍ, 

 اخذ١ح: ٌلأظثابئّٟ ٌٍصّاز  اخً اٌّؽٍٛي اٌٍّؽٟ ِٓ اٌغّس اٌدا

 اخٔراض خ ي اٌٛظثح اٌٛاؼدج.ٌرٛؼ١د ع١ٍّح  - أ

اٌؽفاظ عٍٝ ذسو١ص شاتد ٌٍّؽٍٛي اٌٍّؽٟ ِٓ خ ي ِٕع اٌرثخس اٌرٞ لد ٠ؽصً ٌٍّؽٍٛي تاظرعّاي  - ب

 او١اض اٚ صفائػ ٍِّٛءج تاٌّاء.

 ظعً اٌ سٚس خ٘ٛائ١ح ٌّٕع ّٔٛ اٌفطس٠اخ لاٌخّائس ٚاخعفاْف. - ث

ت ظر١ى١ح ِؽىّح اٌغٍك ٌٍّؽاف ح : ٠ؽرسط اْ ذىْٛ طاشظح ٠ٚفضً ذخص٠ٕٙا فٟ عثٛاخ البهاراث -2

عٍٝ ٔىٙرٙا تّٕع فمد اٌّٛا  اٌّرطا٠سج, ذعرخدَ أٛاع عد٠لدج ِلٓ اٌرٛاتلً ٚاٌثٙلازاخ ذىلْٛ خاصلح 

 تاٌثٙازاخ اذ ذعط١ٙا إٌىٙح اٌع١دج ٚاٌّسغٛتح ٚذخرٍ  ٘رٖ اٌثٙازاخ تاخر س اٌّخًٍ إٌّرط.

اٌعىس اختل١ض اٌّثٍلٛز ٠ٚعلرخدَ اٌعلىس : ٠ضاس فٟ تعض أٛاع اٌّخٍ خ ٚعا ج ٠عرخدَ السكر -5

 اٌثٕٟ عٕد اٌؽاظح اٌٝ ٌْٛ غاِك.

 

 حقٍٍم المخللاث/ ٌكىن على اساس 

 ِّٙا ٌٍٕٛع١ح ِّٚىٓ اْ ٠ىْٛ: ٠عد ِع١ازااٌمٛاَ:  -1

  لٛاَ ٌؽّٟ ِرىعة اٚ ٘ػCrispness ٚ.ًاٌّفض ٛ٘ 

  سلٛاَ ِرععد َٛ  :ٚظثثٗٚ٘ٛ غ١س ِفضً   Hallow ٚأظ

اٌخطللللللل  فلللللللٟ خطلللللللٛاخ  - أ

 اٌرص١ٕع.

ازذفللللاع ذسو١للللص اٌّؽٍللللٛي  - ب

 اٌٍّؽٟ اٌّعرخدَ.

اظرخداَ خضلسٚاخ ز ٠ لح  - خ

 إٌٛع١ح.
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  ٞلٛاَ طسSoft .٠ٕٚرط عٓ ّٔٛ اٌفطس٠اخ 

  :: ظٙٛز اٌٍْٛ اٌداوٓ فٟ اٌّخٍ خ ٠ٚسظع اٌٝاللىن -2

 ٚظٛ  اٌؽد٠د ِٓ ِعداخ اٌرص١ٕع اذ ذرفاعً ِع اٌرا١ٕٔاخ. - أ

 ٔ ١  ٠ٚؽرٛٞ عٍٝ تعض اٌعٕاصس اٌٍّٛشح.اٌّاء اٌّعرخدَ غ١س  - ب

ْ اٌّطٍٟ تاٌصٔه. - ث َٛ  ٚظٛ  إٌؽاض اٚ اٌؽد٠د اٌّغٍَ

 اظرخداَ تٙازاخ غاِمح. - د

 لخً اٌرفاغف. Ciderاظرخداَ خً اٌعا٠دز  - ج

 اظرخداَ اٌٍّػ ا١ٌٛ ٞ. - ح

١ُ صفس اٌٍْٛ. ٚاٌرغ١لاِا اٌٍْٛ اٌؽاؼة ف١سظع اٌٝ اخخر١از اٌع١ئ ٌٍصّاز وّا فٟ اخر١از اٌخ١از اخ

 ٚاٌرسظة فٟ اٌّؽٍٛي ٠عٛ  اٌٝ اظرخداَ اٌٍّلػ ا١ٌلٛ ٞ اٌؽلاٚٞ عٍلٝ عٛاِلً ِضلا ج ٌٍمؽلسج ِصلً

 . KI ٠ٛ ٠د اٌثٛذع١َٛ

: اْ إٌىٙللح اٌؽم١م١للح ٌٍصّللاز اٌّخٍٍللح ذعللٛ  تدزظللح وث١للسج اٌللٝ ٔٛع١للح اٌصّللاز اٌّخرللازج الىكهةةت -3

 ٚاٌعسعح فٟ اظساء ع١ٍّح اٌرخ١ًٍ تعد اٌمط .

 ىن الاخضرـل الزٌخـحخلٍ

 ٠فضً اخر١از اٌصّاز غ١س اٌّعسٚؼح اٚ اٌّخدٚؼح. -1

َ ٌّلدج ٠ل١ِٛٓ ᵒ 23-21% عٍٝ ؼلسازج 2ترسو١ص  NaOHذعاًِ اٌصّاز اٌّخرازج تّؽٍٛي لاعدٞ ِصً  -3

اٌّلسازج ِلٓ اٌص٠رلْٛ ٚإٌاذعلح  لإشاٌلحا٠اَ. ٘رٖ اٌخطٛج  3-2شُ ٠صاي اٌمٍٛٞ تاٌّاء تعد ٔمع اٌصّاز ٌّدج 

 ِٓ ٚظٛ  اٌّٛا  اٌرا١ٕ١ٔح.

فٟ اٌثدا٠ح ٠ٚؽافع عٍٝ  %22اضافح اٌّؽٍٛي اٌٍّؽٟ ٚع١ٍّح اٌرخّس اذ ٠عرخدَ ِؽٍٛي ٍِؽٟ ذسو١صٖ  -2

 ؼٙٛز. 3-2َ ٌّدج 23ᵒ% طٛي ِدج اٌرخّس عٍٝ ؼسازج 8-7اٌرسو١ص تؽدٚ  

% ؼللاِض اٌ ور١لله ؼرللٝ 5% ٚاٌللرٞ ٠ؽرللٛٞ عٍللٝ 9-7اٌرعث للح ٚاضللافح اٌّؽٍللٛي اٌٍّؽللٟ اٌطللاشض  -2

 ذصثػ ظا٘صج ٌٍرصد٠س.

عٍلٝ  َٓ ٌّلدج ظلاعح ٚاؼلدج اٚ ٠ضلاس اٌّؽٍلٛي اٌٍّؽلٟ اٌطلاشض ٚ٘لٛ ظلاخᵒ 60رسج عٍٝ ؼسازج اٌثع -5

 .ᵒم 85-79ؼسازج 


