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   تأثيز انًعايهت ببعض انحىايض انعضىيت في انقابهيت انخزَيت نثًار انطًاطت 

(Lycopersicon esculentum Mill.) 
EFFECT OF SOME ORGANIC ACIDS ON STORABILITY OF TOMATO FRUITS CV. SUPER 

MAMANDE 

 ضياء أحًذ طعيٍ     عىاطف َعًت خزي                   علاء كزيى َعيًت*

 وانتقاَاث الاحيائيتالأغذيت عهىو انبستُت وانُخيم                  * قسى  قسى

 خايعت انبصزة-كهيت انزراعت

 

 

 انخلاصت

% ٌىتً  6% 4ٚٚ 2% أعش٠ذ ٘زٖ دساعخ حٛي رأص١ش دٚس ثعض اٌحٛاِض اٌعض٠ٛخ)اٌخ١ٍه،اٌغتزش٠ه ٚاٌجٛس٠تهو ٚثتبٌزشاو١ض 

صتٕؿ عتٛثشِبس٠ّٛٔذ اٌّضسٚ تخ ـتٟ ِٕممتخ اٌجوتشح أٌٚمتذ أٚئتحذ ٔزتب ظ  حبِض ـٟ رحغ١ٓ اٌمبث١ٍخ اٌخض١ٔخ ٌضّتبس اٌمّبةتخ

َ ثعتذ رعجأرٙتب ثأو١تبط اٌجتٌٟٛ  2±٠5ِٛتب  ثذسعتخ حتشاسح  21اٌذساعخ أٔٗ ٠ّىٓ خضْ صّتبس اٌمّبةتخ صتٕؿ عتٛثشِبس٠ّٛٔذ ٌّتذح 

جٛس٠ته ـتٟ رم١ٍتً ٔغتجخ اٌزٍتؿ %  ٌٍّعبٍِتخ ثحتبِض اٌ 6%ٚ 4أص١ٍ١ٓ ؼ١ش ِضمجخ أ وّب أٚئحذ ٔزب ظ اٌذساعخ ـعب١ٌتخ اٌزشو١تض٠ٓ 

 Penicillium italicum  ٚAspergillusٌٍضّبسأوّب رُ اٌزعشؾ  ٍٝ الأح١بء اٌّغٙش٠تخ ٚاٌزتٟ رغتججذ ـتٟ رٍتؿ اٌضّتبس ِضتً  

niger  ٚ Rhizopus stolonifer ٚErwinia  carotovora   وّب رُ رشخ١ص ثىزش٠ب اٌمٌْٛٛ ٚ٘تٟ ِتٓ اٌجىزش٠تب اٌّشئت١خ،

ٚعٛد ـشٚلبد ِع٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّعتبِلاد ـتٟ اٌزتأص١ش ـتٟ اٌّتٛاد اٌوتٍجخ اٌزا جتخ اٌى١ٍتخ، اٌحّٛئتخ اٌى١ٍتخ اٌمبثٍتخ ٌلأغبْأٌُٚ ٠لاحظ 

 ٌٍزعبدي ٚو١ّخ ـ١زب١ِٓ ط  ـٟ صّبس اٌمّبةخ  صٕؿ عٛثشِبس٠ّٛٔذأ

Abstract 
An experiment was carried out to study the role of some organic acids (acetic acids, citric 

acids and boric acids) with concentrations of 2%, 4% and 6% for every acids on storability of 

tomato fruits cv. Super Marmande grown in Basrah. Results showed that tomato fruits could 

be stored for 21 days at 5±2ºc, after packing in polyethylene bags. Results also showed the 

activities of the concentrations 4% and 6% of boric acid in decrease the decay of fruits. In 

addition, some of microorganisms which were the reason of decay of fruits were identified:  

Penicillium italicum, Aspergillus niger , Rhizopus stolonifer, Erwinia carotovora .Coliform 

also identified in this study. According to the statistical analysis, there were no significant 

differences among treatments in their effects on total soluble solids, total titratable acidity, 

and amount of vit.C of tomato fruits cv. Super Marmande.                                                                                            

 

 

 انًقذيت
رعذ اٌمّبةخ ِٓ ِحبص١ً اٌخضش الأعبع١خ ـٟ اٌزؽز٠خ  ٕذ ِعظُ شعٛة اٌعبٌُ، ٟٚ٘ رؤوً أِتب ةبصعتخ أِٚمجٛختخ أٚ رتذخً ـتٟ   

ٚاْ صّبس٘تب ؼ١ٕتخ ثتبٌّٛاد اٌؽزا ١تخ ـتبٌضّشح اٌٛاحتذح اٌزتٟ رتضْ  (Bapanova and Nasekalo., 2000) ١ٍّتبد اٌزوت١ٕا اٌؽتزا ٟ 

% ِتٓ اٌحذ٠تذ )ـتشاط Aٚ8 % ِتٓ ـ١زتب١ِٓ 23% ِٓ الاحز١بعبد ا١ِٛ١ٌتخ ِتٓ ـ١زتب١ِٓ ط ٚ  47ثحٛاٌٟ ؼُ رّذ الأغبْ اٌجبٌػ 150

%ِتٓ اٌتتٛصْ  ٠93.5لاحتظ اسرفتتبح ِحزٛا٘تب اٌّتب ٟ ،ح١تش ٠وتً اٌتٝ  ٗوأ ٌٚعتً اٌتذاسط ٌٍزشو١تت اٌى١ّ١تب ٟ ٌضّتشح اٌمّبةت1980،

زٌه اٌجحش  ٓ ا٠غبد اٌغجً اٌىبـ١خ ٌّٕا أٚ رم١ًٍ اصبثخ اٌضّبس اٌمشٞ ٚثزٌه رعذ اٌّحبـظخ  ٍٝ ٘زا اٌّحزٜٛ اٌّب ٟ أصٕبء اٌخضْ ٚو

أصٕبء اٌخضْ ثبلأح١بء اٌّغٙش٠خ ٚخبصتخ الأ فتبْ ِتٓ أ٠ٌٛٚتبد ِزمٍجتبد رختض٠ٓ ٘تزا اٌّحوتٛيأِّٚب لا شته ـ١تٗ اْ صّتبس اٌمّبةتخ 

ٙتٟ رختضْ ثتذسعبد حتشاسح داخً اٌّخضْ اٌّجشد رىْٛ  شئخ لأئشاس اٌجشٚدح  ٕذ خضٔٙب ـٟ دسعبد حشاس٠تخ ِٕخفضتخ ٌٚتزٌه ـ

وأ   اٌّعبٍِخ ثبٌحٛاِض اٌعضت٠ٛخ رعتذ Shirikov,1988َ ِّب ٠غعٍٙب  شئخ ٌلأصبثخ ثبلأِشاض اٌفمش٠خ ٚاٌجىز١ش٠خ ) 4أوضش ِٓ 

أحذ اٌمشق ٌزحغ١ٓ اٌمبث١ٍخ اٌخض١ٔخ ٌضّبس اٌفبوٙخ ٚاٌخضش ِٕٚا أٚرم١ًٍ ٔشبة الاح١بء اٌّغٙش٠خ اٌزٟ رٙتبعُ صّتبس اٌفبوٙتخ ٚاٌخضتش 

ثتأْ اٌّعبٍِتخ ثتجعض اٌحتٛاِض اٌعضت٠ٛخ ِضتً حتبِض     Patel and Patel ( 1991عتذ اٌحوتبد ٚأصٕتبء اٌزختض٠ٓ ، ـمتذ روتشا )ث

 َ أ 10َ ٚ 5اٌجٛس٠ه أدد اٌٝ أةبٌخ ـزشح خضْ صّبس اٌمّبةخ ٌضلاصخ أ٠بَ  ٕذ خضٔٙب ثبٌذسعبد اٌحشاس٠خ 

ه، اٌجٛس٠هو ـٟ رحغ١ٓ اٌمبث١ٍتخ اٌخض١ٔتخ ٌضّتبس اٌمّبةتخ صتٕؿ عتٛثش أعش٠ذ ٘زٖ اٌذساعخ ٌّعشـخ رأص١ش أحّبض )اٌغزش٠ه، اٌخ١ٍ  

ِبس٠ّٛٔذ ٚدٚس ٘زٖ الأحّتبض ـتٟ رضجت١ش ٔشتبة اٌّغتججبد اٌّشئت١خ أصٕتبء اٌزختض٠ٓ وّتب رضتّٕذ اٌذساعتخ ِغتي ٚرشتخ١ص الأح١تبء 

 اٌّغٙش٠خ اٌزٟ رٙبعُ اٌضّبس أصٕبء اٌزخض٠ٓأ
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 انًىاد وطزائق انعًم
،ٚلتذ اعتزعٍّذ اٌضّتبس راد 2/2005 26/عٛثشِبس٠ّٛٔذ     ِتٓ ِحمتخ اٌجشعغت١خ ـتٟ اٌجوتشح ثزتبس٠    عّعذ صّبس اٌمّبةخ صٕؿ 

ح١ش وبْ حٛاٌٟ صلاصخ أسثبح  Turningاٌّظٙش اٌخبسعٟ ٚاٌحغُ اٌّزمبسة لذس الاِىبْ  ٚلذ عّعذ اٌضّبس ٟٚ٘ ـٟ ِشحٍخ إٌضظ

 وأ1980عمي اٌضّشح ٍِْٛ ثٍْٛ اٌٛسدٞ) جذ اٌٙبدٞ ٚآخشاْ،

% ٌىً حبِض ٌّٚذح دل١مز١ٓأصُ  جئتذ  6%ٚ 2ٚ4%ذ اٌضّبس ثبٌحٛاِض اٌعض٠ٛخ  أٌغزش٠ه، أٌخ١ٍه ٚ اٌجٛس٠ه ٚثبٌزشاو١ض  ٍِٛ 

 َوأ 2±5وؽُ، ٚخضٔذ ـٟ اٌضلاعخ  ٍٝ دسعخ حشاسح ) 1اٌضّبس ثأو١بط اٌجٌٟٛ أص١ٍ١ٓ ؼ١ش ِضمجخ صٔخ 

 -ٌوفبد اٌّذسٚعخ ِب٠أرٟ ٠ِٛب  ٚلذ شٍّذ ا21ٚ 14ٚ 7أخزد اٌم١بعبد ـٟ ثذا٠خ اٌخضْ ٚثعذ  

 أٔغجخ اٌزٍؿ  ح١ش ا زجشد اٌضّشح ربٌفخ  ٕذ ثذا٠خ ظٙٛس أٞ إصبثخ ِشئ١خ ـ١ٙب ٚرُ حغبثٙب وٕغجخ ِئ٠ٛخ حغت اٌّعبدٌخ ا٢ر١خ 1

  ذد اٌضّبس اٌزبٌفخ ـٟ اٌعجٛح                    

                                        100×  ---------------------%اٌضّبس اٌزبٌفخ=  

 اٌعذد اٌىٍٟ ٌٍضّبس                       

 -أ اٌّٛاد اٌوٍجخ اٌزا جخ اٌى١ٍخ 2

 لذسد ثأعزعّبي عٙبص اٌشـشاوز١ِٛزش ا١ٌذٚٞ    

 -أاٌحّٛئخ اٌى١ٍخ اٌمبثٍخ ٌٍزعبدي 3

  A.O.A.C. (1975)لذسد حغت ِب عبء ـٟ   

 – ط )حبِض الاعىٛسثهو  أ ـ١زب4ٓ١ِ

 A.O.A.C. (1975)ـٟ  لذس وّب عبء

ؼتُ ِتٓ اٌضّتبس 5أعتشٞ ِغتي  ٍتٝ الأح١تبء اٌّغٙش٠تخ اٌّٛعتٛدح  ٍتٝ اٌضّتبس ثأختز    -أ رشخ١ص الأح١تبء اٌّغٙش٠تخ أصٕتبء اٌختضْ 5

ًِ ِٓ اٌّحٍٛي ٚٚئا ـٟ ةجك ِعمُ ٚأئ١ؿ ا١ٌٗ اٌٛعش اٌضس تٟ  1% ث١زْٛو اٌّعمُ ،صُ أخز 1ًِ ِبء اٌج١زْٛ)95ٚأئ١ؿ ا١ٌٙب 

Nutrient Agar  اٌختب  ٌز١ّٕتخ اٌجىزش٠تب ٚأعتزعًّ اٌٛعتش MacConkey Agar  ٌْٛز١ّٕتخ ثىزش٠تب اٌمٌٛتcoliform  ٚحضتٕذ

عب خأ ٚثعذ ِلاحظخ إٌّٛ أعش٠تذ ـحٛصتبد ثب٠ٛو١ّ١ب٠ٚتخ ٌّعشـتخ ثعتض اٌخوتب ص اٌزشخ١وت١خ 48 َ ٌّٚذح  37الأةجبق ثذسعخ 

أعتتتزعّبي اٌممتتتشح اٌّعٍمتتتخ ،ٚـحتتتص أزتتتبط أتتتض٠ُ وزوتتتج١ػ وتتتشاَ ، ٚأزتتتبط اٌؽتتتبص ثزخّتتتش عتتتىش اٌلاوزتتتٛص، ٚـحتتتص اٌحشوتتتخ ث

 Eosinو أٚرُ اٌزفش٠تك ثت١ٓ ثىزش٠تب اٌمٌٛتْٛ ثبعتزعّبي اٌٛعتش  Holt and krieg,1986الأٚوغذ٠ض،ٚاٌز١ّٕخ ـٟ ظشٚؾ لا٘ٛا ١خ )

Methylene blue Agar  (Holt et. al. 1994)    ٟأِتب اٌخّتب ش ٚالأ فتبْ ـتزُ رمتذ٠ش٘ب اعتزٕبدا  اٌتٝ ِبعتبء ـت(Dementeva 

and Vegonsk,1988) ٕذ اٌشه رُ اعزعّبي اٌّغٙشٌزشخ١ص اٌفمش ثذلخأ ٚ 

 5رُ رم١١ُ اٌضّبس حغ١ب  ِتٓ ح١تش اٌّظٙتش اٌختبسعٟ ٚاٌمعتُ ثأ مب ٙتب اٌتذسعبد اٌزب١ٌتخ ٚرٌته ثأشتزشان     -أ اٌزم١١ُ اٌحغٟ ٌٍضّبس 6

 -أشخب  ـٟ ٘زا اٌزم١١ُ 

 ِٟم١بط اٌمعُ             ِم١بط اٌّظٙش اٌخبسع

 = ِّزبص1= ِّزبص                 1   

 = ع١ذ2= ع١ذ                   2   

 = ِزٛعش3= ِمجٛي                3   

 = سدٞء4= ِمجٛي ثذسعخ ل١ٍٍخ     4   

 = سدٞء عذا  5= ؼ١ش ِمجٛي            5   

٠خ ٚـزتتشاد اٌختتضْ ، ٚعتتشٜ اخزجتتبس اٌّزٛعتتمبد اعتتزخذَ اٌزوتت١ُّ اٌزتتبَ اٌعشتتٛا ١خ ٌزغشثتتخ  ب١ٍِتتخ ٌعتتب١ٍِٓ ّ٘تتب اٌحتتٛاِض اٌعضتتٛ

 وأ1980)اٌشاٚٞ ٚخٍؿ الله،  .Revised L.S.Dثبعزخذاَ اخزجبس ألً  ـشق ِعٕٛٞ اٌّعذي

 

 انُتائح وانًُاقشت
 -انثًار انتانفت: .1
ِزفتتبٚد ثتت١ٓ  رمتتذَ ـزتتشاد اٌختتضْ ٚوتتبْ ٘تتزا الاسرفتتبح  و اٌتتٝ اْ ٔغتتجخ اٌزٍتتؿ اصدادد ِتتا 1رشتت١شإٌزب ظ اٌتتٛاسدح ـتتٟ اٌغتتذٚي )    

%  ـتٟ رم١ٍتً ٔغتجخ اٌزٍتؿ ثبٌّمبسٔتخ ِتا  6%ٚ 4اٌّعبِلاد اٌعب١ٍِخ اٌّخزٍفخ ، ح١ش رفٛلذ اٌّعبٍِخ ثحبِض اٌجٛس٠ه ٚثبٌزشو١ض٠ٓ 

%   ٌٍّعبٍِخ ثحبِض اٌجٛس٠ه ـٟ رأص١ش٘ب ـٟ رم١ًٍ ٔغتجخ  6%ٚ 4ٌُٚ رىٓ ٕ٘بٌه ـشٚق ِع٠ٕٛخ ث١ٓ اٌزشو١ض٠ٓ  أاٌّعبِلاد الأخشٜ

ِٓ اْ اسرفبح اٌّحزٜٛ اٌّب ٟ ٌضّبس اٌمّبةخ ٠شغا ِٙبعّزٙب ِتٓ  Shirikov (1988ظ ٘زٖ اٌذساعخ ِزفمخ ِا ِب روشٖ )اٌزٍؿأ ٔزب 

لجتتً الأح١تتبء اٌّغٙش٠تتخ أصٕتتبء اٌختتضْ ٚرتتضداد دسعتتخ الاصتتبثخ ثض٠تتبدح ـزتتشح اٌختتضْأ    رعتتذ الأ فتتبْ اٌّغتتجت اٌش ١غتتٟ ـتتٟ رٍتتؿ صّتتبس 

و أ٘زا ٚلذ رُ 1989حً رىبصشح  ٍٝ رحًٍ ٔغ١ظ اٌمّبةخ أٚ ٘ذِٗ لاحذاس اٌزعفٓ )اٌش١جبٟٔ،اٌمّبةخ ِٕٚزغبرٙب ٠ٚعًّ اٌعفٓ ـٟ ِشا

 -اٌزعشؾ  ٍٝ الأح١بء اٌغٙش٠خ اٌزب١ٌخ أصٕبء رخض٠ٓ صّبس اٌمّبةخ صٕؿ عٛثشِبس٠ّٛٔذ  

  Penicillium italicum أ

ٌجمتا ةش٠تخ ٚأختزد ثبلأزشتبس ِغتبحخ أوجتش  ٍتٝ شٛ٘ذد عشاص١ُ ٘زا اٌفمش اٌضسلبء ـٟ ِٕتبةك الاصتبثخ ـتٟ اٌضّتبس ،ح١تش وبٔتذ ا 

 عمي اٌضّشح ِا رمذَ ـزشح اٌخضْأ

  Aspergillus niger أ2

ٌٛحظ  ذد ِتٓ صّتبس اٌمّبةتٗ ِوتبثخ ثٙتزا اٌفمش،ح١تش ر١ّتضد ِٕتبةك الاصتبثخ ثٛعتٛد ِغتحٛق أعتٛد ٔز١غتخ ٌلأ تذاد اٌٙب ٍتخ ِتٓ 

 زشح اٌخضْأاٌغشاص١ُ ٚأخز د اٌغشاص١ُ ثبلأزشبس ِغبحخ اوجش ثض٠بدح ـ
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 Rhizopus stolonifer أ3

 Dementeva and ٌٛحظ ٚعٛد ثما ِب ١خ ٔٙب٠خ ـزشح اٌخضْ ٌعذد ِٓ صّبس اٌمّبةخ  ١ٍٙب ١٘فتبد ث١ضتبء اٌٍتْٛ رعتٛد ٌٙتزا اٌفمتش 

Vegonski (1988)أ 

 Erwinia carotovoraأ 4

ٌمتتشٞ اٌجىز١تتشٞ ٌعتتذد ِتتٓ صّتتبس اٌمّبةتتخ اٌّغتتججخ ٌّتتشض اٌتتزعفٓ ا   Erwinia  carotovoraرتتُ رشتتخ١ص اٌجىزش٠تتب اٌّغتتّبح  

اٌّوتتبثخأٚوّب ٘تتٛ ِعٍتتَٛ ـتتأْ ٘تتزٖ اٌجىزش٠تتب رمتتَٛ ثتتبـشاص أتتض٠ُ اٌجىز١ٕتتض ٚ٘تتٛ ِتتٓ أض٠ّتتبد اٌزحٍتتً اٌزتتٟ رعّتتً  ٍتتٝ اراثتتخ اٌوتتف١حخ 

عضاء اٌّوبثخ اٌٛعمٝ ٌخلا٠ب اٌضّبس ِّب ٠ؤدٞ اٌٝ رحٍٍٙب ٚحذٚس رعفٓ ٌٍضّبس اٌّوبثخ ، ٚاٌزٞ ٠ّزبص ثخشٚط سا حخ وش٠ٙخ ِٓ الأ

 ِٓ اٌضّشحأ

، صتُ أختزد اٌّغتزعّشاد اٌحّتشاء ٚٔشتشد  ٍتٝ  MacConkey Agarأ أِب ثبٌٕغجخ ٌجىزش٠ب اٌمٌْٛٛ ـمذ رتُ  ضٌٙتب  ٍتٝ اٌٛعتش  5

ثشتتىً coli   Escherichiaٌٍزفش٠تتك ثتت١ٓ اٌّغّٛ تتخ اٌٙٛا ١تتخ ٚاٌجشاص٠تتخ ـظٙتتشد Eosin methylene blue Agarٚعتتش 

 Enterobacter aerogenes (Buchananخ ث١ّٕتب اٌّغتزعّشاد اٌج١ٕتخ ـٙتٟ رعتٛد اٌتٝ اٌغتٕظ ِغزعّشاد عٛداء ِخضشح ٌّب ت

and  Gibbors,1974وأ 

 -. انًىاد انصهبت انذائبت انكهيت:2

و أْ ّٔش اٌزؽ١شاد ـٟ اٌّٛاد اٌوٍجخ اٌزا جخ ٌضّبس اٌمّبةخ وتبْ ثشتىً اسرفتبح رتذس٠غٟ ـتٟ ِحزتٜٛ اٌضّتشح ٠2زضي ِٓ اٌغذٚي )   

د اٌوٍجخ اٌزا جخ اٌى١ٍخ ٚ٘زا الاسرفبح سثّب ٠عٛد اٌٝ أخفبض اٌّحزتٜٛ اٌشةتٛثٟ ٌٍضّتبس أصٕتبء اٌخضْأـىّتب ٘تٛ ِعتشٚؾ اْ ِٓ اٌّٛا

أخفبض اٌّحزٜٛ اٌشةٛثٟ ٌٍضّشح ٠ؤدٞ اٌٝ ص٠تبدح رشو١تض اٌعوت١ش اٌخٍتٛٞ ٌٍضّتبس ِٚتٓ صتُ اٌتٝ ص٠تبدح ٔغتجخ اٌّتٛاد اٌوتٍجخ اٌزا جتخ 

 وأ   Burton,1982اٌى١ٍخ)

%و ِتٓ ِغّتٛح اٌّتٛاد اٌوتٍجخ اٌزا جتخ ٌضّتبس 65اٌغىش٠بد اٌّخزضٌخ اٌغضء الأوجش ِٓ اٌّٛاد اٌوتٍجخ اٌزا جتخ اٌى١ٍتخ )حتٛاٌٟ  رشىً 

اٌغىش٠بد رضداد وٍّب الزشثذ اٌضّبس ِٓ إٌضظ ِٚٓ اٌّعٍتَٛ اْ ٔغتجخ اٌّتٛاد  و ، ٚو١ّخHobson and Davies 1971,اٌمّبةخ )

اٌوٍجخ اٌزا جخ ثعذ اٌممتؿ رتٕخفض ٔغتج١ب ـتٟ اٌضّتبس ارا خضٔتذ ثذسعتخ حتشاسح اٌؽشـتخ الا أتٗ ثبٌٕغتجخ ٌٍضّتبس اٌّخضٚٔتخ ـتٟ اٌضلاعتخ 

وأٚ ٍتٝ ٘تزا الأعتبط Shirikov,1998اٌحشاسح )و ـبْ عش خ رٕفظ اٌضّبس وبٔذ ِٕخفضخ ثغجت رأص١ش أخفبض دسعبد 2)عذٚي ،

ـبْ اٌفمذ ـٟ اٌشةٛثخ ٘ٛ أ ٍٝ ِٓ ِعذي ِب ٠غزٍٙه ِٓ اٌّٛاداٌوتٍجخ اٌزا جتخ ثع١ٍّتخ اٌزتٕفظأ٠ٚلاحظ ِتٓ اٌغتذٚي ٔفغتٗ  تذَ ٚعتٛد 

اٌوتٍجخ اٌزا جتخ ـشٚلبد ِع٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّعتبِلاد اٌّذسٚعتخ ٚوتزٌه اٌزتذاخً ثت١ٓ اٌّعتبِلاد ٚـزتشاد اٌختضْ ـتٟ رأص١ش٘تب  ٍتٝ اٌّتٛاد 

 اٌى١ٍخ ٌضّبس اٌمّبةخ أ

 -.  انحًىضت انكهيت انقابهت نهتعادل:  3

واٌتٝ اْ ِحزتٜٛ اٌضّتبس ِتٓ الأحّتبض اٌعضت٠ٛخ أختز ثبلأخفتبض  ّتب وتبْ  ١ٍتخ لجتً اٌختضْ 3رش١ش إٌزٕب ظ اٌتٛاسدح ـتٟ اٌغتذٚي )

 ٌٚغ١ّا اٌّعبِلاد اٌّذسٚعخأ

ِض اٌغزش٠ه ١ٍ٠ٚٗ حبِض اٌّب١ٌه وّب رحزٛٞ  اٌضــّبس  ٍٝ  ذد اخش ِٓ الأحّتبض أِب اٌحبِض اٌغب ذ ـٟ صّبس اٌمّبةخ ـٙٛ  حب

وبٌفٛس١ِه ٚاٌخ١ٍــه ٚالأوز١ٔٛه أ ٚوّب ٘ٛ ِعشٚؾ ـبْ ِحزٜٛ اٌضّــبس ِٓ الأحّبض اٌعض٠ٛخ ٠متً  ٕتذ اٌتذخٛي ثّشحٍتخ إٌضتظ  

ّبس ثعذ اٌخضْأ اْ اٌغجت ـٟ أخفبض ِحزٜٛ اٌضّبس ِٓ ٌٍٚحّٛئخ   دٚسا وج١شا  ـٟ رحذ٠ذ ةعُ اٌضّبس ٚثبٌزبٌٟ ـٟ رحذ٠ذ عٛدح اٌض

 وأأBurton,1982اٌحّٛئخ لذ ٠عٛد اٌٝ اعزٙلاوٙب ثع١ٍّخ اٌزٕفظ )

وّب ٠لاحظ ِٓ اٌغذٚي ٔفغٗ  ذَ ٚعٛد ـشٚلبد ِع٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّعبِلاد اٌّذسٚعخ ـتٟ رأص١ش٘تب  ٍتٝ ِحزتٜٛ صّتبس اٌمّبةتخ صتٕؿ  

 . عٛثشِبس٠ّٛٔذ ِٓ الأحّبض اٌعض٠ٛخأ

 -. فيتاييٍ ج )حايض الاسكىربك(:4

ؼتُ ٚلتذ أختزد و١ّزتٗ ثبٌزٕتبلص 100ٍِؽُ/23.65و اْ ِحزٜٛ صّبس اٌمّبةخ ِٓ ـ١زب١ِٓ ط وبْ لجً اٌخضْ ٠4لاحظ ِٓ اٌغذٚي )  

 Jasim et. al. (1989)ِا ص٠بدح ـزشح اٌخضْ ٌٚغ١ّا اٌّعبِلادأ اْ اٌزٕبلص ـٟ و١ّخ ـ١زب١ِٓ ط ِا ص٠بدح ـزشح اٌخضْ ٠زفتك ِتا  

  ٕذ دساعزُٙ  ٍٝ اٌمّبةخأ ٌُٚ ٠لاحظ ٚعٛد ـشٚق ِع٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّعبِلاد ـٟ رأص١ش٘ب  ٍٝ و١ّخ ـ١زب١ِٓ ط ٌضّبس اٌمّبةخأ

 . فحص اختبار اندىدة:5

و أْ صّبس اٌمّبةخ صٕؿ عٛثشِبس٠ّٛٔذ اٌّعبٍِخ ثحبِض اٌجٛس٠ه وبٔذ ثّظٙش  خبسعٟ ِّزتبص ٚةعتُ ع١تذ ٠5لاحظ ِٓ اٌغذٚي )

% ِٓ اٌّعبٍِخ ثبٌحبِض ِمبسٔخ ِا اٌّعبِلاد الأخشٜ  ٚاٌزٟ وبْ اٌّظٙتش اٌختبسعٟ ٌٙتب ع١تذ ٚاٌمعتُ ِمجتٛي  6%ٚ 4ٌٍزشو١ض٠ٓ 

٠ِٛتب  أ اْ اسرفتبح ٔغتجخ  21أأِب ِعبٍِخ اٌّمبسٔخ ـمذ وبْ  اٌّظٙش اٌخبسعٟ ٌٙب ِزٛعش ٚاٌمعُ ِمجٛي ٔٙب٠خ ـزشح اٌخضْ اٌزٟ اِزتذد 

وأٚ٘زا ِب٠ّىٓ ِلاحظزٗ Shirikov,1988ىزش٠ب ٌٗ رأص١ش وج١ش ـٟ رم١ًٍ عٛدح اٌضّبس أصٕبء اٌخضْ)اٌزٍؿ ٔز١غخ ٌلإصبثخ ثبلأ فبْ ٚاٌج

 ثشىً أوجش ـٟ اٌضّبس ؼ١ش اٌّعبٍِخ ِمبسٔخ ِا ثم١خ اٌّعبِلادأ

اصٍت١ٓ  ٠ِٛتب  ثعتذ رعجأرٙتب ـتٟ او١تبط اٌجت21ٌٟٛٚ ٍٝ ئٛء إٌزب ظ ٔغزٕزظ ثبٔٗ ٠ّىٓ خضْ صّبس اٌمّبةخ صٕؿ عٛثش ِبس٠ّٛٔذ ٌّتذح 

 %أ 6%ٚ 4َ ِٚعبٍِزٙب لجً اٌخضْ ثحبِض اٌجٛس٠ه ثبٌزشو١ض٠ٓ  2±5ثذسعخ حشاسح 
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 و رأص١ش اٌحٛاِض اٌعض٠ٛخ ٚـزشاد اٌخضْ ٚاٌزذاخً ث١ّٕٙب ـٟ ٔغجخ اٌزٍؿ )%و1عذٚي )

 ٠ِٛب أ21ٌضّبس اٌمّبةخ صٕؿ عٛثش ِبس٠ّٛٔذ اٌّخضٚٔخ ـٟ اٌضلاعخ ٌّذح 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

اد اٌخضْ ٚاٌزذاخً ث١ّٕٙب ـٟ ٔغجخ اٌّٛاد اٌوٍجخ اٌزا جخ اٌى١ٍخ)%و ٌضّبس اٌمّبةخ صٕؿ و رأص١ش اٌحٛاِض اٌعض٠ٛخ ٚـزش2عذٚي)

 ٠ِٛب أ21عٛثش ِبس٠ّٛٔذ اٌّخضٚٔخ ـٟ اٌضلاعخ ٌّذح 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 يعذل تأثيز (فتزة انخزٌ )يىو انًعايلاث

 انًعايلاث
0 7 14 21 

 5.00 15 4 1 0 %2حايض انستزيك 

 3.75 11 3 1 0 %4حايض انستزيك 

 3.00 11 1 0 0 %6حايض انستزيك 

 6.00 18 5 1 0 %2حايض انخهيك 

 4.50 14 3 1 0 %4حايض انخهيك 

 4.00 13 3 0 0 %6حايض انخهيك 

 3.25 9 3 1 0 %2حايض انبىريك 

 2.00 7 1 0 0 %4نبىريك حايض ا

 2.00 7 1 0 0 %6حايض انبىريك 

 6.25 17 6 2 0 انًقارَت

  12.2 3.0 0.7 0 يعذل تأثيز فتزة انخزٌ

      1.7ٌٍزذاخً=             0.75ٌٍّعبِلاد=  1.2%      ٌفزشاد اٌخضْ=5أأؾأَأَ        

 يعذل تأثيز فتزة انخزٌ )يىو( انًعايلاث

 انًعايلاث
0 7 14 21 

 6.22 6.5 6.2 6.0 6.2 %2حايض انستزيك 

 6.32 6.7 6.2 6.2 6.2 %4حايض انستزيك 

 6.17 6.5 6.0 6.0 6.2 %6حايض انستزيك 

 6.30 6.5 6.3 6.2 6.2 %2حايض انخهيك 

 6.27 6.5 6.2 6.2 6.2 %4حايض انخهيك 

 6.20 6.4 6.2 6.0 6.2 %6حايض انخهيك 

 6.35 6.6 6.3 6.3 6.2 %2حايض انبىريك 

 6.35 6.7 6.3 6.2 6.2 %4حايض انبىريك 

 6.37 6.7 6.3 6.3 6.2 %6حايض انبىريك 

 6.42 6.8 6.5 6.2 6.2 انًقارَت

  6.59 6.25 6.16 6.20 يعذل تأثيز فتزة انخزٌ

 ٌٍّعبِلاد= غأَ           ٌٍزذاخً= غأَ            0.11%            ٌفزشح اٌخضْ= 5أأؾأَأَ     
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ضْ ٚاٌزذاخً ث١ّٕٙب ـٟ اٌحّٛئخ اٌى١ٍخ اٌمبثٍخ ٌٍزعتبدي)%و ٌضّتبس اٌمّبةتخ صتٕؿ و رأص١ش اٌحٛاِض اٌعض٠ٛخ ٚـزشاد اٌخ3عذٚي)

 ٠ِٛب أ 21عٛثش ِبس٠ّٛٔذ اٌّخضٚٔخ ـٟ اٌضلاعخ ٌّذح 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ؼُو 100اٌعض٠ٛخ ٚـزشاد اٌخضْ ٚاٌزذاخً ث١ّٕٙب ـٟ و١ّخ ـ١زب١ِٓ ط )ٍِؽُ/ و رأص١ش اٌحٛاِض4عذٚي)

 ٠ِٛب أ21ٌضّبس اٌمّبةخ صٕؿ عٛثش ِبس٠ّٛٔذ اٌّخضٚٔخ ـٟ اٌضلاعخ ٌّذح 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 يعذل تأثيز فتزة انخزٌ )يىو( انًعايلاث

 انًعايلاث
0 7 14 21 

 0.55 0.53 0.55 0.56 0.59 %2حايض انستزيك 

 0.56 0.54 0.55 0.56 0.59 %4حايض انستزيك 

 0.56 0.54 0.56 0.56 0.59 %6حايض انستزيك 

 0.55 0.53 0.55 0.56 0.59 %2حايض انخهيك 

 0.55 0.53 0.55 0.56 0.59 %4حايض انخهيك 

 0.56 0.53 0.55 0.57 0.59 %6حايض انخهيك 

 0.55 0.53 0.55 0.56 0.59 %2حايض انبىريك 

 0.56 0.53 0.56 0.57 0.59 %4حايض انبىريك 

 0.56 0.54 0.56 0.57 0.59 %6حايض انبىريك 

 0.55 0.53 0.55 0.56 0.59 انًقارَت

 0.55 0.53 0.55 0.56 0.59 يعذل تأثيز فتزة انخزٌ

 ٌٍّعبِلاد=غأَ            ٌٍزذاخً=غأَ      0.03%         ٌفزشح اٌخضْ=5أأؾأَأَ     

 يعذل تأثيز فتزة انخزٌ )يىو( انًعايلاث

 انًعايلاث
0 7 14 21 

 21.80 20.17 21.15 22.26 23.65 %2حايض انستزيك 

 21.87 20.28 21.23 22.35 23.65 %4يك حايض انستز

 21.87 20.28 21.23 22.35 23.65 %6حايض انستزيك 

 21.82 20.19 21.15 22.30 23.65 %2حايض انخهيك 

 21.87 20.25 21.23 22.35 23.65 %4حايض انخهيك 

 21.87 20.27 21.23 22.35 23.65 %6حايض انخهيك 

 21.81 20.17 21.13 22.30 23.65 %2حايض انبىريك 

 21.88 20.27 21.25 22.35 23.65 %4حايض انبىريك 

 21.88 20.27 21.25 22.37 23.65 %6حايض انبىريك 

 21.78 20.13 21.10 22.24 23.65 انًقارَت

  20.22 21.19 22.32 23.65 يعذل تأثيز فتزة انخزٌ

 غأَ         ٌٍزذاخً=غأٌٍَّعبِلاد=        1.11%      ٌفزشح اٌخضْ=  5أأؾأَأَ          



 2007كانون الأولعممي  الرابعمجمة جامعة كربلاء العممية المجمد الخامس / العدد 
 

 148 

و ـحص اٌغٛدح ٌضّتبس اٌمّبةتخ صتٕؿ عتٛثش ِبس٠ّٛٔتذ اٌّعبٍِتخ ثتبٌحٛاِض اٌعضت٠ٛخ  اٌّخضٚٔتخ ـتٟ اٌضلاعتخ ٔٙب٠تخ ـزتشح 5عذٚي)

 اٌخضْأ

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 نًصادرا
و روت١ُّ ٚرح١ٍتً اٌزغتبسة   اٌضسا ١خأِؤعغتخ داس اٌىزتت ٌٍمجب تخ 1980اٌشاٚٞ ، خبشا ِحّٛد ٚ جتذ اٌعض٠تض ِحّتٛد خٍتؿ الله )

 ٚإٌشش، عبِعخ اٌّٛصً، اٌعشاقأ
 اقأو رو١ٕا الأؼز٠خأاٌغضء اٌضبٟٔ،عبِعخ اٌّٛصً، اٌعش1989اٌش١جبٟٔ ، ٍٟ ِحّذ حغ١ٓ )

 و ٕب٠خ ٚخضْ اٌفبوٙخأعبِعخ ثؽذاد،اٌعشاقأ1980 جذ اٌٙبدٞ، جذ الإٌٗ ِخٍؿ؛ ذٔبْ ٔبصش ِمٍٛة ٠ٚٛعؿ حٕب ٠ٛعؿ)

 و اٌخضشٚادأِمجعخ داس اٌّعبسؾ،ِوش1980ـشاط، ضاٌذ٠ٓ )
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 انًظهز انخارخي انطعى انًعايلاث

 = ع١ذ2 = ِمجٛي3 %2حايض انستزيك 

 = ع١ذ2 = ِمجٛي3 %4حايض انستزيك 

 = ع١ذ2 = ِمجٛي3 %6حايض انستزيك 

 = ع١ذ2 = ِمجٛي3 %2حايض انخهيك 

 = ع١ذ2 3= ِمجٛي %4حايض انخهيك 

 = ع١ذ2 = ِمجٛي3 %6حايض انخهيك 

 = ع١ذ2 = ِمجٛي3 %2حايض انبىريك 

 1= ِّزبص = ِّزبص1 %4حايض انبىريك 

 1= ِّزبص = ِّزبص1 %6حايض انبىريك 

 = ِزٛعش   3 ي= ِمج3ٛ انًقارَت
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