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Labeoدراسة الصفات الكیمیائیة لأسماك الغریبة rohita
المجمدة المعروضة في اسواق Cirrhina mrigalوالكطان

مدینة البصرة

سجى ثائر منشدام البشر حمید جابر و 
العراقالبصرة،، جامعة البصرةالزراعة،كلیة قسم علوم الاغذیة،

Labeoاسماك الغریبة نوعین من الاسماك المستوردة وهما نوعیةهدفت الدراسة الحالیة الى تقییم-المستخلص
rohitaوالكطانCirrhina mrigal المجمدة و المعروضة في الاسواق المحلیة في مدینة البصرة، اذ تم جمع

النماذج بشكل عشوائي خلال اشهر كانون الاول و كانون الثاني و شباط ونیسان ومایس وحزیران. ودرس التركیب 
النتروجینیة الطیارة ، نسبة اجریت الاختبارات الكیمیائیة (القواعد و الدهن والرماد) والبروتینوالكیمیائي (الرطوبة

بأستخدام تصمیم القطاعات الاحماض الدهنیة الحرة وقیمة حامض الثایوباربتیوریك) وحللت النتائج أحصائیا
هذه العوامل وفترة جمع النماذج والتداخل بین جمع النماذج العشوائیة الكاملة لمعرفة تأثیر نوع السمك ومنطقة 

) في نسب الرطوبة والبروتین والدهن والرماد لنماذج اسماك الغریبة >0.001P(. ظهرت أختلافات معنویةالثلاثة
والكطان المجمدة والمحضرة من الاسواق. وتباینت قیم القواعد النتروجینیة الكلیة الطیارة والاحماض الدهنیة الحرة 

وباربتیوریك لنماذج اسماك بینما لم تظهر اختلافات معنویة في قیم حامض الثای،مابین المعنویة وغیر المعنویة
).وجد ان لتأثیرات >0.05P) و (>P(0.001الغریبة والكطان المجمدة اختلافات معنویة خلال اشهر الدراسة

) على متوسط التداخل للرطوبة والبروتین والدهن والرماد، بینما لم یظهر تأثیر >P(0.001التداخل تأثیرا معنویا 
لقیم الاحماض الدهنیة الحرة وحامض الثایوباربتیوریك والقواعد النتروجینیة معنوي للتداخلات على متوسط التداخل

الكلیة الطیارة.
.: الاسماك المجمدة ، الصفات الكیمیائیة ، تأثیر التجمید ، الخزن المجمدكلمات مفتاحیة

______________________________
*بحث مستل من رسالة ماجستیر

المقدمة
تعد الثروة السمكیة احدى الثروات المائیة الحیة وهي 
من المصادر الطبیعیة المتجددة التي لها القدرة على 

وقد استغلها الانسان منذ ،تجدید نفسها عاما بعد عام
القدم عن طریق الصید، إذ تطورت مهنة الصید وقد 

لتوفیر المادة الخام تحولت هذه المهنة الى مهنة 

للكثیر من الصناعات الغذائیة والدوائیة والكیمیائیة 
یقتصر وصناعة الاعلاف وغیر ذلك، ولم یعد الامر

تصنیع فقد اصبح طازجةعلى تناولها و هي
ك ومنتجاتها من الصناعات الناجحة فهنالك الاسما

الكثیر من انواع الاسماك التي یتم تثلیجها وتجمیدها 
تمهیدا لنقلها الى بلدان واسواق بعیدة ،كما تجري 
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عملیات اخرى لتصنیع وتعلیب الاسماك والمنتجات 
كوسیلة لحفظها وبقائها صالحة السمكیة وذلك

ان .)1(ةللأستخدام كغذاء بشري لاطول مدة ممكن
الاحماض الدهنیة الحرة هي عبارة عن منتجات 
التحلل المائي للدهون والتي تزداد نسبتها خلال الخزن 
المجمد بسبب التغیرات الناتجة عن التحلل المائي

أما(13) .للدهون عند درجة الحرارة المنخفضة
المركبات التي فهيالقواعد النتروجینیة الطیارة الكلیة 

تحتوي على النتروجین الطیار المتحرر بعد موت 
الاسماك نتیجة للتحلل الذاتي في البروتینات 

ویستخدم هذا الاختبار (9)والاحماض الامینیة
أختبارأما ،(7)كمؤشر على تدهور لحوم الاسماك 

فأنه یستخدم على TBAحامض الثایوباربتیوریك
. (5)نطاق واسع كمؤشر على درجة اكسدة الدهون

التي TBAان الحد الاقصى لقیمة (3)وقد ذكر 
تشیر الى النوعیة الجیدة في الاسماك المجمدة او 

بینما mg.MD/Kg 5تكونالمبردة او المخزنة بالثلج
8الى TBAتعد الاسماك تالفة عندما تصل قیمة 

mg.MD/Kgدم وجود دراسة حول ، ونظراً لع
الأسماك المجمدة المعروضة في أسواق مدینة البصرة 
لذلك اجریت هذه الدراسة لتقییم الصفات الكیمیائیة 
لنوعین من الكارب الهندي المستوردة ، النوع الاول 

Labeo rohita ویطلق علیه محلیاً بالغریبة و النوع
Cirrhinaالثاني   mrigalویدعى محلیاً بالكطان

التي Cyprinidaeوهما من عائلة الشبوطیات 
المجمدة تعیش في جنوب وجنوب شرق اسیا 

المعروضة في أسواق مدینة البصرة.

المواد وطرائق
التحلیلات الكیمیائیة

Moistureتقدیر الرطوبة
لطریقة المذكورة اوفققدرت النسبة المئویة للرطوبة 

باستعمال غم من لحم السمك 5وذلك بتجفیف ) 2(في
ولحین م105فرن تجفیف كهربائي على درجة حرارة

ثبات الوزن .

Proteinتقدیر البروتین 
-semiجهاز باستعمالقـدر النــتروجــین الكـلي 

micro-kjeldahlبمعامل التحویل ت النتیجة وضرب
.(6)لحساب البروتین 6.25للبروتین 

Fatتقدیر الدهن
المـئویة لـلدهن بعـد استخلاصه بطریقة قدرت النسبة
المذیـب العضـوي وبـأستـعمالSoxhletالسوكسلیت

Petrolium ether sprit) 60–40درجـة غلـیانه(
.(6)م°

Ashتقدیر الرماد 
قدرت النسبة المئویة للرماد وذلك بترمید العینة بفرن 

م 525وعلى درجة حرارة Muffle furnaceالترمید 
) .2(ولحین الحصول على الرماد الأبیض 

) TVNBتقدیر القواعد النتروجینیة الطیارة الكلیة (
Total Volatile Nitrogen Bases

قدرت القواعد النتروجینیة الطیارة الكلیة وفق الطریقة 
) 11(المذكورة من قبل 

رقم حامض الثایوباربتیوركتقدیر
Thiobarbituric acid (TBA)

) 6(الطریقة المذكورة من قبلاتبعت 
(FFA)الاحماض الدھنیة الحرة Free

FattyAcid(6)فياعتمدت الطریقة المذكورة

قیمة الحموضة ومنها حساب نسبة الأحماض لتقدیر
الدهنیة الحرة.

النتائج والمناقشة

التغیرات الكیمیائیة
Moistureالرطوبة

) النسب المئویة 1توضح النتائج في الجدول (
للرطوبة في اسماك الغریبة والكطان من اسواق 

مختلفة وخلال فترات 
مختلفة . أظهرت النتائج ان هنالك تأثیرا معنویا لنوع 
السمك على النسبة المئویة للرطوبة، اذ لوحظ وجود 

) بین المتوسطات العامة P<0.01فروقا معنویة (
حم اسماك لنوع السمك فكان متوسط نسبة الرطوبة لل

% اعلى من متوسط نسبة الرطوبة 75.04الغریبة 
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% ، وقد یعزى سبب هذا 73.63للحم اسماك الكطان
التباین في المتوسطات العامة للرطوبة الى وجود 
فروقات معنویة بین متوسطات الرطوبة للحم اسماك 

أما بالنسبة لتأثیر منطقة .الغریبة والكطان الطازج 
لنتائج وجود فروقا معنویة جمع النماذج فیلاحظ من ا

(P<0.01) اذ لوحظ اختلاف في نسب الرطوبة في
الاسماك التي جمعت من اسواق مختلفة حیث بلغ

% في سمك 75.10متوسط نسبة الرطوبة أعلى
الغریبة في منطقة العشار واقل متوسط لنسبة الرطوبة 

في منطقة الجمهوریة ، أما بالنسبة لسمك %75.00
% 73.65متوسط نسبة الرطوبة الكطان فقد كان 

في منطقة العشار واقل متوسط لنسبة الرطوبة 
كما یلاحظ وجود ،% في منطقة الجمهوریة73.61

تأثیر للفترات الزمنیة التي جمعت فیها النماذج على 
النسبة المئویة للرطوبة، اذ وجد ان هنالك فروقا 

رة ضبین متوسطات النماذج المح(P<0.01)معنویة 
.ةالاسواق خلال فترات زمنیة مختلفمن 

Proteinالبروتین 
) النسب المئویة للبروتین 2تبین النتائج في الجدول (

في اسماك الغریبة والكطان لمناطق مختلفة وخلال 
فروقا معنویة هناكمختلفة. لوحظ ان فترات زمنیة
P<0.01)لتأثیر نوع السمك على نسبة البروتین (،

) لتأثیر (P<0.01كما بینت النتائج وجود فرقا معنویا 
في فكان اعلى متوسط للبروتین منطقة جمع النماذج،
% لمنطقتي العشار 17.80اسماك الغریبة 

%، 17.77البصرة لمنطقةوالجمهوریة و اقل متوسط 
في حین كانت قیم متوسط نسبة البروتین لسمك 

البصرة الكطان في اسواق الجمهوریة والعشار و 
یرجع سبب هذا الاختلاف في متوسط نسبةمتقاربة 

البروتین الى اختلاف المناطق وطول فترة العرض في 
اما بالنسبة لتأثیر فترة جمع النماذج على الاسواق.

النسبة المؤیة للبروتین فقد اظهرت فروقا معنویة 
)P<0.01 وقد الدراسة نماذج) خلال اشهر جمع

نضح للبروتین مع السوائل یعزى السبب الى حصول 
فضلا عن عملیة التحلل (8)اثناء عملیة الاذابة

الذاتي التي تحصل للبروتین نتیجة عمل الانزیمات 
.)10الذاتیة الموجودة في لحوم الاسماك (

Fatالدهن
) الى النسب المئویة 3تشیر النتائج في الجدول (

المجمدة والمحضرة للدهن في اسماك الغریبة والكطان
یتضح من . مناطق مختلفة وخلال اشهر مختلفة من

) لتأثیر نوع (P<0.01النتائج ان هنالك فروقا معنویة 
السمك على النسب المئویة للدهن اذ كان متوسط 

% أعلى من 4.32نسبة الدهن للحوم اسماك الغریبة 
% ، 3.14متوسط نسبة الدهن للحم سمك الكطان

ف التركیب وقد یعود هذا الاختلاف الى اختلا
الكیمیائي والذي یختلف حسب نوع السمك في معظم 

اما بالنسبة لتأثیر ،(4)مكوناته ولاسیما محتواه الدهني 
منطقة جمع النماذج على النسبة المئویة للدهن فقد 

لتأثیر (P<0.01)بینت النتائج وجود فرقا معنویا 
منطقة جمع النماذج على النسبة المئویة للدهن وقد 

ائج الاحصائیة وجود فروق معنویة بینت النت
)P<0.01 لتأثیر فترة جمع النماذج على النسبة (

ویعزى سبب ذلك الى الانزیمات ،المؤیة للدهن
انزیمات الاحیاء المجهریة و والمحللة للدهون 

العوامل البیئیة من الارتفاع بدرجة الحرارة اثناء 
العرض تعجل من العملیات الكیمیائیة والانزیمیة التي 
تحدث في الانسجة والتي تسبب تحلل الدهون
وبالتالي انخفاض نسبتها مقارنة بنسبة الدهن في 

الاسماك الطازجة
Ashالرماد

) النسب المئویة للرماد 4ول (تبین النتائج في الجد
منالمجمدة والمحضرةفي اسماك الغریبة والكطان

مناطق مختلفة وخلال اشهر مختلفة . أظهرت النتائج 
) لتأثیر نوع (P<0.01الاحصائیة فروقا معنویة 

السمك على النسبة المئویة للرماد اذ كان متوسط 
% أعلى من 2.06نسبة الرماد للحوم اسماك الكطان

% لسمك الغریبة وقد یعود 1.88متوسط نسبة الرماد
السبب في هذا الاختلاف الى الاختلاف في المكونات 

، اذ ان النسبة المئویة الكیمیائیة لكل نوع من السمك
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للرماد في سمك الكطان الطازج أعلى من نسبة الرماد 
لأسماك الغریبة وان الارتفاع الحاصل في نسبة الرماد 

من الرطوبة لذلك تتركز المكونات نتیجة لفقد جزء 
أما بالنسبة لتأثیر منطقة جمع ،الاخرى ضمنها الرماد

النماذج على النسبة المئویة للرماد فقد اظهرت النتائج 
) اذ بلغ أعلى متوسط لنسبة P<0.01فروقا معنویة (

الجمهوریة واقل متوسط % في منطقة1.94الرماد 
لغریبة، في % في منطقة العشار لسمك ا1.81كان 

% في 2.08حین بلغ أعلى متوسط لنسبة الرماد 
% في منطقة 2.03منطقة الجمهوریة وأقل متوسط 

العشار لسمك الكطان، ویعزى ذلك الى ان القدرة 
معروضا الشرائیة تساهم في طول مدة بقاء السمك

في الاسواق
Free Fatty Acidsالاحماض الدھنیة الحرة 

(FFA)
) الى النسبة المئویة 5الجدول (تشیر النتائج في 

للاحماض الدهنیة الحرة في اسماك الغریبة والكطان 
بینت النتائج في مناطق مختلفة وخلال اشهر مختلفة.

الاحصائیة عدم وجود فروقا معنویة لتأثیر نوع السمك 
كما لم یكن ، على نسبة الاحماض الدهنیة الحرة

نسبة المئویة لمنطقة جمع النماذج تأثیرا معنویا على ال
للاحماض الدهنیة الحرة لكلا النوعین من السمك
بینما بینت نتائج التحلیل الاحصائي وجود فروقا 

)لتأثیر فترة جمع النماذج على (P<0.05معنویة 
بینما بینت للاحماض الدهنیة الحرة، المئویةالنسبة 

وجود فروقا الإحصائي نتائج التحلیل 
لتأثیر فترة جمع النماذج على )(P<0.05معنویة

ویعزى للاحماض الدهنیة الحرة، المئویةالنسبة 
السبب في ذلك الى عمل انزیمات الایبییز الموجودة 
في الانسجة وانزیمات الاحیاء المجهریة فعالة في 
عملیة التحلل المائي للدهون عند الارتفاع بدرجة 

زن مما الحرارة اثناء العرض والتذبذب بدرجة حرارة الخ
كما ان ،(12)ینشأ عنه تحرر الاحماض الدهنیة الحرة

اختلاف فترة عرض الاسماك في الاسواق خلال 

اشهر الصیف واشهر الشتاء له تأثیر على نوعیة 
.الاسماك

Thiobarbituric acidحامض الثایوباربتیوریك
(TBA)

) قیم حامض 6توضح النتائج في الجدول (
سماك / كغم لامالونالدیهایدملغم الثایوباربتیورك

الغریبة والكطان في مناطق مختلفة وخلال اشهر 
التحلیل الاحصائي عدم وجود لوحظ منمختلفة.

فروق معنویة لتأثیر نوع السمك على قیمة حامض 
الثایوباربتیورك اذ كانت قیم حامض الثایوباربتیوریك 

ملغم 0.93و 1.6والكطانلسمك الغریبة 
كما لم تظهر فروق ،على التوالي/ كغممالونالدیهاید

معنویة لتأثیر منطقة جمع النماذج على قیم حامض 
ویلاحظ من النتائج ان قیمة حامض الثایوباربتیورك

الثایوباربتیوریك للحوم الاسماك المحضرة من سوق 
الجمهوریة كانت أعلى في نوعي السمك مقارنة 

اذ ان وذلك بسبب اكسدة الدهون بالأسواق الاخرى،
ظروف عرض وتسویق الاسماك في هذا السوق 
وعرضها لفترة طویلة یؤدي الى اذابتها وتعرضها 
للعوامل البیئیة مما یشجع الاكسدة وبالتالي زیادة كمیة 

كما بینت النتائج عدم وجود فروق معنویة الحامض. 
لتأثیر فترة جمع النماذج على قیم حامض 

.الثایوباربتیورك
Totalنیة الكلیة الطیارةالقواعد النتروجی

Volatile Nitrogen Bases
(TVNB)

القواعد النتروجینیةقیم) 7بینت النتائج في الجدول(
في غم سمك100/ نتروجینالطیارة ملغم الكلیة 

في مناطق مختلفة وخلال اسماك الغریبة والكطان
اشهر مختلفة .لم تظهر نتائج التحلیل الاحصائي 
فروقا معنویة لتأثیر نوع السمك على قیم القواعد 

قیمة القواعد اذ كان توسطالطیارة الكلیة النتروجینیة
الطیارة لسمك الغریبة والكطانالكلیة النتروجینیة

غم سمك 100/ ملغم نتروجین25.13و25.78
ویتضح من هذه النتیجة ان التحلل توالي على ال

البروتیني في النوعین من الاسماك بفعل الانزیمات 
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المحللة للبروتین وانتاج المركبات النتروجینیة كان 
متقاربا بحیث لم یظهر تأثیر في قیمة القواعد 

،بینما بینت النتروجینیة الكلیة الطیارة بین النوعین 
لتأثیر منطقة (P<0.01)النتائج وجود فروقا معنویة 

على قیم القواعد النتروجینیةالنماذججمع 
اما بالنسبة لتأثیر فترة جمع النماذج ،الطیارةالكلیة

الطیارة ،فقد الكلیة على قیم القواعد النتروجینیة
وذلك ،(P<0.01)معنویة ااظهرت النتائج وجود فروق

بسبب ظروف عرض الاسماك في الاسواق من حیث 
.وفترة العرضدرجة الحرارة

من مناطق مختلفة وخلال والمحضرة یة للرطوبة في اسماك الغریبة والكطان المجمدة ئو المةالنسب:)1جدول (
فترات مختلفة

المنطقةنوع السمك

النسبة المئویة للرطوبة

المتوسط الأشهر
كانون
الأول

كانون 
حزیرانمایسنیسانشباطالثاني

الغریبة

75.5175.3875.4174.8674.7774.6875.10العشار

75.3375.4575.3674.7674.7074.6575.04البصرة

75.3175.3975.4074.6974.6774.5975.00الجمهوریة

75.3875.4075.3974.7774.7174.6475.04المتوسط

الكطان

73.8573.8373.8073.5173.4973.4573.65العشار

73.7473.8273.8573.4673.4773.4373.62البصرة

73.8273.7973.7973.4373.4873.4073.61الجمهوریة

73.8073.8173.8173.4673.4873.4273.63المتوسط

)RLSD)P<0.01أقل فرق معنوي معدل 
0.010=فترة جمع النماذجلمتوسط ، 0.007لمتوسط المناطق =، 0.005لمتوسط النوع =

0.015=وفترة جمع النماذجتأثیر التداخل بین النوع ،0.010تأثیر التداخل بین النوع والمنطقة =

وفترة جمع تأثیر التداخل بین النوع والمنطقة،0.017=وفترة جمع النماذجتأثیر التداخل بین المنطقة 

0.026=النماذج
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المئویة للبروتین في اسماك الغریبة والكطان المجمدة والمحضرة من مناطق مختلفة وخلال ة) النسب2جدول (
فترات مختلف

المنطقةنوع السمك

النسبة المئویة للبروتین

المتوسط

الأشهر

كانون

الأول

كانون 

الثاني
حزیرانمایسنیسانشباط

الغریبة

17.8717.7617.7617.7717.8217.8417.80العشار

17.6717.7817.7117.8317.8317.8417.77البصرة

17.7617.7917.7717.8417.8417.8517.80الجمهوریة

17.7617.7717.7417.8117.8317.8417.79المتوسط

الكطان

20.2220.1820.1720.2220.2220.2320.20العشار

20.1920.1720.1820.2420.2420.2020.20البصرة

20.1320.2220.1520.1920.2220.2320.19الجمهوریة

1820.1920.1620.2120.2220.2220.19 20المتوسط

RLSDأقل فرق معنوي معدل  (P<0.01)
0.006، لمتوسط فترة جمع النماذج =0.005، لمتوسط المناطق =0.003لمتوسط النوع =

0.010تأثیر التداخل بین النوع وفترة جمع النماذج =،0.007تأثیر التداخل بین النوع والمنطقة =
تأثیر التداخل بین النوع والمنطقة وفترة جمع ،0.011تأثیر التداخل بین المنطقة وفترة جمع النماذج=

0.017النماذج=
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مختلفة وخلالمناطقالمئویة للدهن في اسماك الغریبة والكطان المجمدة والمحضرة من ةالنسب:)3جدول (
فترات مختلفة

)(RLSDP<0.01أقل فرق معنوي معدل 

0.007= فترة جمع النماذج، لمتوسط 0.005،لمتوسط المناطق =0.004لمتوسط النوع =
0.010= النماذجوفترة جمع تأثیر التداخل بین النوع ،0.007تأثیر التداخل بین النوع والمنطقة = 

وفترة جمع تأثیر التداخل بین النوع والمنطقة 0.012= وفترة جمع النماذجتأثیر التداخل بین المنطقة 
0.018=النماذج

المنطقةنوع السمك

النسبة المئویة للدهن

المتوسط
الأشهر

كانون
الأول

كانون 
حزیرانمایسنیسانشباطالثاني

الغریبة

4.424.204.304.364.364.364.33العشار

4.384.274.354.324.374.354.34البصرة

4.234.354.294.374.334.314.31الجمهوریة

4.344.274.314.354.354.344.32المتوسط

الكطان

3.133.143.133.133.153.173.14العشار

3.153.153.123.153.133.153.14البصرة

3.133.173.153.143.133.133.14الجمهوریة

3.133.153.133.143.133.153.14المتوسط
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مختلفة وخلال فترات مناطقالنسب المؤیة للرماد في اسماك الغریبة والكطان المجمدة والمحضرة من :)4جدول (
مختلفة

)(RLSDP<0.01أقل فرق معنوي معدل 
0.002=فترة جمع النماذج، لمتوسط 0.001،لمتوسط المناطق =0.001لمتوسط النوع = 

0.003= وفترة جمع النماذجتأثیر التداخل بین النوع ،0.002تأثیر التداخل بین النوع والمنطقة = 
= ة جمع النماذجوفتر تأثیر التداخل بین النوع والمنطقة ، 0.003= وفترة جمع النماذجتأثیر التداخل بین المنطقة 

0.005

المنطقةنوع السمك

النسبة المئویة للرماد

المتوسط
الأشهر

كانون

الأول
كانون 
حزیرانمایسنیسانشباطالثاني

الغریبة

1.201.721.582.042.152.211.81العشار

1.671.591.672.122.172.251.91البصرة

1.751.591.632.162.262.261.94الجمهوریة

1.541.631.622.102.192.241.88المتوسط

الكطان

1.811.881.932.152.232.212.03العشار

1.951.891.902.182.252.272.07البصرة

1.951.841.952.262.252.282.08الجمهوریة

1.901.871.922.192.242.252.06المتوسط
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في اسماك الغریبة والكطان المجمدة والمحضرة من مناطق مختلفة وخلال%الاحماض الدهنیة الحرة :)5جدول (
فترات مختلفة

نوع السمك
المنطقة

%قیمة الاحماض الدهنیة الحرة 

المتوسط
الاشهر

كانون
الأول

كانون 
الثاني

حزیرانمایسنیسانشباط

الغریبة

3.292.893.663.753.174.163.48العشار

1.733.373.153.705.203.043.36البصرة

2.753.223.123.823.042.913.14الجمهوریة

2.593.163.313.753.803.373.32المتوسط

الكطان

2.752.402.822.683.104.273.00العشار

2.543.312.262.713.683.953.07البصرة

2.833.342.823.144.253.543.32الجمهوریة

2.703.012.632.843.673.923.13المتوسط

)RLSD)P<0.05أقل فرق معنوي معدل 
0.865لمتوسط الاشهر = 
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المجمدة والمحضرة من مناطق مختلفة وخلال قیم حامض الثایوباربتیوریكفي اسماك الغریبة والكطان:)6جدول (
فترات مختلفة

المنطقةنوع السمك

ملغم مالونالدیهاید /كغمقیمة حامض الثایوباربتیوریك

المتوسط
الأشهر

كانون
الأول

كانون 
الثاني

حزیرانمایسنیسانشباط

الغریبة

0.832.52.081.741.891.091.68العشار

2.390.930.662.980.701.171.47البصرة

1.962.050.990.612.242.081.99الجمهوریة

1.721.821.241.771.611.441.6المتوسط

الكطان

0.680.640.290.422.750.900.94العشار

0.750.700.311.260.660.560.70البصرة

0.810.572.241.590.711.061.16الجمهوریة

0.740.630.941.091.370.840.93المتوسط
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رة من مناطق مختلفة ضقیم القواعد النتروجینیة الطیارة في اسماك الغریبة والكطان المجمدة والمح:)7جدول (
.وخلال فترات مختلفة

المنطقةنوع السمك

)mgN/100g(القواعد النتروجینیة الطیارة

المتوسط
الأشهر

كانون
الأول

كانون 
الثاني

حزیرانمایسنیسانشباط

الغریبة

21.4522.6623.9920.8125.5823.3922.98العشار

24.4321.8625.8926.4327.0227.9425.59البصرة

25.9827.5829.2230.7629.0630.0528.77الجمهوریة

23.9524.0326.362627.2227.1225.78المتوسط

الكطان

23.0724.9124.5325.2822.5421.4623.63العشار

20.5724.2623.4728.9524.2726.2724.63البصرة

24.9826.3024.9529.3527.2529.9827.13الجمهوریة

22.8725.1524.3127.8624.6825.9025.13المتوسط

)RLSD)P<0.01أقل فرق معنوي معدل 

1.713= فترة جمع النماذج، لمتوسط 1.058لمتوسط المناطق =
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from Local Markets in Basrah
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Abstract- The present study aimed to evaluated quality of two imported frozen fishes; Rohu

fish (Labeo rohita) and mrigal fish (Cirrhina mrigal) that prepared from local markets of  Al-

Basrah (Al-Ashar, Al-Basrah , Al-Jemhoriae). The samples were collected  during  December,

January, February , April, May, June. Proximate composition (moisture, protein, lipid and ash)

were determined to frozen fish and carried chemical indicators (Total volatile nitrogen bases

(TVNB), free fatty acid percentage ,Thiobarbiutric acid value). The results were analyzed

statistically by randomized complete block design  to determine the effect of fish species , period

and location samples and the interference between fish species and location, and between fish

species and  period samples and between location and  period samples prepared and effect

interference between fish species and  period samples prepared and   location the mean value by

depending on R. L. S. D. at (0.01) and (0.05) . There is significant differences (P<0.001) in

moisture, protein, fat and ash to samples to rohu and mrigal fish frozen and prepared from the

markets. differences Total Volatile Nitrogen Bases Value , Free Fatty Acid % between

significant and no significant and the results showed that there is no significant effect  in

Thiobarbiutric acid value.
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