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  Scomberoides commersonianusحَييح وحجفيف أسَاك اىضيعت  

 ودراست صفاحها اىْىعيت بأسخعَاه أدىت ٍينزوبيت

 

 ثجبذ ِبٌه زج١ت اٌشطٟ                         ٔٛاي خبٌذ صث١ٓ اٌفذٍٟ                    ٠س١ٝ ػبشٛس ثبٌر*

خبِؼخ اٌججشح –و١ٍخ اٌضساػخ  –لغُ ػٍَٛ الأغز٠خ   

خبِؼخ اٌججشح –و١ٍخ اٌضساػخ  –ٚلب٠خ إٌجبدلغُ  * 

اٌؼشاق.  –اٌججشح   

 

 
 الخـلاصـة

  Scomberoides commersonianus( Forskal,1775خفــفذ أعــّـبن اٌذـٍؼـخ )

ِخزجش٠ب ثأعزؼّبي اٌّدفف اٌشّغٟ ٚرُ رم١١ّٙب ١ِىشٚث١ب خلاي خضٔٙب ٌّذح عزخ أشٙشػٕذ دسخخ 

ِغ الأعّبن اٌّدففخ رسذ أشؼخ اٌشّظ ِجبششح ِٚؼشفخ ِذٜ  ( َ ِمبسٔخ2±25زشاسح اٌّخزجش )

خٛدرٙب ٚثلاز١زٙب ٌلأعزٙلان اٌجششٞ ٚلذ اعفشد اٌذساعخ ػـٓ إٌزبئح اٌزب١ٌخ أر أثشد رش٠مخ 

( فٟ اٌذلائً ا١ٌّىشٚث١خ إر خفذذ رش٠مخ اٌزدف١ف p<0.05اٌزدف١ف ِٚذح اٌخضْ ِؼ٠ٕٛبً )

اٌجىزش٠ب اٌّسٍٍخ ٌٍجشٚر١ٓ ٚاٌّسٍٍخ ٌٍذ٘ٓ ٚاٌّسجخ ٌٍٍّٛزخ ثبٌّدفف اٌشّغٟ اٌؼذد اٌىٍٟ ٌٍجىزش٠ب ٚ

ٚ  4.827ٚ.د.َ/غُ(  (ٚاٌّىٛساد اٌؼٕـمٛد٠خ اٌز٘جـ١خ فـمذ وبْ ٌٛغبس٠زُ الأػذاد ا١ٌّىشٚثـ١خ

ػٍٝ اٌزٛاٌٟ ِمبسٔخ ِغ رش٠مخ اٌزدف١ف رسذ أشؼخ  1.951ٚ  2.721ٚ  3.053ٚ  3.139

ػٍٝ اٌزٛاٌٟ ، وّب ٌٛزع  2.524ٚ  3.121 ٚ 3.764ٚ  3.454ٚ  4.920اٌشّظ إر وبٔذ 

أسرفبع اٌؼذد اٌىٍٟ ٌٍجىزش٠ب ٚاٌجىزش٠ب اٌّـسجخ ٌٍٍّٛزخ ث١ٕـّب أٔخفـذذ أػذاد اٌجىزش٠ب اٌّسـٍٍخ 

ٌٍذ٘ٓ ٚاٌّسٍٍخ ٌٍجشٚر١ٓ ٚاٌّىـٛساد اٌؼٕمـٛد٠خ اٌـز٘ج١خ ِغ رمـذَ ِـذح اٌخـضْ فـٟ زـ١ٓ ٌُ 

١لا ٚاٌٍـ١غزش٠ب ٚاٌى١ٌٛشا ٚاٌّىٛساد اٌّؼ٠ٛخ ثؼذ ٠لازع ٚخٛد ثىزش٠ب اٌـمٌْٛٛ ٚاٌغـبٌّٛٔ

  اٌزدف١ف ٌٚغب٠خ أٔزٙبء ِذح اٌخضْ ِّب ٠ؤوذ ثلاز١زٙب ٌلأعزٙلان اٌجششٞ.
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 Introduction       المقدمة

ظشاً ٌىٛٔٙب ِٓ ـّٙخ ٔــخ اٌّـجبد٠زــللأ١خ اـّٕـٓ اٌزـبد٠ـذٜ ١ِـزأّى١خ ـثشٚح اٌغـؼذ اٌـر 

الأعزّشاس٠خ ٚاٌزدذد ٚاٌـزٟ لا رٕذـت فٟ ظــً الأعــزغلاي  خٌزٟ ٌٙب ثفاٌذائّخ ا اسداٌّٛ

ٚرــّزبص الأعـّبن ثىـٛٔٙب ِـبدح غـزائـ١خ             (.1997ِسّذ،(الألزــجبدٞ الاِــثً ٌــٙب 

خ                    عش٠ـؼخ اٌـزٍف ار رفـغذ ٌسِٛٙـب ثٛاعـطخ اٌزســًٍ اٌزارــٟ )الأٔض٠ّـٟ(أٚاٌــــزفبػلاد اٌى١ـــ١ّبئ١

 1987ائي،ــ)اىط)الأوــغذح(أٚ ثــٛعبرـخ إٌـشبر ا١ٌّىشٚثٟ أٚاٌــــؼٛاًِ اٌثـلاثـخ ِدــزّؼخ 

٠ٚؼزّذ  (.;1988Huss,1995;Pedrosa-Menabrito and Regenstein,1990يَي،ـــاىدى;

ِذٜ رٍٛس  ػذد ٚٔٛع ا١ٌّىشٚثبد اٌزٟ رزٛاخذ فٟ الأغز٠خ اٌدـبفخ ػٍٝ ػٛاًِ ِزؼذدح ِثً

 ,2002Gram and Dalgaard;1988الأغز٠خ اٌطش٠خ ٚ رش٠مخ اٌزدف١ف ٚٔٛع اٌغزاء )اٌذ١ٌّٟ،

; 2004Huss et al.,.)  ٠ٚــؼذ اٌؼــــذد اٌىـٍٟ ٌٍـجىـــزش٠ب ِـــؤشـشاً ٌٍـــٕٛػــ١خ اٌســـــغ١خ ِٚـذح

ٍٛس اٌجىزــــ١شٞ ٚاٌـــٕظبفخ اٌخــضْ اٌّلائّخ ٌٍّٕزــــدبد ٠ٚؼـــطٟ رــمـــذ٠شاً ٌــذسخخ اٌـــز

(. ٚػــٕذ دساعخ ِذٜ رٍٛس الأعّبن اٌّس١ٍخ ث١ّىشٚة ,1995Hussاٌجــس١خ اٌّطجمخ )

Listeria monocytogenes  ٌٛزــــع أْ اٌّؼبٍِـــخ ثبٌزشوـــ١ض اٌٍّـــسٟ اٌؼبٌٟ ١ٌـغذ وبف١خ

% ٍِر وٍٛس٠ذ 20- 8 ٌٍمذـبء ػ١ٍـٙب فـٟ ِٕزـدبد الأغز٠خ اٌّّـٍسخ  إر ٠ّىٕٙب إٌّٛ فٟ

سئ١ظ علاِزٙب ٘ٛ ٘بخظ  ٚغز٠خ لأإْ خٛدح ا(.Ibrahim and Hassan,2006اٌجٛد٠َٛ )

٠ٛاخٗ اٌجٕبػبد اٌغزائ١خ فٟ ٠ِٕٛب ٘زا ٌزٌه ٠دت زفع الأعّبن أٚ رج١ٕؼٙب ثبٌغشػخ اٌّّىٕخ 

فع ثئزذٜ رشق اٌزج١ٕغ اٌّخزٍفخ ِٕٚٙب اعزؼّبي رش٠مخ اٌزدف١ف اٌزٟ رؼذ ٚازذح ِٓ رشق ز

الأعّبن إر رججر الأعّبن أوثش ِمبِٚخ ٌؼٛاًِ اٌفغبد ِغ اٌّسبفظخ ػٍٝ أوجش لذس ِٓ ثفبرٙب 

اٌطج١ؼ١خ ٚاٌظب٘ش٠خ ٠ٚزُ اٌزدف١ف ثطش٠مز١ٓ ّ٘ب اٌزدف١ف اٌشّغٟ ٚاٌجٕبػٟ ، ٚٔظشاً لأ١ّ٘خ 

اٌثشٚح اٌغّى١خ فٟ اٌؼشاق ٚأزشبس رش٠مخ ردف١ف الأعّبن وطش٠مخ ِٓ رشق اٌسفع اٌزم١ٍذ٠خ 

اٌشبئؼخ فٟ اٌؼشاق ٚفٟ ِسبفظخ اٌججشح ثجٛسح خبثخ ٌٍٚسفبظ ػ١ٍٙب ِٓ اٌٙذس ٚاٌذ١بع ٌزا 

٠دت اٌزخط١ز لأعزغلاٌٙب ٚرج١ٕؼٙب ثىفبءح ػب١ٌخ ٌزم١ًٍ اٌزٍٛس ٚأخطبس اٌزغُّ اٌغزائٟ ٚرٌه 

ثأرجبع رشق ػ١ٍّخ ِذسٚعخ ٌٍسفع ٚثغجت أ١ّ٘خ اٌزدف١ف ٌىٛٔٗ رش٠مخ زفع شبئؼخ ٘ذفذ 

ثبٌّدفف اٌشّغٟ ِغ أعّبن اٌذٍؼخ اٌّدففخ رسذ  ب١ٌخ اٌٝ ِمبسٔخ الأعّبن اٌّدففخاٌذساعخ اٌس

أشؼخ اٌشّظ اٌّجبششح ِٚزبثؼخ اٌزغ١شاد ا١ٌّىشٚث١خ أثٕبء خضٔٙب ٌّذح عزخ أشٙش فٟ دسخخ زشاسح 

 ثلاز١زٙب ٌلأعزٙلان اٌجششٞ  . اٌّخزجش ٌّؼشفخ
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 المواد وطرائق العمل  Materials and Methods 

           
 اىَسخعَيت  الأسَاك    

 Scomberoides commersonianus خٍؼخ اٌطبصخ اعّبن اٌذخ ـذساعزؼٍّذ فٟ ٘زٖ اٌاع

(1775Forskal,)  ف ٟ زب٠ٚ خ  ذد ؼِٚٚٓ اٌغٛق اٌّس١ٍخ فٟ اٌججشح ٚاٌزٟ رُ اٌسجٛي ػ١ٍٙب

ثُ ر١ٍّسٙب )ثٍّر اٌّخزجش إٌٝ ٌٕمٍٙبَ  (1±4ثذسخخ زشاسح )ِٓ اٌف١ٍٓ رسزٛٞ ػٍٝ اٌثٍح اٌّجشٚػ 

ف ـدف١ ـغ ٌزـشاخ ـخ اٌـٕظِٛ ـّـضٚد ثـٟ ِ ـّغـش ثٕبػٟ ففـِد ثأعزؼّبي بٚردف١فٙ%( 10خبف 

.أِب اعّبن اٌذٍؼخ اٌّدفف خ فم ذ خٍج ذ اٌؼ١ٕ بد ِ ٓ (2007خ )ِد١ذ ٚاٌسٍفٟ ،ـبصخـبن اٌطـّـالأع

١ بط ِ ٓ اٌج ٌٟٛ اٌغّه فٟ لذبء اٌفبٚ فٟ ِسبفظخ اٌججشح اٌٝ اٌّخزجش ٚر ُ رغ١ٍفٙ ب ثأو ث١غ عٛق

خلاي اٌفزشح ِٓ وبْٔٛ الأٚي  ح عزخ أشٙشذِزبثؼخ اٌزغ١شاد ا١ٌّىشٚث١خ ػ١ٍٙب ٌّٚٚثؼذ٘ب رُ ١ٍٓ ١اث

     .2008إٌٝ ِب٠ظ 2007

    طزائق اىعَو

  
 Microbial testاىفحىصاث اىَينزوبيت 

ٌذ  ّبْ  اٌد١  ذ٠ٓاٌزؼم  ١ُ إٌظبف  خ ٚث  ٟ رس  ذ ظ  شٚف ٚاٌفسٛث  بد ٚاٌ  ضسع ا١ٌّىش أخش٠  ذ

ا١ٌّىشٚث١  خ ٌٍؼ١ٕ  بد ل١  ذ اٌذساع  خ ٚرٌ  ه ثزسذ  ١ش  الإػ  ذادج  ٛي ػٍ  ٝ ٔز  بئح خ١  ذح ، ر  ُ رم  ذ٠ش اٌس

ِ ً ِسٍ ٛي ِ بء  90 إٌٝ  ٚأد١فاٌّدففخ  عّبنالأغُ ِٓ ػذلاد 10اٌزخبف١ف اٌؼشش٠خ ثٛصْ 

 الأٚي% ٚسج خ١ ذاً ٌزسذ ١ش اٌزخف١ ف  0.1اٌججزْٛ اٌّؼم ُ 
-1

10
 

١خ اٌزخ بف١ف ـشد ثم ـِٕٚ ٗ زذ 

 ً ـ ـٌى  (Pour plate method)جبق ـت ثبلأر ـطش٠مخ اٌج ـف ث ـزٖ اٌزخبف١ ــذ ٘ػسش٠خ ٚصـاٌؼش

ػ ذ ث ـىزش٠ب اٌـمـٌٛ ـْٛ ٚ اٌىش ف ػ ٓ اٌغ ب١ٌّٔٛلاٚ APC خاٌٙٛائ١ ١ٌٍّىشٚث بد لذس اٌؼذد اٌىٍ ٟ ٚ

  Staphylococcus aureusػـذ اٌّــىٛساد اٌؼــٕمٛد٠خ اٌز٘ــج١خ ٚ  Total Coliformاٌى١ٍـخ 

 Thiosulphate Citrate Bile saltاٌٛع  ز )ثأع  زخذاَ   ١ٌVibrioشا ػ  ذ ثىزش٠  ب اٌى  ٛٚ

Sucrose Agar)TCBS ث ذْٚ رؼم ١ُ(اٌدب٘ض( Andrews,1992 ) .) ٚ ػ ذ اٌجىزش٠ ب اٌّسٍٍ خ

ٚاٌّذ  بف   Nutrient Agarاٌٛع  ز اٌغ  زائٟ  ؼًّبع  زث   Lipolytic Bacteriaٌٍ  ذ٘ٓ 

ٌٗTributryin  ر١ٓ  ػذ اٌجىزش٠ب اٌّسٍٍخ ٌٍج شٚٚ% 1ثٕغجخ Proteolytic Bacteria  ؼًّبع زث 

 10ثٕغجخ (  Skim milkِؼمُ )صت فشـاٌّؼمُ اٌّذبف ٌٗ ز١ٍ  Nutrient Agarاٌٛعز اٌغزائٟ

( %APHA,1992 )ٚاٌّسجخ ٌٍٍّٛزخ  ػذ اٌجىزش٠بHalophilic Bacteria   ٛعز ـاٌ ؼًّزـبعث

  .NaCl (Del Valle et al.,1973)%  10ٚأد١ف ٌٗ   Nutrient Agarاٌغزائٟ
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اٌٛع     ز  ثأع     زؼّبي Enterococci Bacteria ٚػ     ذ ثىزش٠     ب اٌّى     ٛساد اٌّؼ٠ٛ     خ

Kanamycine Esculin Azide Agar  (1998Bridson, ) . 

 ٟٚ٘: ثطش٠مز١ٓ  Listeriaاٌىشف ػٓ اززّب١ٌخ رٛاخذ وّب رُ 

 : اىطزيقت اىَباشزة 1

10الأٚياٌزخف١  ف ٔم  ً خ  ضء ِ  ٓ      
-1

ػٍ  ٝ اٌٛع  ز ٞ اٌزخط  ١ز ( ٚأخ  ش(loopٌٍؼ١ٕ  خ ثٛع  برخ  

-Poly myxin β ١ٓاٌس١ بر١ ٠ٓٚاٌّ ذػُ ثبٌّذ بد Treptose Agarغ زش٠ب ١الأزم بئٟ ٌٍاٌغ زائٟ 

sulphate 30 U ⁄ ml  ٚNalidixic acid 40 µg⁄ ml  35ٝ ـػٍ  بقالأرج ٕذ ـذ ـٚز ˚َ  

 (Hays  et al., 1986).ب ـش٠ــىزـاٌج ذادأػ ذجــُ زغــثبػخ ـــع 48ذح ــٌّ

 ت اىخْشيظ : طزيق 2

خ ـٕ    ــٓ اٌؼ١ــ    ُ ِـغ     1 أر ٚصْ،  Hofer(1983) بـش٘    ــٟ روـ    ـاٌزخ ـم    ـاٌطش٠ ذـؼ    ـجـأر

ٓ ـ   ـشِـذــٚاٌّس Treptose brothز ــــ   ـش١ــز اٌزٕـــــــ   ـٓ ٚعـً ِ   ـِ    9ٝ ـ   ـاٌ ١فــ   ٚأد

Tryptose(Trepton) 20  غ ـُ 5ٚغـُ ٚوٍـٛس٠ ـذ اٌجـٛد٠ ـَٛ 2غـُ ٚدوـغزشٚصNa2HPO4  

 ١٠ٓٛـــ  ـٓ اٌس١ـبد٠  ـــــٝ اٌّذــــــ  ـزٛٞ ػٍـــ  ـ٠سٟٚ ٌ  ـزش ِ  ـٓ اٌّ  ـبء اٌـّم  ـطش ،غ  ـُ ف  ـ 2.50

sulphate 30U ⁄ml  -  Polymyxin β   ٚNalidixic acid 40 µg⁄ ml    ٕذـٚزذ 

ً ـبئـِٓ ٚعز اٌزٕش١ز اٌغ Loop رخبـًِ ثٛع 0.1ً ـمـُ ٔـبػخ ثـع 24َ ٌّذح ˚35 ٕذـػ ١تـالأبث

 Nalidixic acid 40 µg⁄ mlٝ ـػٍ ٞاٌّسزٛ (LSA) غزش٠ب١زمبئٟ ٌٍـٔز الاـٍٝ اٌٛعـطز ػـٚخ

ٚPottassium thiocyanate 3.75 gm   ٚأ   Nalidixic acid 40 µg⁄ ml  ٚ 

Polymyxin β-sulphate 30 U ⁄ ml ٚع بػخ ِ ٓ  24اٌّغزؼّشاد إٌب١ِ خ ثؼ ذ  إػذاد ذزغج

ٌٍىش ف ػ ٓ اٌغ لالاد إٌب١ِ خ   خ شٜأع بػخ  24َْ أٚ ِغ اعزّشاس اٌسذٓ ٌّذح  37اٌسذٓ ػٍٝ 

 ثجٛسح ثط١ئخ .

ثبٚٔ ذ / أ ح 15ٚد غز َ 121دسخخ ز شاسح  ػٍٝثبٌّؤثذح اٌىٙشثبئ١خ ٚػمّذ الاٚعبر 
2

 

 اٌّغ  زؼّشاد إٌب١ِ  خ ف  ٟع  بػخ ٚزغ  جذ  48 – 24ٌّ  ذح َ  32دسخ  خ ز  شاسح  ٕ  ذٚر  ُ اٌسذ  ٓ ػ

  الأرجبق.

 اىْخائج واىَْاقشت   

  و اىَينزوبيتحأثيز عَييت اىخجفيف في اىدلائ 

  : اىعد اىنيي ىيبنخزيا 1
رج١ٓ ِ ٓ ٔز بئح اٌذساع خ إسرف بع  ٌٛغ بس٠زُ اٌؼ ذ اٌىٍ ٟ ٌٍجىزش٠ ب ف ٟ الأع ّبن اٌّدفف خ رس ذ أش ؼخ 

ٚ.د.َ/غ  ُ( ف  ٟ (  4.95ٚ  4.97اٌش  ّظ ِمبسٔ  خ ِ  غ الاع  ّبن اٌّدفف  خ ث  بٌّدفف اٌشّغ  ٟ إر ثٍ   
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ٚ.د.َ/غُ(  ػٍٝ اٌزٛاٌٟ  (4.97ٚ  5.07اٌضِٓ ثفش ٚأسرفؼذ  ِغ أعزّشاس ِذح اٌخضْ أر ثٍغذ

  (.1ثؼذ ٔٙب٠خ ِذح اٌخضْ)شىً 
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 ٌ اىعكككد اىنيكككي ىيبنخزيكككايخىىغكككار فكككيثيز طزيقكككت اىخجفيكككف وٍكككدة اى كككشُ أ( حككك1شكككنو )

 ححج أشعت اىشَسواىَجففت  باىَجفف اىشَسيسَاك اىضيعت اىَجففت )و.ث.ً/غٌ( ىيحٌ أ

( ٌز  أث١ش اٌز  ذاخً ث  ١ٓ رش٠م  خ p<٠ٛ0.05  خ)ٔز  بئح اٌزس١ٍ  ً الإزج  بئٟ ٚخ  ٛد ف  شٚق ِؼٕ ٚث١ٕ  ذ

ٚل ذ ٠شخ غ ع جت أٔخف بح ٌٛغ بس٠زُ اٌؼ ذ  اٌزدف١ف ِٚذح اٌخضْ فٟ ٌٛغبس٠زُ اٌؼذ اٌىٍٟ ٌٍجىزش٠ ب.

أش ؼخ  اٌىٍٟ ٌٍجىزش٠ب ف ٟ الأع ّبن اٌّدفف خ ث بٌّدفف اٌشّغ ٟ ِمبسٔ خ ِ غ الأع ّبن اٌّدفف خ رس ذ

إٌش بر اٌّ بئٟ إٌ ٝ ٔغ ـجخ أل ـً ف ـٟ  اٌشّظ اٌ ٝ ر أث١ش ػ١ٍّ خ اٌزدف١ ف إر ع بػذد ػٍ ٝ أٔخف بح

الأعّـبن اٌّدفـفخ ثبٌّدـفف اٌشــّغٟ ٚأدٜ رٌـــه اٌٝ أخـزـضاي أػـذاد لا ثـأط ثٙب ِ ـٓ اٌسٌّٛ خ 

اٌجىز١ش٠خ أر ٠ـؤدٞ رٌه إٌٝ أٔخـفبح اٌّسز ٜٛ اٌشر ٛثٟ ٚأسرف بع ٔغ جخ اٌّ ٛاد اٌج ٍجخ ِّ ب ٠مٍ ً 

ر  ـٛافك رٌ  ه ِ  غ  ( .1990)اٌ  ذٚسٞ ٚأخ  شْٚ،اٌظ  شٚف إٌّبع  جخ ٌّٕ  ٛ أغٍ  ت الأز١  بء اٌّدٙش٠  خ 

Salama and Khalafalla(1993)  إر ٚخـ  ـذا إْ اٌؼ  ـذ اٌى  ـٍٟ ٌٍج  ـىزش٠ب اصداد ث  ـؼذ اٌزـ١ٍّ  ـر

لأع  ّبن  Emam and Abou zeid(1995ٚارفـ  ـمذ ِ  غ دساع خ ) . eelلأع ـّبن الأـمـٍ  ـ١ظ 

زٙ ب ِ غ أع ّبن اٌغ شد٠ٓ اٌٍّّ ر اٌغشد٠ٓ اٌٍّّر ثطش٠مخ رم١ٍذ٠خ ٚاٌزٟ خّؼذ ِٓ الأعٛاق ِٚمبسٔ
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إر لازظ ٛا إْ  AlBulushi et al. (2008)فٟ اٌّخزجش إر لازع ص٠بدح فٟ أػذاد اٌجىزش٠ب اٌىٍٟ. 

 َ أدٜ اٌٝ ص٠بدح اٌؼذد اٌىٍٟ ٌٍجىزش٠ب. 25خضْ الأعّبن ػٍٝ دسخخ زشاسح اٌغشفخ 

  : عد اىبنخزيا اىَحييت ىيدهِ 2
رس  ذ ففخ ـاٌّد  ف  ٟ الأعّ  ـبن  اٌجىزش٠  ب اٌّسٍٍ  خ ٌٍ  ذ٘ٓ إػ  ذادُ ٠زٌٛغ  بسث١ٕ  ذ إٌز  بئح أسرف  بع 

ٚ.د.َ/غُ(  (3.67ٚ 4.03 ِمبسٔخ ِغ الاعّبن اٌّدـففخ ثبٌّدفف اٌشّغٟ إر ثٍغذ أشؼخ اٌشّـظ

ٚ.د.َ/غ ُ( ػٍ ٝ  (2.30ٚ  3.32فٟ اٌضِٓ ثفش ٚأٔخفذ ذ ِ غ أع زّشاس ِ ـذح اٌخ ضْ إر ثٍغ ذ

ِؼ٠ٕٛ خ ئح اٌزس١ٍ ً الإزج بئٟ ٚخ ٛد ف شٚق ٚ ث١ٕ ذ ٔز ب (.2اٌزٛاٌٟ ثؼذ ٔٙب٠خ ِ ذح اٌخ ضْ )ش ىً 

(0.05>p)  ٌزأث١ش اٌزذاخً ث١ٓ رش٠مخ اٌزدف١ف ِٚذح اٌخ ضْ ف ٟ ٌٛغ بس٠زُ أػ ذاد اٌجىزش٠ ب اٌّسٍٍ خ

 ٌٍذ٘ٓ  .
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أعداد اىبنخزيا اىَحييت ىيدهِ ٌ يخىىغار فيثيز طزيقت اىخجفيف وٍدة اى شُ أ( ح2شنو )

  ححج أشعت اىشَسواىَجففت  باىَجفف اىشَسيفت سَاك اىضيعت اىَجفىيحٌ أ  )و.ث.ً/غٌ(
ف ٟ الأع ّبن اٌّدفف خ  ػ ذاد اٌجىزش٠ ب اٌّسٍٍ خ ٌٍ ذ٘ٓأُ ٠زٌٛغبسلذ ٠شخغ عجت أخفبح ل١ّخ 

ثبٌّدفف اٌشّغٟ ِمبسٔخ ِغ الأعّبن اٌّدففخ رسذ أشؼخ اٌشّظ اٌ ٝ أخ زلاف ظ شٚف اٌزدف١ ف 

اٌزدف١ ف داخ ً اٌّدف ف اٌشّغ ٟ  ِثً دسخخ اٌسشاسح ٚاٌشرٛث خ ٚوثبف خ اٌٙ ٛاء إر رى ْٛ ظ شٚف

َْ ِّب ٠مًٍ ِ ٓ  65-60أوثش ثجبربً ٚأعزمشاساً إر أْ دسخخ اٌسشاسح ِغ١طش ػ١ٍٙب ٟٚ٘ رزشاٚذ ث١ٓ 

 R 
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اٌظ  شٚف اٌّلائّ  خ ٌّٕ  ٛ اٌجىزش٠  ب إر إْ ِ  ٓ اٌّؼ  شٚف أْ ٘  زٖ اٌجىزش٠  ب ربثؼ  خ ٌّدّٛػ  خ الأز١  بء 

بد اٌس شاسح إٌّخفذ خ فذ لاً ػ ٓ اٌّدٙش٠خ اٌّسجخ ٌٍجشٚدح ٚاٌزٟ ثؼذٙب ٠فذ ً إٌّ ٛ ف ٟ دسخ 

ٔغجخ اٌٍّر اٌّذبف ٚر أث١شٖ ػٍ ٝ اٌخلا٠ ب اٌجىز١ش٠ خ ِّ ب ٠غ جت اٌجٍضِ خ ٚأىّ ـبػ اٌ ـخ١ٍخ ٔز١د خ 

لاخ  ـزلاف اٌذ  غز الاصِ  ٛصٞ ٚاٌز  أث١ش اٌغ  بَ لأ٠  ْٛ اٌ  ـىٍٛسػٍٝ ا١ٌّىشٚث  بد فذ  لا ػ  ٓ ر  أث١شٖ 

 ( .Jōnsson et al.,2007 ;1986اٌّثـجز ػـٍٝ الأض٠ـّبد ا١ٌّىشٚث١خ اٌّسـٍٍخ ٌٍـذ٘ٓ )ٕ٘ذٞ،

فٟ الأعّبن اٌّدففخ  سٍٍخ ٌٍذ٘ٓـزش٠ب اٌّـذاد اٌجىـػأُ ٠زبسـٌٛغٚلـذ ٠ـؼضٜ عــجت أخفــبح 

خ  ـلاي اٌخ  ـضْ اٌ  ـٝ ػ  ـذَ ر  ـٛفش اٌظ  ـشٚف اٌّ  ـثب١ٌخ ٌٕـ  ـّٛ٘ب إر إٔ  ـٙب رفـ  ـذً دسخ  خ اٌ  ـسشاسح 

ِـّب أدٜ اٌ ـٝ أخ ـزضاي أػ ـذاد٘ب خ ـلاي  اٌّـٕخفذخ فذـلاً ػـٓ رـأث١ش ػـ١ٍّخ اٌـز١ٍّر ٚاٌزــدف١ف

( 1990.ٚارفمذ ٘زٖ إٌزبئح ِغ اٌذٚسٞ ٚآخشْٚ ) (Frazier and Westhoff,1988)اٌخــضْ 

إر لازظٛا أخفبح إػذاد اٌجىزش٠ب اٌّسجخ ٌٍجشٚدح ٚاٌزٟ أغٍجٙب ِٓ إٌٛع اٌّسٍٍخ ٌٍذ٘ٓ ٚاٌجشٚر١ٓ 

اٌّد ب١ِغ اٌجىز١ش٠ خ ٌذسخ خ ز شاسح اٌز ذخ١ٓ .  ثؼذ ػ١ٍّزٟ اٌز١ٍّر ٚاٌزذخ١ٓ ثغجت ػذَ رسّ ً ٘ زٖ

إر ٚخ  ـذا إْ اٌ  ـفٍٛسا اٌ  ـغبئذح ٚاٌّ  ـغججخ  Babajide and Etanuoma(2004)ٚارفم  ذ ِ  ـغ 

 Bacillus sp. ٚ. sp Pseudomonasٌـزٍـف اعّبن إٌ ٠ٛجٟ ػٍ ٝ دسخ خ ز شاسح اٌغ ـشفخ ٘ ٟ 

ٚAlteromonas ٚ Proteus ٌّؼزذٌ خ ٚاٌز ٟ رسٍ ً اٌ ذْ٘ٛ ٟٚ٘ ِٓ اٌجىزش٠ ب اٌّسج خ ٌٍس شاسح ا

 ٚاٌجشٚر١ٓ أض١ّ٠بً . 

 : عد اىبنخزيا اىَحييت ىيبزوحيِ 3
ٌ  ٛزع ِ  ٓ خ  لاي ٔز  بئح اٌذساع  خ أسرف  بع ٌٛغ  بس٠زُ أػ  ذاد اٌجىزش٠  ب اٌّسٍٍ  خ ٌٍج  شٚر١ٓ ف  ٟ 

ِ  غ الاع  ّبن اٌّدفف  خ ث  بٌّدفف اٌشّغ  ٟ إر ثٍغ  ذ  الأع  ّبن اٌّدفف  خ رس  ذ أش  ؼخ اٌش  ّظ ِمبسٔ  خ

َ/غ   ُ(  ف   ـٟ اٌ   ضِٓ ث   فش ٚأٔـخفذ   ـذ ِ   غ أع   ـزّشاس ِ   ـذح اٌخ   ـضْ إر )ٚ.د.  3.17ٚ   3.77

( ،ٚث١ٕ ذ ٔز بئح اٌزس١ٍ ً 3)ٚ.د.َ/غُ( ػٍٝ اٌزٛاٌٟ ثؼذ ٔٙب٠خ ِذح اٌخضْ)شىً  3.11ٚ 2.4ثٍغذ

ٌزأث١ش اٌز ذاخً ث ١ٓ رش٠م خ اٌزدف١ ف ِٚ ذح اٌخ ضْ ف ٟ (p<0.05ِؼ٠ٕٛخ )الإزجبئٟ ٚخٛد فشٚق 

  ٌٍجشٚر١ٓ  .ٌٛغبس٠زُ أػذاد اٌجىزش٠ب اٌّسٍٍخ 

فٟ الأعّبن اٌّدففخ  ػذاد اٌجىزش٠ب اٌّسٍٍخ ٌٍجشٚر١ٓأُ ٠زٌٛغبسٚلذ ٠ؼٛد عجت أخفبح ل١ّخ 

ثبٌّدفف اٌشّغ ٟ ِمبسٔ خ ِ غ الأع ّبن اٌّدفف خ رس ذ أش ؼخ اٌش ّظ اٌ ٝ اٌغ ١طشح ػٍ ٝ ظ شٚف 

اٌزدف  ـ١ف ِث  ً دسخ  خ اٌس  شاسح ٚاٌشرٛث  خ ف  ٟ داخ  ً اٌّدف  ف اٌشّغ  ٟ ِّ  ب ٠مٍ  ً ِ  ٓ اٌظ  شٚف 

ئّ  خ ٌّٕٛ٘  ب إر أٔٙ  ب رفذ  ً إٌّ  ٛ ف  ٟ دسخ  خ اٌس  شاسح إٌّخ  ـفذخ فذ  لاً ػ  ٓ ٔغ  جخ اٌّ  ـٍر اٌّلا

% ٚ٘ـٟ ِثبٌ ـ١خ ِ ـّب ٠غج ـت أٔى ـّبػ 19.85% ٚٔغجخ اٌٍّر فٟ إٌّزٛج إٌٙبئٟ 10اٌّغزخذِخ 

ثبلأعـّبن اٌّدفـفخ رسذ  ِمـبسٔخ اٌخـلا٠ب اٌجىزـ١ش٠خ ٠ٚؼـطٟ ٔٛػـ١خ زفـع ػب١ٌـخ ٌٍغـّه اٌّدـفف
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% ِّ  ب ٠  ؤدٞ اٌ  ٝ أِزج  بة اٌشرٛث  خ 33.58ٔغ  ـجخ اٌٍّ  ر ف١ٙ  ب  خ اٌش  ّظ ػب١ٌ  خ أر ثٍغ  ذأش  ؼ

 ( .Jōnsson et al.,2007 ;1986)ٕ٘ذٞ،
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عداد اىبنخزيا اىَحييت ىيبزوحيِ أٌ يخىىغار في ثيز طزيقت اىخجفيف وٍدة اى شُأ( ح3شنو )

 .ححج أشعت اىشَسفت واىَجف باىَجفف اىشَسيسَاك اىضيعت اىَجففت ىيحٌ أ  )و.ث.ً/غٌ(

 

ف  ٟ الأع  ـّبن ػ  ذاد اٌجىزش٠  ب اٌّسٍٍ  خ ٌٍج  شٚر١ٓ أُ ٠زٌٛغ  بسٚسثّ  ب ٠شخ  غ ع  جت أخف  بح 

اٌّدـففـخ خلاي اٌخـضْ اٌٝ ر ـأث١ش ػ ـ١ٍّخ اٌز ـ١ٍّر ٚاٌزد ـف١ف فذ ـلاً ػ ـٓ ػ ـذَ ر ـٛفش اٌظ شٚف 

اسح ِـثٍٝ ٌٕـّٖٛ ٚاْ اٌـّـثب١ٌخ ٌٕـّٛ٘ــب أثٕـبء اٌخضْ ، إر إْ ٌىـً وـبئٓ زـٟ ِدـٙشٞ دسخـخ زـش

َ غ  ـ١شِلائُ ٌ  ـّٕٛ ٘  ـزا اٌ  ـٕٛع ِ  ـٓ اٌجى  ـزش٠ب  25خ  ضْ الأع  ّبن اٌّدف  ـفخ دسخ  خ ز  شاسح اٌغشف  خ 

(Frazier and Westhoff,1988) ( ْٚإر 1990. ٚرٛافم  ذ إٌ  ـزبئح ِ  ـغ اٌ  ذٚسٞ ٚآخ  ش )

ٞ اٌ ٝ أٔخف بح لأٔ ٗ ٠ ؤد ػ ذاد اٌجىزش٠ ب اٌّسٍٍ خ ٌٍج شٚر١ٓأ لازظٛا إْ اٌز١ٍّر ٠ ؤدٞ اٌ ٝ أخز ضاي

 اٌشرٛثخ ٚأسرفبع ٔغجخ اٌّٛاد اٌجٍجخ ِّب ٠مًٍ اٌظ شٚف إٌّبع جخ ٌّٕ ٛ أغٍ ت الأز١ بء اٌّدٙش٠ خ.

( إر ٚخذ زجٛي أخفبح فٟ أػذاد اٌجىزش٠ ب اٌّسٍٍ خ ٌٍج شٚر١ٓ 2006ٚارفمذ ِغ دساعخ اٌشطٟ )

 فٟ أعّبن اٌذٍؼخ اٌٍّّسخ ٚاٌّدففخ. 

 بت ىيَيىحت َح: عد اىبنخزيا اى 4
ف ٟ الاع ّبن اٌّدفف خ رس ذ  ػ ذاد اٌجىزش٠ ب اٌّسج خ ٌٍٍّٛز خأُ ٠زٌٛغبس( أسرفبع ٠4ج١ٓ شىً)

)ٚ.د.َ/غ ُ(   1.60ٚ  2.27أشؼخ اٌشّظ ِمبسٔخ ِغ الاعّبن اٌّدففخ ثبٌّدفف اٌشّغٟ أر ثٍغذ

  R 
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)ٚ.د.َ/غ  ُ( ػٍ  ٝ   4.43ٚ  4.95ف  ٟ اٌ  ضِٓ ث  فش ٚأسرفؼ  ذ ِ  غ أع  زّشاس ِ  ذح اٌخ  ضْ إر ثٍغ  ذ

ِؼ٠ٕٛ   خ ٚ ث١ٕ   ذ ٔز   بئح اٌزس١ٍ   ً الإزج   بئٟ ٚخ   ٛد ف   شٚق  ٠   خ ِ   ذح اٌخ   ضْ .اٌز   ٛاٌٟ ثؼ   ذ ٔٙب

(0.05>p) ٌزأث١ش اٌزذاخً ث١ٓ رش٠م خ اٌزدف١ ف ِٚ ذح اٌخ ضْ ف ٟ ٌٛغ بس٠زُ أػ ذاد اٌجىزش٠ ب اٌّسج خ

ف ٟ ػ١ٕ بد الاع ّبن  ػ ذاد اٌجىزش٠ ب اٌّسج خ ٌٍٍّٛز خأُ ٠زٌٛغ بسٚل ذ ٠ؼ ٛد ع جت أسرف بع  ٌٍٍّٛزخ .

ِمبسٔخ ِغ ػ١ٕبد الاع ّبن اٌّدفف خ ث بٌّدفف اٌشّغ ٟ اٌ ٝ اٌزٕظ١ ف   أشؼخ اٌشّظ اٌّدففخ رسذ

ٔغ  جخ اٌٍّ  ر  غ١  ش اٌز  بَ ٌلأع  ّبن لج  ً اٌزٍّ  ١ر ٚرش٠م  خ اٌزج  ١ٕغ رس  ذ ظ  شٚف غ١  ش ث  س١خ ٚ

 19.85رس ذ أش ؼخ اٌش ّظ ثبٌّدفف اٌشّغ ٟ ٚاٌّدفف خ الأعّبن اٌّدففخ اٌّغزخذِخ أر ثٍغذ فٟ

ؼذ٠ذ ِٓ أخٕ بط اٌجىزش٠ ب اٌّسج خ ٚاٌّزسٍّ خ ٌٍٍّٛز خ % ػٍٝ اٌزٛاٌٟ ٚاٌزٟ رشد١غ ّٔٛ ا33.58ٌٚ

ػ ذاد أُ ٠زٌٛغبسٚلذ ٠ؼٛد عجت أسرفبع  .(patir et al.,2006)فذلا ػٓ ٔٛػ١خ اٌٍّر اٌّغزؼٍّخ 

ف ٟ الأع  ّبن اٌّدفف خ خ لاي اٌخ ضْ اٌ  ٝ ِلائّ خ ٔغ جخ اٌٍّ ر اٌّغ  زخذِخ  اٌجىزش٠ ب اٌّسج خ ٌٍٍّٛز خ

إر لازظ ٛا أْ الأع ّبن  Joseph et al. (1983)رو شٖ ٚاٌزٟ رش دغ ّٔ ٛ ٘ زٖ اٌجىزش٠ ب ٚ٘ زا ِ ب 

% ٍِر وٍٛس٠ذ اٌجٛد٠َٛ ٍِٛث خ ثبٌجىزش٠ ب اٌسّ شاء 25اٌّدففخ ثبٌغٛق ٚاٌّخزجش ٚاٌّسز٠ٛخ ػٍٝ 

 ٠ِٛب ِٓ اٌخضْ . 15% ٚرٌه ثؼذ  45.77اٌّسجخ ٌٍٍّٛزخ ثٕغجخ 
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نخزيا اىَحبت ىيَيىحت اىب ٌ إعداديخىىغار فيثيز طزيقت اىخجفيف وٍدة اى شُ أ( ح4شنو )

 ححج أشعت اىشَسواىَجففت  باىَجفف اىشَسي سَاك اىضيعت اىَجففتىيحٌ أ)و.ث.ً/غٌ( 
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 Staphylococcus aureus  : عد اىَنىراث اىعْقىديت اىذهبيت  5

 
ٌلأع ّبن  ػ ذاد ثىزش٠ ب اٌّى ٛساد اٌؼٕمٛد٠ خ اٌز٘ج١ خأُ ٠زٌٛغبس ٠لازع ِٓ اٌذساعخ  اٌسب١ٌخ أسرفبع

ُ ٠زٌٛغ بس، أر و بْ  رسذ أشؼخ اٌشّظ ِمبسٔخ ِغ الأعّبن اٌّدففخ ثبٌّدفف اٌشّغ ٟ اٌّدففخ فٟ

رس ذ  فخـٚاٌّدف ثبٌّدفف اٌشّغٟ  ٌلأعّـبن اٌّدفـفخ ١خـٛد٠خ اٌز٘جـمـٛساد اٌؼٕـػذاد ثىزش٠ب اٌّىأ

 )ٚ.د.َ/غ  ُ(  2.60 ٚ 2.99 أش  ؼخ اٌش  ّظ
 

ف  ٟ اٌ  ـضِٓ ث  ـفش ٚأٔخ  ـفذذ ِ  ـغ أع  ـزّشاس ِ  ـذح  

(، وّ ب 5)ش ىً  اٌخ ضْ ػ ـٍٝ اٌز ـٛاٌٟ ث ـؼذ ٔ ـٙب٠خ ِ ـذح )ٚ.د.َ/غُ( 1ٚ   1.69ٍـغذاٌخـضْ إر ث

ٌز أث١ش اٌز ذاخً ث ١ٓ رش٠م خ (p<0.05ِؼ٠ٕٛ خ )ٌٛزع ِٓ ٔز بئح اٌزس١ٍ ً الإزج بئٟ ٚخ ٛد ف شٚق 

  . اٌّىٛساد اٌؼٕمٛد٠خ اٌز٘ج١خ اٌزدف١ف ِٚذح اٌخضْ فٟ ٌٛغبس٠زُ أػذاد ثىزش٠ب

ف ٟ الأع ّبن  ػ ذاد ثىزش٠ ب اٌّى ٛساد اٌؼٕمٛد٠ خ اٌز٘ج١ خأُ ز٠ٌٛغ بسٚلذ ٠ؼٛد عجت أخفبح 

رس ذ أش ؼخ اٌش ّظ إٌ ٝ ر ـش٠مخ اٌزّ ـ١ٍر  ثبٌّدفف اٌشّغٟ ِمبسٔخ ِغ الأعّبن اٌّدفف ـخ اٌّدففخ

اٌز  ٟ وبٔ  ذ و  ـبف١خ ر  ـسذ ظ  شٚف ث  س١خ ِزىبٍِ  خ ِّ  ب أدٜ إٌ  ٝ رم١ٍ  ً ِخ  برش اٌسّ  ً اٌجىز١  ـشٞ 

ججخ ٌٍزغ  ُّ اٌغ  زائٟ اٌغ  زبف١ٍٟ ٌٚ  ـٙزا أث  جسذ ٘  ـزٖ اٌّغ   S. aureusاٌؼ  ـبٌٟ ٚث  بلأخت ثىزش٠  ب 

 الأعـّـبن إِٔـخ ٌٍّغـزٍٙه ػـٍٝ اٌـشغُ ِـٓ وـْٛ ٘ـزٖ اٌجىـزش٠ب ِزـسٍّخ ٌٍّـٍٛزخ .
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قىديت ٌ أعداد بنخزيا اىَنىراث اىعْيخىىغار في ثيز طزيقت اىخجفيف وٍدة اى شُأ( ح5شنو )

 ححج أشعتواىَجففت  باىَجفف اىشَسي ففتىيحٌ أسَاك اىضيعت اىَج )و.ث.ً/غٌ(اىذهبيت 

 اىشَس

ِٚـٓ اٌّـزٛلغ إْ رزـٛاخذ ٘ـزٖ اٌجىـزش٠ب فـٟ الأعـّبن اٌّّـٍسخ لأٔـٙب ِٓ اٌجىزش٠ ب اٌّزسٍّ خ 

ٔغـجخ اٌٍّر ف ٟ إٌّز ٛج  أر ثٍـغذ NaCl% 20% ٚ 10ٌٍٍّٛزخ رّٕٛ فـٟ اٌغـزاء اٌسـبٚٞ ػٍـٝ 

 

 

  R 

 حجفيف باىَجفف اىشَسي

 حجفيف ححج اشعت اىشَس
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رس  ذ أش  ؼخ اٌش  ّظ  ث  بٌّدفف اٌشّغ  ٟ ٚاٌّدفف  خ ٌلأع  ـّبن اٌّدف  ـفخ %33.58ٚ 19.85إٌٙ  بئٟ

 .;Bastawrows et al.,2000) (Fath El-Bab,2005 ػٍٝ اٌزٛاٌٟ 

ف ٟ الأع ّبن  ػذاد ثىزش٠ب اٌّى ٛساد اٌؼٕمٛد٠ خ اٌز٘ج١ خأُ ٠زٌٛغبسٚلذ ٠ؼضٜ عجت أٔخفبح 

ِ ٓ  اٌّدفف خ خ لاي اٌخ ضْ اٌ ٝ ر أث١ش رش٠م خ اٌزدف١ ف ٚأٔخف بح اٌّسز ٜٛ اٌّ بئٟ ف١ٙ ب ِّ ب ٠مٍ ً

ٚارفـمـذ إٌزبئح ِغ  . (Frazier and Westhoff,1988)أززّب١ٌخ ّٔٛ ٘زٖ اٌجىزش٠ب خلاي اٌخضْ

Emam and Abou zeid(1995)  ْأعّبن اٌغشد٠ٓ اٌٍّّسخ اٌّفسٛثخ 64إر لازظب إ ِٓ %

ٚوبٔ ذ ٘ ـزٖ إٌـ ـزبئح دـ ـّٓ اٌسـ ـذٚد اٌّغّـ ـٛذ ثـ ـٙب فـ ـٟ . S. aureusرٛاخ ذد ف١ٙ ب ثىزش٠ ب 

ٛاثــفخ اٌم١بعــ١خ ٌلأعـّبن اٌّّ ـٍسخ ٚاٌّــم ـذدح ٚاٌّ ـذخٕخ ٚاٌّــخ ـّشح إر ٠ـ ـدت إْ رـ ـىْٛ اٌـّ

10ِــ  ـٓ  ًــ  ـأل  S. aureusأػــ  ـذاد 
2

10أٚ  ُ(ـ  ـ)ٚ.د.َ/غ
3

وسـ  ـذ ألـ  ـجٝ  ُ(ـ  ـ)ٚ.د.َ/غ 

(CAC,2001 ; Huss,2001 وـّ  ـب رـٛافـم  ـذ ِـ  ـغ   . )Youssef et al. (2001)  ٚ

Ahmed and El-kazzaz(2005)  إر لازــظـٛا رـٛاخــذ ثىـزش٠ــبS. aureus  فـ ـٟ الأع ـّبن

 اٌّـٍّسخ. 

 سخزيا واىنىىيزايىّيلا واىَنىراث اىَعىيت واىيَىاعد بنخزيا اىقىىىُ واىس: 6

  

رج١ٓ ِٓ ٔزبئح ٘زٖ اٌذساعخ خٍٛ الأعّبن اٌّدففخ ِٓ أٞ رٍٛس ثجىزش٠ب اٌمٌْٛٛ ٚاٌغب١ٌّٔٛلا 

 ٠ٛخ ٚا١ٌٍغزش٠ب ٚاٌى١ٌٛشا رٛاي ِذح اٌخضْ ثذسخخ زشاسح اٌّخزجش .ٚاٌّىٛساد اٌّؼ

إر رٛث لا إٌ ٝ أْ اٌزٍّ ١ر  Salama and khalafalla(1993)وـّب رٛافم ـذ ِ غ دساع خ  

ٚرٛافم    ذ إٌز    بئح ِ    غ ِ    ب رو    شٖ  . eelلذ    ٝ ػٍ    ٝ ثىزش٠    ب اٌى    ١ٌٛشا ف    ٟ أع    ّبن الأمٍ    ١ظ 

(CAC,2001;Huss,2001) ٌّـدففخ ٠دت إْ رىْٛ خب١ٌخ ِ ٓ ثىزش٠ ب فٟ أْ الأعّبن اٌٍّّسخ ا

إر لازظ ٛا  Azam et al. (2003)و ـّب رٛاف ـمذ ِ غ دساع ـخ  اٌغب١ٌّٔٛلا ٚاٌى ١ٌٛشا ٚا١ٌٍغ زش٠ب.

ٚرٛافم ذ ِ غ دساع خ  ػذَ رٛاخ ذ ثىزش٠ ب اٌغ ب١ٌّٔٛلا ٚاٌى ١ٌٛشا ف ٟ الأع ّبن اٌّدفف خ اٌّذسٚع خ .

Ibrahim and Hassan(2006) ٌٍّس  ٟ اٌؼ  بٌٟ ٚص٠  بدح دسخ  خ اٌس  شاسح إر ٚخ  ذا أْ اٌزشو١  ض ا

( 2006وّب رٛافم ذ ِ غ دساع خ اٌش طٟ ) ٚٚلذ اٌزؼشح ٌٙب ٠مذٟ ػٍٝ ثىزش٠ب ا١ٌٍغزش٠ب رّبِبً .

 ػٍٝ اعّبن اٌججٛس ٚاٌدفٛد ٚاٌج١بذ ٚاٌذٍؼخ اٌّدففخ.

ٔغزٕزح ِٓ اٌذساعخ اٌسب١ٌخ أْ أعّبن اٌذٍؼخ اٌّدففخ ثبٌّدفف اٌشّغٟ وبٔذ راد  

ً ِمبسٔخ ِغ أعّبن اٌذٍؼخ اٌّدففخ رسذ أشؼخ اٌشّظ اٌّجبششح فٟ ِٛاثفبد خض١ٔخ أفذ

اٌغٛق .ٚلذ أثشد رش٠مخ اٌزدف١ف ِٚذح اٌخضْ فٟ اٌّسزٜٛ ا١ٌّىشٚثٟ لأعّبن اٌذٍؼخ اٌّدففخ 

ٌٚىٓ ثمذ رٍه الأعّبن ثبٌسخ ٌلاعزٙلان اٌجششٞ ثؼذ ِشٚس عزخ أشٙش ِٓ اٌخضْ ٚػ١ٍٗ 
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ٔٙب أوثش وفبءح فٟ ردف١ف الاعّبن ثبلأدبفخ اٌٝ ٔٛثٟ ثأعزؼّبي رش٠مخ اٌّدفف اٌشّغٟ لأ

 زفع الأعّبن اٌّدففخ فٟ أو١بط ِغٍمخ ِفشغخ ِٓ اٌٙٛاء ٌّٕغ رٍٛثٙب أثٕبء اٌزذاٚي ٚاٌخضْ .
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Salting and Drying of Thelah Fish 

Scomberoides commersonianus  and Studying its Quality    

Characterstics Using Microbial Indices. 

 

Summary 

Thelah   fish  Scomberoides commersonianus (Forskal ,1775) 

was dried in labrotory using solar dryer, available in microbiolgical 

during 6 months storage periods at labrotory temperature (25±2)˚C and 

compared with sun dried fish which obtaind from the local market in 

Basrah  . Validity and quality for human consumption also studied . The 

following finding were obtained drying method and storage periods 

significantly affected(p<0.05) on the microbial indicator . The total count, 

proteolytic bacteria, lipolytic bacteria, halophilic bacteria and 

Staphylococci were decreased  in Solar dryer, they were 4.827, 3.139, 

3.139, 3.053, 2.721 and  1.951 log (cfu/g) respectively, compared with 

the natural method which were 4.920, 3.454, 3.764, 3.121 and 2.524 log 

(cfu/g) respectively; As it was observed that total count and halophilic 

bacteria increased, while lipolytic bacteria count, proteolytic bacteria and 

staphylococci decreased with the storage period progress, in contrast 

there was no bacterial growth for coliform bacteria, Salmonella, Listeria, 

Vibrio cholerae and enterococci had no presence after drying and for all 

storage periods, this confirmed that these fish samples were acceptable 

for human consumption.  
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