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  لزيوت بعض الاسماك ومخمفاتيا قيمة التصبن ونسبة المواد غير المتصوبنة
 

 
 منير عبود جاسم الطائي و خديجة صادق جعفرالحسيني 

 العراق ،البصرة، جامعة البصرة ،كمية الزراعة ،والتقانات الاحيائيةقـسم عموم الاغذية 

 
 Tenualosa واسمــا  الصــبور  Nematalosa nasusتـة واسمــا  الجوو  Ilisha megalopteraه أبوعوينـ اسـما  سـتععممت الخلاصة.
ilisha    واسمـــا  الكـــارCyprinus carpio تهــا الكاممــة والمنزوعــة الــرشوس والاحخــات والمتموــات الناتجــة عنهــا وبحالتيهــا الطازجــة آبهي

تـــم استتــــيص الزيـــت بطريقـــة الاســـتتيص  لاســـواق المحميـــة لمحابظـــة البصــــرة ق والمجمـــدة ق وقـــد تـــم الحصـــوس عمـــ   ـــذ  الاســـما  مـــ  ا
ـــور والكــار  الكاممــة حــوال     ،6.08،10.72بالمذيـــ  العـيوي،وكانـــت نســبة الــد   المستحصـــمة مــ  اســما  ابوعوينـــه والجووتــة والصب

، 4.58،7.87% ولممتموــات الناتجــة  5.68) ،4.16،7.85،11.85%  و ليســما  المنزوعـــة الـــروشس والاحخـــات  5.61) ،13.52
وعنــــد القيــــام باســــتتيص  .لينــــواع ال ي ــــة  الطازجــــة عمــــ  الترتيــــ  (%3.56، 9.62، 14.25(% ولممتــــاليط المتتموــــة  77ق15.98،8

كاممــــة % مــــ  الاســــما  ال)5.ق15،6ق.57،5ق7.1،51ق6الزيــــوت مــــ  الاســــما  المجمــــدة اتـــــيت ا  نســــبة الد ـــــ  الستحصـــــمة بم ــــت  
(% مــــ  المتــــموات 17ق8، 7.ق56، 7.ق8، ..ق2(% مـــ  الاســـما  المنزوعـــة الـــروشس والاحخـــات و 57ق6، 6.ق55، ..ق.، 77ق.و 

ــــط المجمـــدة   ـــوت التـــام 18ق86،5ق76،8ق.5،ولممتاليـ ــــه والجووتـــة والصبــــور والكـــار  عــــم  التـوالــــ ، وقورنـــت الزي (% لكـــس مـــ   ابوعوين
ممـت النتـائا احصـائياً باسـتعماس البرنـاما   ـ  حيوان  ، وقدرت لها قيمة التصب  ونسبة المـواد غيـر المتصـوبنةقالمستتمصة بزيت نبـات  ود حع

تبـــرت العوامــس المدروســـة باســتعماس اتتبـــار اقــس بـــرق  CRDواســتععمس التصـــميم العخــوائ  الكامـــس  SPSSالاحصــائ  الجـــا ز بمكــرري  واتع
وجـد أ  تـا ير نـوع السـم  وتـا ير نوعيـة نمـاذج الاسـما    -:( وكانت النتائا كالات  0.05تماس  عند مستوى اح R.L.S.Dمعنوي المعدس 

(  عمـ  قيمـة التصـب  ونسـبة المـواد غيـر المتصـوبنة، بينمـا 0.05 pوتا ير التـداتس بـي  نـوع السـم  ونوعيـة نمـاذج الاسـما  كـا  معنويـاً  
عاممــة والتــداتس ال ي ــ  وتــا ير مصــدر الزيــت معنــوي عمــ  قيمــة التصــب  ،الا ا  التــا ير غيــرع كــا  تــا ير التــداتس بــي   نــوع الســم  ونــوع الم

المعنــوي كــا  عمــ  نســبة المــواد غيــر المتصــوبنةق بــ  حــي  كــا  تـــا ير نــوع المعاممــة غيــر معنــوي عمــ  قيمــة التصــب  ونســبة المــواد غيـــر 
 المتصوبنة لجميع انواع الزيوت ق 

 
fresh and frozen fish, Saponification  oil,  ,fish by-products fish , extraction of oil key word: 

Number and Unsaponifiable Matter                                                                               
 

 المقدمــــة

سـما  م ـس الماكريـس والرنكـة والسـممو  وغير ـا ـ ا  النـواتا العريـية لمتتمـن انـواع الا (22)لقد وجد البـاح و  
 والت  تصنن كأسما  د نيةـ ممك  ا  تكو  مخجعة لأنتاج زيوت اسما  بنوعية عالية مناسبة ليستهي  البخريق 

 C14-C26تمتــاز الزيــوت البحريــة  زيــوت الاســما ( بمحتوا ــا العــال  مــ  الاحمــاض الد نيــة بطــوس سمســمة مــ     
، وتععد م  المصادر ال نية بالاحماض الد نية غير المخبعة الطويمة السمسمة م   0 – 6وجة م  وبعدد اواصر مزد
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ق وتعســتتمص الزيــوت مــ  (18)والتــ  تتواجــد بخــكس خــائع بــ  الزيــوت ذات الاصــس البحــري  (PUFAS ώ-3)نــوع 
او بالسـم   Pressingاو بالعصـر   Solvent extractionالاسـما  امـا بطريقـة الاسـتتيص بالمـذيبات العيـوية 

Rendered   ق1وتععد الطريقة الاول     الابيس لاعطائها ناتا اك ر ومستوى خوائ  اقس) 

إ  العامــس المهــم لأنتــاج زيــت بنوعيــة عاليــة  ــو المــادة الاوليــة التــام التــ  تبــدأ بهــا عمميــة التصــنيع، أي نوعيــة    
ذات كوـــاتة بـــأ  الاســـما  اومتمواتهـــا يجـــ  ا  تتـــز  الاســـما  ومتمواتهـــاق ولأجـــس انجـــاح عمميـــة التصـــنيع وجعمهـــا 

بالتبريد بعد الصيد او بعد التجميع لتقميس التأ يرالمايكروب  والتحمس الكيميائ  والانزيم  الحاصس ب  انسجة الاسـما  
ـمس ق  ـذا الوســاد مســشوس عمـ  ســبيس الم ــاس عـ  زيــادة محتــوى الاحــماض الد ـــنية الحـــرة وعـ  زيـــادة نــواتا التحــ(15)

 ق(19)الحاصس بوعـس الاكسدة التزنتية 

(ق و يـرتبط رقـم 25والصوبنة    عممية تكسير لمد   الطبيع  ال  كميسـروس وأحمـاض د نيـة بمعاممتـه بـالقموي     
التصــب  بــالوز  الجزيئــ  ليحمــاض الد نيــة الموجــودة بــ  الزيــت أو الــد  ، لأ  قيمــة التصــب  تتناســ  عكســياً مــع 

ئــ  ليحمــاض الد نيــة الموجــودة بــ  الكميســيريدات، وا  الكميســيريدات التــ  تحتــوي عمــ  أحمــاض معــدس الــوز  الجزي
د نيـــة عاليـــة الـــوز  الجزيئـــ  تكـــو  ذات رقـــم تصـــب  واطـــا وعمـــ  العكـــس بالكميســـيريدات المحتويـــة أحمـــاض د نيـــة 

لمزيـوت جيـدة النوعيـه  ـ  ا  قيمـة التصـب  (16)    منتوية الوز  الجزيئ  بتكو  ذات رقم تصب  عال ، وقد بـين  
 ق 196-188

تتتمن مواد تعرن بالمواد غير المتصوبنة و   المواد المتبقية ب  الزيوت والد و  بعد عمميـة الصـوبنة بواسـطة     
قوتععـد قيمـة °م 80القواعد الكاوية والمستتمصة بواسـطة مـذي  مناسـ  والتـ  تبقـ  غيـر متطـايرة عنـد التجويـن عمـ  

   Sterolsوالســـــتيرولات  waxبنة دلــــييً عمـــــ  وجــــود مـــــواد معقــــدة بـــــ  الزيــــت م ـــــس الخــــمع المــــواد غيــــر المتصـــــو 
الكولســتروس والوايتوســتيروس( و الهيــدروكاربونات والكحــولات العاليــة وكميــة مــ  التوكــوبيرولات، و ــ  مقيــاس لدرجــة 

% بيهـا 2اد غيـر المتصـوبنة عـ النقاوة ، وا  اغم  الد و  والزيوت تمتمـ  نقـاوة طبيعيـة ويجـ  أ  لاتزيـد قيمـة المـو 
.(17)  

 لذا تبمور اليدف من ىذه الدراسة بما يمي:

استتيص الزيت باستتدام المذيبات العيوية عند درجة حرارة منتوية لتيب  التا يرات الجانبية غير المرغوبة ب   .1
 قالزيوت الناتجة قدر الامكا ، وم  جميع عينات الانواع الاربعة للأسما  قيد الدراسة

يـت مقارنتهـا بز قيمة التصب  وقيمة المواد غير التصوبنة لمزيـوت المستتمصـة مـ  الأسـما  بأنواعهـا المتتموـة و تقدير  .2
المتتاري   °م120الزيتو  التام المستتمص بطريقة العصر ولمد   المستتمص م  إلية الترون بطريقة السم  ب  

 قلأجس المقارنة

 المواد وطرائق العمل

                           ك الطازجة والمجمدة:عينات الاسما

أعجريت  ذ  الدراسة عم  عينات اربع انواع م  الاسما  المحمية المتوبرة بـ  اسـواق مدينـة البصـرةق و ـ   ي ـة 
 Tenualosa والصـبور  Namatalosa nasusوالجووتـة  Ilisha megalopteraانـواع بحريـة و ـ  ابوعوينـه 

ilisha  الكـار  الاعتيـادي ونـوع نهـري  ـوCyprinus carpio تـم الحصـوس عميهـا بعـد الاتوـاق المسـبق مـع احـد ،
الباعــة لأجــس تــوبير الانـــواع الصــحيحة وبنوعيــة جيـــدة وتــم جمبهــا الــ  المتتبـــر محووظــة بــ  الـــ ما  ــم تنظيوهــا مـــ  
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الاربعـة المدروسـة، وتـم ك م مـ  كـس نـوع مـ  انـواع الاسـما   15 مقدار ا الاوساخ ب سمها بمات الحنويةقواتذت عينة
ع مــ  انــواع الاســما  الاربعــة ازالــة الاحخــات والــرشوس مــ  قســم منهــا وبــذل  اصــبت لــدينا نمــاذج مــ  العينــات لكــس نــو 

الاسما  المنزوعة الرشوس والاحخات والمتموات  الرشوس والاحخات( وكذل  تم تمط العينات الكاممة والمنزوعة و  :
نواع الاربعة م  الاسما  مع بعيها، واصبت بذل  لدينا  ي ة انواع مـ  المتـاليط: الرشوس والاحخات والمتموات لي

   تميط الاسما  الكاممة وتميط الاسما  المنزوعة الرشوس والاحخات وتميط المتمواتق م جعمدت عينـات الاسـما  
هـزت مسـبقاً  أكيـاس البـول  أ يمـي ، وقـد لمـدة خـهر كامـس بعـد ت ميوهـا ب م 20 -درجـة حـرارة  ب ك ـم 15وبواقـع  الت  جع

 وقبس ليمة واحدة م  يوم أجرات الوحوصات عميهاق °م 7ب تركت  ذ  العينات لتذو  تمقائياً ب  ال يجة 

          :استخلاص الزيت

تـم اسـتتيص الزيــت مـ  العينــات  الكاممـة، منزوعــة الـرشوس والاحخـات، المتموــات  الـرشوس و الأحخــات(( لكـس نــوع 
ما  المدروســة  الطازجــة والمجمــدة( وكــذل  لممتــاليط المتتموــة  الطازجــة والمجمــدة( باســتتدام طريقــة مــ  انــواع الاســ

بعـد  ـرم العينـات لكـ  نيـم  ا  تكـو  صـ يرة ـ  (7)المتبعـة مـ   0029 الكموروبورمالاستتيص بالمـذي  العيـوي
 بما بيه الكواية ق

                  زيوت المقارنة:

التــام  زيــت نبــات ( المســتتمص بطريقــة العصــر، والــذي تــم الحصــوس عميــه مــ  قســم الســيطرة  أعســتتدم زيــت الزيتــو 
النوعية ب  المنخأة العامة لمزيوت النباتيـة   محابظـة ميسـا ق كمـا أعسـتتدم د ـ  إليـة الاغنـام  د ـ  حيـوان (، والـذي 

 تيس مدة الدراسةق °م120تم استتيصه بطريقة السم  عم  

           قيمة التصبن:

لمزيوت المستتمصة م  العينات المدروسة ولزيت الزيتو  التام  (16)قعدر رقم التصب  وبقاً لمطريقة المذكورة ب  
 ود   إلية الاغنامق

    قيمة المواد غير المتصوبنة:

نواع ( ولكابة ا11  (IUPAC)قعدرت حس  الطريقة المعخار اليها م  الاتحاد الدول  لمكيميات الصربة والتطبيقية 
الزيوت المستتمصة م  العينات قيد الدراسة ولزيت الزيتو  التام ود   إلية الترونق وحسبت النسبة المئوية لممواد 

 غير المتصوبنة حس  المعادلة التالية:

 200 *قيمة المواد غير المتصوبنة )%(= وزن المواد غير المتصوبنة بالغرام/ وزن الزيت المستخدم

   حصائي:التصميم والتحميل الإ

لتجـــار  ذات عـــاممي   Complete Randomized Design (C.R.D)أعســـتتدم التصـــميم العخـــوائ  الكامـــس 
ممت البيانـات إحصـائياً وذلـ  باسـتتدام البرنـاما الاحصـائ  الجـا ز   Specialوتجار  ذات  يث واربع عوامس، وحع

Program for Statistical System (SPSS) 21 امـس المدروسـة باسـتتدام اتتبـار اقـس ( ومـ   ـم أعتتبـرت العو
 ق0.05عند مستوى احتمالية  Revised-L.S.Dبرق معنوي  المعدس( 
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 النتائج والمناقشة

  الدىــــــن:

( نسبة الد   ب  الاسما  ومتمواتها ومتاليطها الطازجة والمجمدة وقد كانت اعمـ  نسـبة لمـد   بـ  1يعبين  جدوس  
% واقــس نســبة لمــد   كانــت بــ  اســما  الكــار  الكامــس الطــازج و ــ  13.522ازجــة  ــ  اســما  الصــبور الكامــس الط

% 13.016%ق  اما ب  الاسما  الكاممة المجمدة بقد احتوى سم  الصبور الكامس المجمد عم  نسـبة د ـ  5.616
اعمـ  مـ  %ق و هـذ  النسـ  5.160و   اعم  القيم، وادن  قيمة لمد   كانت ب  سم  الكار  الكامس المجمد  ـ  

%قكما انها اعم  م  نسبة الد   لاسما   3.5 ( والت  احتوت ما مقدار 3نسبة الد   لسم  ابوعوينه الذي درسه  
القد الابيض المتواجد ب  بحر الخماس والقد النرويج  والهي  الابيض المتواجد ب  جنـو  ابريقيـا والانخـوبة ،والرنكـة 

% 8.8% و 5.5% و 8% و 6% و 2% و 5.5% و 5نســبة د ــ  واســما  الماكريــس وســم  القــرش التــ  احتــوت 
 ق(4)عم  التوال  

ولعــوحظ عمــ  الاســما  المنزوعــة الــرشوس والاحخــات الطازجــة ا  نســبة الــد   بيهــا كانــت ذات قيمــة عميــا  ــ       
%  بـــ  اســـما  ابوعوينـــهق و ـــ  اعمـــ  مـــ  نســـبة الـــد   4.161% بـــ  اســـما  الصـــبور وقيمـــة دنيـــا  ـــ 11.854

(ق   م لعـوحظ ا  اعمـ  وادنـ  2% د   عم  التوالـ   0.5% و 2الكار  والقد الت  احتوت حوال   لعييت  سم 
% وبـ  اسـما  الجووتـة 11.256قيمة لنسبة الد   كانت ب  سم  الصبور المنزوع الرشوس والاحخـات المجمـد  ـ  

نقمـيس والرنكـة والسـممو  %ق و ـ  اقـس مـ  نسـبة الـد   لعيـيت الا2.267المنزوع الرشوس والاحخـات المجمـد  ـ  
 (ق 2%  14% و 15% و 13الت  احتوت حوال  

% بــ  متموــات اســما  15.982وبيمــا يتعمــق بالمتموــات  الــرشوس والاحخــات( الطازجــة كانــت اعمــ  نســبة د ــ      
% بـ  متموـات ابوعوينـه الطازجـةقاما بـ  المتموـات المجمـدة ليسـما  بقـد 4.598الصبور، وادن  قيمـة لمـد    ـ  

% ب  المتموات المجمدة لاسـما  الصـبور تمتهـا اقـس قيمـة لمـد   كانـت بـ  سـم  15.291كانت اعم  نسبة لمد   
 °م 2%ق و   اقس م  نسـبة الـد   لمتموـات رشوس الرنكـة والمتموـات المجمـدة والمتزنـة عنـد 4.223ابوعوينه    
 ق (5)%عم  التوال  12.5% و 16.2% و 12.9الت  احتوت 

تــاليط الطازجــة والمجمــدة ليســما  الكاممــة والمنزوعــة الــرشوس والاحخــات ولمتمواتهــاق بقــد كانــت اعمــ  امــا الم     
% وادنـ  نسـبة د ـ  كانـت بـ  التمـيط المجمـد لممتموـات 4.258نسبة د   ب  التميط الكامـس الطـازج الـذي احتـوى 

 ق (5)% د   12.2توى %ق و   اقس م  نسبة الد   لتميط متموات الرنكة الذي اح1.077الذي احتوى 

ونعيحــظ بخــكس عــام ا  نســبة الــد   انتويــت بتــا ير التجميــد بســب  بقــدا  بعــض حبيبــات الــد   بــ  الســائس      
النايــت النــاتا عــ  عمميــة التــذوي ، ا  ارتوــاع او انتوــاض نســبة الــد   بــ  عينــات الاســما  المتتموــة يعتمــد عمــ  

ا  لهـا ميــس لتجميـع الـد   بـ  العيـيت الداكنـة والجمـد اك ـر مــ  مـدى تواجـد العيـيت الداكنـة والجمـد، لا  الاسـم
العييت البييات، وم  المعرون ا  العييت الداكنة    انسجة تعسـتتدم لمسـباحة المسـتمرة، لـذل  بهـ  تسـتتدم 

 (ق(12بقط عندما يعستنوذ الد   م  العييت البييات، وب  غير  ذا الحالة تبق  كمتاز  لمد   

( لتــا يرات العوامــس المتتموــة بقــد كانــت  p 0.05نتــائا التحميــس الاحصــائ  عنــد مســتوى احتمــاس  تبــي  مــ        
 نــا  بــروق معنويـــة لتــا ير نــوع الســـم  ونوعيــة نمـــاذج الاســما  ، وتــا ير التـــداتس بــي  نــوع الســـم  ونــوع المعاممـــة 

بـي  نـوع السـم  ونوعيـة نمـاذج الاسـما ، ،وتا ير التداتس بي  نوع المعاممة ونوعية نماذج الاسـما ، وتـا ير التـداتس 
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وتا ير التداتس بي  نوع السم  ونوع المعاممة ونوعية نماذج الاسما  عم  نسبة الد   المقاسة، الا ا  نوع المعاممـة 
 (قp < 0.05لم يك  ذو تا ير معنوي عند مستوى احتماس  

يــرة متــا راً بجممــة مــ  العوامــس عمــ  ســبيس الم ــاس والجــدير بالــذكرا  التركيــ  الكيميــائ  ليســما  يمــر بتقمبــات كب     
مرحمــة نيــا الســمكة وتــش ر بخــكس كبيــر عمــ  نســبة الــد   لا ســيما عنــد الاســتهي  المتزايــد ليحتيــاط  مــ  الــد   
ا نــات بتــرة الســرك، كــذل  مــدى تــوبر ال ــذات، ودرجــة حــرارة البيئــة المائيــة، لــذا بالاســما  لهــا تركيــ  كيميــائ  متتمــن 

عم  دورة المناسس ووقت السنة، و يزداد متزو  الد   ب  الصين عند توبر ال ذات ويهبط ب  الختاتً، وقـد اعتمادا 
 ق(13)اكدت العديد م  الدراسات ذل  

 (: نسبة الدىن )%( لمعينات الماخوذة من انواع الاسماك ومخاليطيا المختمفة الطازجة والمجمدة.2جدول )    

 الدىــــن% نــــوع 

 طالمتوس
 المعاممة السمك

 نوعية نماذج الاسماك

 الكاممة
المنزوعة الرؤوس 

 والاحشاء
المخمفات )الرؤوس 

 والاحشاء(

 ابوعوينو
 4.948  4.588  4.161  6.083 طازج

  4.655  4.223  3.882  5.860 مجمد

 الجفوتة
  8.814  7.878  7.850  10.721 طازج

  6.580  7.295  2.267  10.180 مجمد

 الصبور
  13.786  15.982  11.854  13.522 طازج

  13.188  15.291  11.256  13.016 مجمد

 الكارب
  6.175  7.082  5.180  5.616 طازج

  5.808  7.082  5.180  5.160 مجمد

 الخميط
  9.148  3.565  9.621  14.258 طازج

  7.560  1.077 7.755  13.850 مجمد

  7.422  6.951  9.826 المتوسط
 المتوسط العام

7.562 

 .جميع النتائج الموجودة في الجدول ىي معدل لمكررين 
 R-L.S.D =1210لتـايير نـوع السـمك , R-L.S.D =لتـايير نـوع المعاممـةN.S,R-L.S.D  = 22.0لتاييرنوعيـة نمـاذج الاسـماك ,R-L.S.D  لتـايير

لتايير التـداخل   R-L.S.D ,02.0لتايير التداخل بين نوع السمك ونوعية نماذج الاسماك=  R-L.S.D ,..22التداخل بين نوع السمك ونوع المعاممة=
 1232لتايير التداخل بين نوع السمك ونوع المعاممة ونوعية نماذج الاسماك=  N.S, R-L.S.D بين نوع المعاممة ونوعية نماذج الاسماك=

      

  قيمة التصبن:

لقـد كانـت اعمـ  وادنـ   السمكية التام وزيت الزيتو  التام ود   الإليـة التـامق ( يعبي  قيمة التصب  لمزيوت2جدوس  
مميمكابا  ك م زيت عم  التوال  ب  زيـت ابوعوينـه والصـبور الكامـس الطـازج، امـا بـ   100.980و 203.325قيمة 

 198.470  زيــوت الاســما  الكاممــة المجمــدة، بقــد كانــت اعمــ  قيمــة لمتصــب  بــ  زيــت الكــار  الكامــس المجمــد  ــ
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مميمكابا  ك ـم زيـت بـ  زيـت سـم  الصـبور الكامـس  101.21مميمكابا  ك م زيتق واتيراً ادن  قيمة لمتصب  و   
ووجـد  ق(17)مميمكـابا  ك ـم زيـت  185-190المجمدق و ـذ  القـيم مقاربـة لقيمـة التصـب  لزيـت سـم  السـردي  و ـ  

الــرشوس والاحخــات الطازجــة والمجمــدة لاســما  الجووتــة ا  اعمــ  قيمــة لمتصــب  كانــت بــ  زيــوت العينــات المنزوعــة 
مميمكابا  ك م زيت عم  التوال ، وادن  قيمة ب  زيت اسما  الكار  المنزوعة الرشوس  190.92و  190.74و   

مميمكــابا  ك ــم زيــت عمــ  التــوال ق و ــ  اقــس مــ  قيمــة التصــب  لزيــت  103.92والاحخــات الطازجــة والمجمــدة و ــ  
 ق(4)مميمكابا  ك م زيت والذي درسه كس م   201.6   سم  الماكريس و 

(: قيمة التصبن )مميمكافئ/ كغم زيت او دىن( لمزيوت الخام المستخمصة من العينات الماخوذة من 1جدول )
 انواع الاسماك و مخاليطيا المختمفة الطازجة والمجمدة ولزيت الزيتون الخام ودىن إلية الاغنام.

لزيـ
ر ا

ـــــد
صـــــــ

م
ــت

ــــــــ
ـ

 

 قيمة التصبن )مميمكافئ/ كغم زيت او دىن( نـــوع

 المتوسط
 المعاممة السمك

 نوعية نماذج الاسماك

 الكاممة
المنزوعة الرؤوس 

 والاحشاء

المخمفات )الرؤوس 
 والاحشاء(

 ابوعوينو
  186.99  175.31  182.32  203.32 طازج

  175.16  173.20  170.53  181.72 مجمد

 الجفوتة
  190.29  183.34  190.74  195.56 طازج

  190.29  183.84  190.92  196.11 مجمد

 الصبور
  135.86  142.07  164.51  100.98 طازج

  136.29  142.75  164.89  101.21 مجمد

 الكارب
  156.43  161.71  109.39  198.17 طازج

  156.88  161.95  110.21  198.47 مجمد

 الخميط
  136.86  148.62  132.67  129.27 طازج

  146.73  152.33  142.31  145.53 مجمد

  162.52  155.86  165.04 المتوسط

 المتوسط العام
163.52 

 188.05 زيت الزيتون الخام

 195.57 دىن إلية الاغنام

 .جميع النتائج الموجودة في الجدول ىي معدل لمكررين 
 R-L.S.D  =621لتايير نوع السمك.,R-L.S.D =لتايير نوع المعاممةN.S,R-L.S.D  =62.1لتاييرنوعية نماذج الاسماك,R-L.S.D  لتـايير

لتـايير التـداخل  R-L.S.D,0210لتايير التداخل بين نوع السمك ونوعية نمـاذج الاسـماك=  R-L.S.D,62.3التداخل بين نوع السمك ونوع المعاممة= 
-R,  21262لتايير التـداخل بـين نـوع السـمك ونـوع المعاممـة ونوعيـة نمـاذج الاسـماك=  R-L.S.D,0221مة ونوعية نماذج الاسماك= بين نوع المعام

L.S.D  = لتايير مصدر الزيتN.S 
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، 175.31وبــ  الزيــوت التـــ  مصــدر ا المتموــات الطازجـــة والمجمــدة لانـــواع الاســما  الاربعــة كانـــت قيمــة التصـــب  
مميمكــابا  ك ــم زيــت عمــ  التــوال ق  161.95، 161.71و  142.75، 142.07و  183.84، 183.34و  173.20

مميمكــابا  ك ــم زيــت، عــدا زيتــ  المتموــات الطازجــة والمجمــدة  181و ــ  اقــس مــ  قيمــة التصــب  لزيــت كبــد القــرش 
   (14) .لسم  الجووتة به  اعم  م  قيمة التصب  لزيت كبد القرش

الطازجة ليسما  الكاممة والاسـما  المنزوعـة الـرشوس الاحخـات والمتموـات كانـت قيمـة وب  زيوت المتاليط         
مميمكـــابا  ك ـــم زيـــت عمـــ  التـــوال ق امـــا زيـــوت المتـــاليط المجمـــدة اعـــي   148.62، 132.67، 129.27التصـــب  

ا   (9)مميمكــابا  ك ــم زيــت عمــ  التــوال ق ووجــد  152.33، 142.31، 145.53بكانــت ذات قيمــة تصــب  حــوال  
ا  قيمــة التصــب  لزيــت كبــد  (20)مميمكــابا  ك ــم زيــت بينمــا لاحــظ  186-190قيمــة التصــب  لزيــت الســم  كانــت 

مميمكــابا  ك ــم زيــت و مــا اعمــ  مــ  قيمــة التصــب  لزيــوت المتــاليط الطازجــة والمجمــدة  180-192الســم  كانــت 
 ليسما  الكاممة والمنزوعة الرشوس والاحخات والمتمواتق

مميمكابا  ك ـم زيـت و ـ  اقـس مـ  قيمـة التصـب  لزيـت  188.05قيمة التصب  لزيت الزيتو  التام  ولعوحظ ا 
ـــد كانـــت قيمـــة التصـــب  (17)مميمكـــابا  ك ـــم زيـــت  190-195الزيتـــو  اذ كانـــت بحـــدود  ـــة بق ق امـــا بـــ  د ـــ  الإلي

مكابا  ك م د ـ  عمـ  ممي 191مميمكابا  ك م د   و   اعم  م  قيمة التصب  لد   إلية الاغنام و    195.57
 ق (6)التوال  

و ذ  القيم تتذبذ  بي  انواع الزيوت السمكية بيما بينها، كذل  اتتموت مقارنة بزيت الزيتو  التام ود   الإليـة 
المتتــاري  كزيتــ  مقارنــةق والســب  يعــود اولًا الــ  اتــتين محتــوى الزيــوت مــ  الاحمــاض الد نيــة التــ  تتتمــن بــ  

 ، و انياً ال  اتتين المصادر الماتوذة لانتاج  ذ  الزيوتق(23)تبطة بالكميسيريدات اطواس سيسمها والمر 

(  الــ  وجــود بــروق معنويــة بتــا ير نــوع الســم ،  p 0.05واخــارت التحاليــس الاحصــائية عنــد مســتوى احتمــاس  
داتس بــي  نــوع  المعاممــة وتــا ير نوعيــة نمــاذج الاســما ، وتــا ير التــداتس بــي  نــوع الســم  ونــوع المعاممــة، وتــا ير التــ

ونوعيــة نمــاذج الاســما ، وتــا ير التــداتس بــي  نــوع الســم  ونوعيــة نمــاذج الاســما ، وتــا ير التــداتس بــي  نــوع الســم  
ونوع المعاممة ونوعية نماذج الاسما  عم  قيمة التصب  لمزيوت السمكية التام المدروسةق الا ا  النتائا الاحصائية 

النسـبة لتـا ير نـوع المعاممـة و مصـدر الزيـت عمـ  قيمـة التصـب  لمزيـوت التـام المدروسـة لم تعظهر أي بـارق معنـوي ب
 عند مقارنتها مع زيت الزيتو  التام ود   الإليةق

 المواد غير التصوبنة: قيمة
 ( قيمة المواد غير المتصوبنة لمزيوت السمكية ولزيت الزيتو  التام ود   الإليةق3يعويت جدوس  

مـــة لممـــواد غيـــر المتصـــوبنة بـــ  الزيـــوت التـــ  مصـــدر ا اســـما  الجووتـــة الكاممـــة الطازجـــة بقـــد كانـــت اعمـــ  قي
% عمــ  التــوال ، امــا اقــس قيمــة بقــد كانــت بــ  زيــوت اســما  ابوعوينــه الكاممــة الطازجــة 0.75، 0.75والمجمــدة  ــ  
 % عم  التوال ق 0.26، 0.26والمجمدة و   

الاســما  المنزوعــة الــرشوس والاحخــات الطازجــة والمجمــدة  وعنــد قيــاس قيمــة المــواد غيــر المتصــوبنة بــ  زيــوت
كانت اعم  وادن  نسبة لها ب  زيوت اسما  الكـار  وابوعوينـه المنزوعـة الـرشوس والاحخـات الطازجـة والمجمـدة  ـ  

% عم  التوال ق و   اقس م  قيمـة المـواد غيـر المتصـوبنة لزيـت كبـد القـرش و ـ  0.54، 0.54% و 0.77، 0.77
 ق(14)% 3.29-4.00لزيت كبد الجري و   بحدود % او 1.83

امــا الزيــوت التــ  مصــدر ا المتموــات الطازجــة والمجمــدة لينــواع الاربعــة ليســما ، بقــد لــوحظ ا  قيمــة المــواد 
، 0.61غير المتصوبنة ـ لزيـوت المتموـات الناتجـة مـ  سـم  الكـار  بحالتيهـا الطازجـة والمجمـدة ـ كانـت اعمـ  القـيم 
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وال ق واقس قيمة لممواد غير المتصوبنة كانت بـ  زيـت المتموـات الطازجـة والمجمـدة لسـم  الجووتـة % عم  الت0.62
% عمــ  التـوال ق ، و ــ  اقـس مــ  قيمــة المـواد المتصــوبنة لــزيت السمـــ  والحيوانـات البـــحرية والتــ  0.47، 0.47 ـ  

 ق(24)% 1.5كانت حوال  

وت الخام المستخمصة من العينات الماخوذة من انواع (: قيمة المواد غير المتصوبنة )%( لمزي3جدول )
 الاسماك و مخاليطيا المختمفة الطازجة والمجمدة ولزيت الزيتون الخام ودىن إلية الاغنام.

ــت
زيــــــــــ

ر ال
ـــــــد
صـــــ

م
 

 قيمة المواد غير المتصوبنة )%( نــــوع 

 المتوسط
 المعاممة السمك

 نوعية نماذج الاسماك

 الكاممة
المنزوعة الرؤوس 

 والاحشاء

المخمفات 
)الرؤوس 
 والاحشاء(

 ابوعوينو
 0.43 0.490 0.540 0.260 طازج

 0.44 0.500 0.540 0.260 مجمد

 الجفوتة
 0.59 0.470 0.550 0.750 طازج

 0.60 0.470 0.560 0.750 مجمد

 الصبور
 0.57 0.500 0.730 0.480 طازج

 0.58 0.510 0.740 0.490 مجمد

 الكارب

 0.69 0.610 0.770 0.670 طازج

 0.69 0.620 0.770 0.670 مجمد

 الخميط
 0.51 0.550 0.620 0.360 طازج

 0.54 0.560 0.650 0.390 مجمد

 0.528 0.647 0.508 المتوسط

 المتوسط العام
0.58      

 1.070 زيت الزيتون الخام

 0.880 دىن إليةالاغنام

 ع النتائج الموجودة في الجدول ىي معدل لمكررين.جمي 
 R-L.S.D  =لتـايير نـوع السـمكN.S,R-L.S.D =لتـايير نـوع المعاممـةN.S,R-L.S.D =لتاييرنوعيـة نمـاذج الاسـماك N.S , R-L.S.D  لتـايير

لتـايير التـداخل  R-L.S.D,0202الاسماك=  لتايير التداخل بين نوع السمك ونوعية نماذج N.S , R-L.S.D التداخل بين نوع السمك ونوع المعاممة=
 N.S,R-L.S.Dلتايير التداخل بين نوع السمك ونوع المعاممة ونوعية نماذج الاسـماك=  N.S,R-L.S.Dبين نوع المعاممة ونوعية نماذج الاسماك= 

  0.31لتايير مصدر الزيت = 

تصـوبنة لزيـوت تمـيط الاسـما  المنزوعـة ب  المتاليط المتتموة الطازجة والمجمدة وجد ا  قيمة المواد غير الم
% عم  التوال ،  م ب  زيـوت المتـاليط الطازجـة والمجمـدة 0.65، 0.62الرشوس والاحخات الطازجة والمجمدة كانت 
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% عم  التوال ، واتيراً ب  زيوت المتاليط الطازجة والمجمـدة ليسـما  الكاممـة 0.65، 0.55لمتموات الاسما     
% 1.46ا  قيمـة المـواد غيـر المتصـوبنة لزيـت السـم  التجـاري  (10) التـوال ق وقـد ذكـر% عمـ  0.39، 0.36 ـ  

 و   اعم  م  قيمة المواد غير المتصوبنة ب  الزيوت الت  مصدر ا العينات السابقةق

% و   اقس م  قيمة المواد 1.07ووجد م  تيس الدراسة ا  قيمة المواد غير المتصوبنة لزيت الزيتو  التام 
ق وب  د   الإلية كانـت نسـبة المـواد (8)% عم  التوال  3%، 1.5لمتصوبنة لزيت الزيتو  البكر والنق  و   غير ا

 ق(6)% 0.64% و   اعم  م  قيمة المواد غير المتصوبنة لد   إلية الاغنام و   0.88غير المتصوبنة 

مــ  م يمتهــا بــ  الزيــوت الســمكية وبينــت الدراســة ا  نســبة المــواد غيــر المتصــوبنة لزيــوت المقارنــة كانــت اعمــ  
 التامق

ا  ارتوــاع نســبة المــواد غيــر المتصــوبنة بــ  بعــض الزيــوت عــ  غير ــا بــاتتين مصــادر ا يرجــع الــ  توــاوت 
محتوا ا م  المواد الستيرولية والتوكوبيرولات، وا  النسبة العالية م  المواد غير المتصوبنة تقمس م  تعـرض الزيـوت 

 ق(23)ماية باعتبار ا ميادات اكسدة طبيعية ليكسدة لانها توبر الح

( ال  عدم وجود بـروق معنويـة بتـا ير نـوع السـم  p>  0.05واخارت النتائا الاحصائية عند مستوى احتماس  
او تــا ير نوعيــة نمــاذج الاســما  او تـــا ير نــوع المعاممــة او تــا ير التــداتس بـــي  نــوع الســم  ونــوع المعاممــة او تـــا ير 

المعاممــة ونوعيـة نمــاذج الاسـما  وكــذل  التـا ير ال ي ــ  لنـوع الســم  ونـوع المعاممــة ونوعيـة نمــاذج  التـداتس بــي  نـوع
الاسـما  عمــ  قيمــة المــواد غيــر المتصــوبنة لمزيــوت الســمكية التــامق بينمــا لــوحظ وجــود بــروق معنويــة لتــا ير التــداتس 

المـواد غيـر المتصـوبنة بـي  الزيـوت السـمكية بي  نوع السم  ونوعية نماذج الاسما  وتا ير مصدر الزيت عم  قيمـة 
 التام وزيوت المقارنةق
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Abstract. Four kinds of fish were used in this study: Bigeye Ilisha megaloptera ,Jaffout Nematalosa 

nasus, Suboor Tenualosa ilisha and Carp Cyprinus carpio. They were in complet,without heads and 

viscerals   and its by-prouduct.All those samples were in tow types of condition (fresh and frozen).The 

four kinds of fish were purchas from local market in Basrah city at the south Iraq. The percent extercd oil 

for whole fish,fish without head and viscerals and by-produect were (6.08,4.16,4.59)%, (5.86, 

3.88,4.22)% consecutively form fresh and frozen Bigeye; (10.71,7.85,7.87)%, (10.18, 2.26, 7.29)% 

consecutively form fresh and frozen Jaffout; (13.52,11.85,15.98)% , (13.01, 11.25, 15.29)% consecutively 

form fresh and frozen Suboor and (5.61, 5.68, 7.22)%, (5.16, 5.18, 7.08)% consecutively form fresh and 

frozen Carp as well as (14.25, 9.62 ,3.56)%  and (13.85, 7.75, 1.07)%, for mixture of full, without heads 

and vescera  and by-prodect for four kinds of  fish. Crud oils were compared with vegetable oil (olive oil) 

and animal fat (mutton tial fat mutton). Saponification Number and Unsaponifiable matter were 

determinted on all types of crud oils. It was observed that type of fish, shape of sample and introdaction 

between type of fish and shapes of fishs significant difference on Saponification Number and 

Unsaponifiable matter. but the results also showed that The introdaction between type of fish and type of 

treatment, effect of tri-introdaction aming type of fish ,type of treatmen and shape of fish and source of 

oil has significant difference on Saponification Number but it was unsignificant difference on 

Unsaponifiable matter. The results mentioned that the effects of kind of treatment have no significant 

difference on Saponification Number and Unsaponifiable matter.                                                            


