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Oil Extraction From Fish and Use it in Artificial Systems 
 

 استخلاص زٌوت الاسماك وادخالها فً الانظمة الصنــاعٌة
 

 خدٌجة صادق جعفرالحسٌنً منٌر عبود جاسم الطائً                
 غذيٌة والتاانات الاحٌائٌة ـ كلٌة الزراعة ـ جامعة البصر قـسم علوم الا

 البصر  ـ العراق

 

 :الخلاصة
واسم ـاك اجـ ـبو   Nematalosa nasusوتة ـف ــواسم ـاك اج  Ilisha megalopteraوٌنه ـاك أبوع ـت اسم ـاستخدم     

Tenualosa ilisha  واسمـاك اجكـا بCyprinus carpio .وقد تم اجحـول على هذه الاسماك م    اجطاز ة بهٌأتها اجكاملة
الاسواق اجمحلٌة جمحافظة اجبــ ة . تم استخـلاص اجزٌت بط ٌقة الاستخلاص باجمذٌب اجعضوي،وكانت نسبة اجده  اجمستحــلة 

% لاسماك ابوعوٌنـه واج فوت ة واجـب ـو  واجك ا ب  14.258%و5.616% و 13.522% و 10.712% و 6.083حواجً 
عل  ى اجت  واجً. وقو ن  ت اجزٌ  وت اجخ  ام اجمستخلـ  ة بزٌ  ت نب  ـاتً وده  ـ  حٌ  وانً . وادخل  ت بع    اجزٌ  وت اجكامل  ة اجطاز   ة 

ع  دد م     ا    ياجمستخلـ  ـة م    الاس  ماك اجكامل  ة اجطاز   ة م  ر زٌ  وت اجمقا ن  ة ف  ً ـ  ناعة اجـ  ابو  كنظ  ام ـ  ناعً. وق  د 
 الاختبـا ات اجحسٌة واجكٌمٌائٌة على هـذا اجنظام.

بمك   ٌ   CRDواس تخدام اجتـ مٌم اجعا وائً اجكام ل  SPSSـائٌاً باستخدام اجب ن امج الاحـ ائً اج  اهزحللت اجنتائج اح    
( وكان ت اجنت ائج  0.05عن د مس توا احتم ال   R.L.S.Dواختب ت اجعوامل اجمد وسة باستخدام اختبا  اقل ف ق معن وي اجمع دل 

 -كالاتً :
 ف م  ى اجـابو  اجمـنر انه ضم  حدود اجمواـفة اجقٌاس ٌة اجع اقٌ ة جلـ ابو ثبت م  خلال الاختبا ات اجكٌمٌائٌة اجم  اة عل   

 وبذجك فهً ملائمة جتـنٌر اجـابو  بعد اضافة اجمواد اجعط ٌة .  1987جسنة  1113
Abstract: 

     In This study was undertaken Bigeye Ilisha megaloptera ,Jaffout   Nematalos  
nasus,Suboor Hilsha ilisha and Carp Cyprinus carpio. They were in complet. Fish were 
purchas from local market in Basrah, Oil was extracted in a solvent extraction. And the 
level of oil obtiened were 6.083%; 10.712%; 13.522%; 5.616%;  for Bigeye, Jaffout, 
Suboor and Carp. Crud oils were compared with vegetable oil (olive oil) and animal fat (tial 
fat mutton). The extracted oil from fresh complete fishs with compared oils intared on soap 
making as artificial system. this system analysis with a number of sensory and chemical 
tests. Results were analyzed statistically by using the SPSS program with using (CRD) 
Completely Randomized  Design for dipilcates. The study factors were tested by using 
Revised Least Significant Different test R.L.S.D  on  the level (0.05). the  results showed 
that soap was on the level of Iraqi standared of soap.so that it was.  suitable for production 

soap after add aromatic material.                                                              

 :المادمــــة
% منه ا فق ط  20.وا  ( 1 )ملٌ و  ط   مت  ي تق ٌب اً  100إ  اجـٌد اجسنوي اجعاجمً جلأسماك واجلافق ٌات اجبح ٌ ة ٌا كل ح واجً     

، ج ذا ف ا  الاس تخدام الامث  ل  (3;2)% م   اجكمٌ ة الاخٌ  ة تس  تهلك ف ً اجحقٌق ة واجبقٌ ة تط    كنفاٌ ة  30تـ نر إج ى ا ذام وم ا ٌق ا ب 

جمعاج ة ماكلة الاستهلاك اجبا ي ممك  ا  ٌتم بتحوٌل اج ؤوس واجزعانف والاحاام وبقاٌا الاسماك الاخ ا إجى علائق تدخل  جلاسماك

 الاسماك فً ت كٌبها، وكذجك انتاج زٌوت الاسماك.

 ها ـ واجتً تـ نف كأس ماك ا  اجنواتج اجع ضٌة جمختلف انواع الاسماك مثل اجماك ٌل واج نكة واجسلمو  واٌ(4) وقد و د اجباحثو     

 ώ-3دهنٌةـ ممك  ا  تكو  ما عة لأنتاج زٌوت اسماك بنوعٌة عاجٌة مناسبة جلاستهلاك اجبا ي. او م  اجممك  ت كٌزالاحما  اجدهنٌة

 اجمو ودة فً اجزٌت اجمستخلص واستخدامه كمـد  انً بتلك الاحما  اجدهنٌة اجمهمة.
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إ  انماط الاستهلاك اجبا ي جزٌت الاسماك ممك  ا  تنقسم على ثلاثة اقس ام، اس تهلاكها كمكون ات ـ ٌدلانٌة او كمكون ات اذائٌ ة        

ادة اذائٌة محتوٌ ة عل ى اج ده . ـحٌة او كسلر جمـانر اجمواد اجغذائٌة ـ وم  حٌث اجمبدأ ـ فا  زٌت الاسماك ٌمك  ا  ٌستخدم فً أي م

واجت ً تلع ب دو اً هام اً  A، Dوم  اجمع وف ا  زٌت الاسماك وكبد الاسماك ٌحتوي على مكونات مثٌ ة اخ ا هً اجفٌتامٌنات خاـ ة 

 .) 5(حٌة فً اجمستقبل اجق ٌب ـذٌة اجــانر الااـ ا  اجـٌدلانٌة وفً مــفً الاا

اجتً ٌمك  اـطٌادها عاوائٌاً او ع  ط ٌق اجـدفة ٌمك  الاستفادة منها ف ً انت اج اجزٌ وت. وا  إ  الاسماك اج خٌـة اٌ  اجت ا ٌة    

توف  بع  الاسماك ذات اجمحتوا اجدهنً اجمعقول مثل اسماك اجـبو  واج فوتة وابوعوٌنه واجكا ب واجتً تعٌش بكث ة فً كافة مناطق 

(. وب اجنظ  اج ى توا  دها وانتا ا ها ٌمك   إع ادة اجتفكٌ   ف ً كٌفٌ ة اس تغلاجها 6 اجع اق ولاسٌما فً الاهوا  اجواقعة اج ى  ن وب اجع  اق 

% م   مـ اد  الانت اج اجع اجمً 2استغلالاً أمث ل والاس تفادة منه ا ض م  اجح دود اجقـ وا، وتا ٌ  الاحـ ائٌات اج ى ا  الاس ماك تا كل 

 (7 ).جلزٌوت 

 جذا تبلو  اجهدف م  هذه اجد اسة بما ٌلً:

اس  تخدام اجم  ذٌبات اجعض  وٌة عن  د د    ة ح   ا ة منخفض  ة جتلاف  ً اجت  اثٌ ات اج انبٌ  ة اٌ    اجم اوب  ة ف  ً اس  تخلاص اجزٌ  ت ب .1
 اجزٌوت اجنات ة قد  الامكا ، وم   مٌر عٌنات الانواع الا بعة جلأسماك قٌد اجد اسة.

لأ  ل  °م120اجسلً ف ً بط ٌقة  انامجده  اجمستخلص م  إجٌة الاازٌت اجزٌتو  اجخام اجمستخلص بط ٌقة اجعـ  واستخدام  .2
 .اجمقا نة

 ادخال هذه اجزٌوت فً الانظمة اجـناعٌة كـناعة اجـابو .  .3
                               :اد وطرائق العملالمو   

عوٌن ه أُ  ٌت هذه اجد اسة على ا بعة انواع م  الاسماك اجمحلٌة اجمتوف ة فً اسواق مدٌنة اجبـ ة. وهً ثلاثة انواع بح ٌة وهً ابو   
Ilisha megaloptera  واج فوتةNamatalosa nasus   واجـبو Tenualosa ilisha  ون وع نه  ي ه و اجك ا ب الاعتٌ ادي

Cyprinus carpio تم اجحـول علٌها بعد الاتف اق اجمس بق م ر اح د اجباع ة لأ  ل ت وفٌ  الان واع اجـ حٌحة وبنوعٌ ة  ٌ دة فق د كان ت ،

  . لبها اجى اجمختب  محفوظة فً اجثلج ،وتم تنظٌفها م  الاوساخ بغسلها بمام اجحنفٌةبإعما  واوزا  واطوال متباٌنة، وتم 
          استخلاص الزٌت:

تم استخلاص اجزٌت م  اجعٌنات  اجكاملة، منزوعة اج ؤوس والاحاام، اجمخلفات  اج ؤوس و الأحاام(( جكل نوع م  انواع  .1
مخاجٌط اجمختلفة  اجطاز ة واجم مدة( باستخدام ط ٌقة الاستخلاص الاسماك اجمد وسة  اجطاز ة واجم مدة( وكذجك جل

 بعد ث م اجعٌنات جكً نضم  ا  تكو  ـغٌ ة ـ بما فٌه اجكفاٌة ـ و حسب اجخطوات اجتاجٌة: (8)باجمذٌب اجعضوي اجمتبعة م  
خلفات وكذجك اجمخاجٌط ا ام م  اجعٌنة اجمث ومة جلسمك اجكامل او اجمنزوع اج ؤوس والاحاام او اجم 100وز  حواجً  .2

 جت . 2ووضعت فً دو ق سعة 
 ثانٌة. 30مل جغ   ت نٌس اجعٌنة وخُلط اجمزٌج بخلاط كه بائً جمدة  50اضٌُف مقدا  م  اجمام اجمقط  حواجً  .3
مل م  اجمٌثانول اجى اجمزٌج اجسابق وُ نس بخلطه بخلاط كه بائً على س عة  400مل م  اجكلو وفو م و  200اضٌُف  .4

  ة جمدة دقٌقة واحدة.دو 0002
 ثانٌة. 30مل اخ ا م  اجكلو وفو م واعٌُد خلط اجمزٌج باستخدام اجخلاط اجكه بائً على نفس اجس عة وجمدة  200اضٌُف  .5
 ثانٌة. 30مل م  اجمام اجمقط  على س عة اجخلط نفسها وجمدة  200اعٌُد ت نٌس اجمزٌج بعد اضافة  .6
مل ذات ااطٌة محكمة ونقلت هذه الانابٌب اجى  هاز اجط د  100ي مد  ة سعة نُقل اجمزٌج اجم نس اجى انابٌب ط د م كز .7

 دو ة فً اجدقٌقة. 2500-2000دقائق وبس عة  10اجم كزي بـو ة متوازنة واُ  ٌت عملٌة اجط د اجم كزي جمدة 
جمٌثانول واجمام( واجطبقة بعد ا  ام عملٌة  اجط د اجم كزي انفـل اجمزٌج اجى ثلاث طبقات، اجطبقة اجعلٌا اجمائٌة  طبقة ا .8

ابه اجـلبة  اجم كزة باجب وتٌ ( واجطبقة اجسفلى  طبقة اجزٌت اجمذاب فً اجكلو وفو م(،واُ  ي سحب جلطبقة اجعلٌا باستخدام 
 اجقطا ة واهُملت، بٌنما  احت اجطبقة اجسفلى مر اجطبقة ابه اجـلبة على و ق ت اٌح.

 . °م 50خٌ  حتى تبخ  اجمذٌب على د  ة ح ا ة بحدود ُ مر اج ااح اج ائق ونُقل اجى دو ق اجتب .9
بعد عملٌة اجتبخٌ  جلمذٌب ُ مر اجزٌت فً عبوات ز ا ٌة  افة وحُفظ باجت مٌد او باجتب ٌد، واجزٌت اجمنتج بهذه اجط ٌقة  .10

 .Crud Oilٌُع ف باجزٌت اجخام 

                   :زٌوت الماارنة
اتً( اجمستخلص بط ٌقة اجعـ ، واجذي تم اجحـول علٌه م  قس م اجس ٌط ة اجنوعٌ ة ف ً أسُتخدم زٌت اجزٌتو  اجخام  زٌت نب

  ده  حٌوانً(، واجذي تم استخلاـه بط ٌقة اجس لً انامكما أسُتخدم ده  إجٌة الا اجمناأة اجعامة جلزٌوت اجنباتٌة / محافظة مٌسا .
 خلال مدة اجد اسة. °م120على
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 فً الانظمة الصناعٌة:غذنام استخدام زٌوت الاسماك الخام وزٌت الزٌتون الخام ودهن إلٌة الا

   :فحص الصوبنة للزٌوت
مل م  هٌد وكسٌد اجـودٌوم اجكحوجً،ثم اضٌف قلٌلاً م  قطر اجخزف اجـغٌ ة  20مل م  اجزٌت و 2وضر فً دو ق 

دقٌقة. بعد مضً هذه اجمدة تم  30( على اجدو ق جمدة  (Refluxاجغلٌا ،تم الً اجمحلول اجسائل مر وضر مكثف ا تدادي جتنظٌم
اجتأكد م  تمام عملٌة اجـوبنة وذجك بأخذ قط ة م  اجمحلول ووضعها فً اجمام، فا  انفـل اجزٌت دل ذجك على عدم استكمال 

لٌا ، وبعد عملٌة اجتـب  ٌفـل اجمكثف الا تدادي ثم تُسخ  محتوٌات اجدو ق فً حمام عملٌة اجتـب ، وفً هذه اجحاجة ٌستم  اجغ
مل م  اجمام وا  ي علٌها  50مائً حتى ٌتبخ   مٌر اجكحول ، وأخُذت اجمادة اجـلبة اجمتبقٌة  اجـابو ( وأذٌُبت فً حواجً 

ٌُلاحظ تكو   اوة عند  ج اجـابو  مر اجمام    ا  ام اختبا  اج اوة تم تـنٌر اجـابو . (، بعد9اختبا  اج اوة، و
     خطوات صناعة الصابون:

حسب اجط ٌقة اجمتبعة فً  Titerتم ا  ام فحص نقطة اجتـلب جلزٌوت او اجدهو  او ما ٌع ف ـناعٌاً باـطلا   .1
( مل فً 150-100مختب ات اجسٌط ة اجنوعٌة فً معمل اجزٌوت اجنباتٌة فً مٌسا . حٌث أخُذت كمٌة م  اجزٌت بحدود  

انبوبة اختبا  واسعة اجفوهة تحتوي على مح ا  مثبت بواسطة قطعة فلٌنٌة فً اعلى اجفوهة تنغم  بـلته فً اجزٌت 
اجموضوع داخل الأنبوبة ، وتوضر هذه الأنبوبة داخل انبوبة اخ ا اوسر وتوضر الانبوبتا  فً دو ق ٌحوي ماماً با داً 

داخل الأنبوبة بواسطة قضٌب معدنً ، وتُلاحظ نقطة تحول قوام اجزٌت اجى اجقوام  بد  ة اجـف  اجمئوي ، مر تح ٌك اجزٌت
 .Titerاجضبابً ، وتُس ل د  ة اجح ا ة عند ذجك، وهً ما تُع ف بنقطة 

تحضٌ  خلٌط اجدهو  اجمستخدمة فً ـناعة اجـابو : ا  ٌت عملٌة تحضٌ  اجخلطات حسب اجط ق اجمتبعة فً مختب ات  .2
 .(10 فً معمل اجزٌوت اجنباتٌة فً مٌسا  اجسٌط ة اجنوعٌة

 
 الخلطة الأولى) الخلطة الاٌاسٌة (:        

 °م ((Titerناطة التصلب  %()النسبة المئوٌة نوع الزٌت

 زٌت اوجٌ  اجنخٌل
 زٌت اجنخٌل اجمـفى
 زٌت ستٌا ٌ  اجنخٌل

20 
55 
25 

22 
46 
58 

 100 %  
 
 
 
 

 جلخلطة = Titerقٌمة 
20 * 22 

+ 
55 * 46 

+ 
25 * 58 

 =44.5 
100 100 100 

 
 
 

 

 :(خلطة ٌدخل فٌها زٌت الزٌتون الخام)الخلطة الثانٌة

 °م ((Titerناطة التصلب  %()النسبة المئوٌة نوع الزٌت

 زٌت اجزٌتو  اجخام
 زٌت اجنخٌل اجمـفى
 زٌت ستٌا ٌ  اجنخٌل

20 
65 
15 

31 
46 
58 

 100 %  

 
 
 

 جلخلطة = Titerقٌمة 
20 * 31 

+ 
65 * 46 

+ 
15 * 58 

 =44.8 
100 100 100 
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 (:غذنامالخلطة الثالثة) خلطة ٌدخل فٌها دهن إلٌة الا

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 جلخلطة = Titerقٌمة 
20 * 37 

+ 
70 * 46 

+ 
10 * 58 

 =44.7 
100 100 100 

 
 

 :(خلطة ٌدخل فٌها زٌت السمك الخام )الخلطة الرابعة
 

 °م ((Titerناطة التصلب  %()النسبة المئوٌة نوع الزٌت

 مزٌت اجسمك اجخا
 زٌت اجنخٌل اجمـفى
 زٌت ستٌا ٌ  اجنخٌل

20 
55 
25 

23 
46 
58 

 100 %  

 

 جلخلطة = Titerقٌمة 
20 * 23 

+ 
55 * 46 

+ 
25 * 58 

 =44.4 
100 100 100 

 
 
 جت . 2(% فً دو ق سعة 30-35بت كٌز   NaOHحُض  محلول هٌد وكسٌد اجـودٌوم  .3
 جت . 2(% فً دو ق سعة 24-46 كٌز  بت NaClحُض  اجمحلول اجملحً كلو ٌد اجـودٌوم  .4
 توضعت اجمواد اجدهنٌة وحسب اجنسب اجمذكو ة فً اجخلطات اجمحض ة فً قد  طبخ. .5
 بُدأ بتسخٌ  اجمواد اجدهنٌة تسخٌناً هادئاً اجى حٌ  حـول اجذوبا  ثم اجغلٌا . .6
 اضٌُف محلول هٌد وكسٌد اجـودٌوم وكلو ٌد اجـودٌوم وحسب اجكمٌات اجمق  ة. .7
 دقٌقة(. بعدها اوقف مـد  اجتسخٌ  وتُ ك اجمزٌج إجى اجٌوم اجتاجً. 30-60اجتسخٌ  بعد الإضافات اعلاه جمدة  استم   .8
، وتم تف ٌغ Lyeفً اجٌوم اجثانً جوُحظ انفـال اجـابو  نحو الأعلى واجطبقة اجمائٌة نحو الأسفل وهذه اجطبقة تدعى اجلاي  .9

،إ  اجطبقة اجمائٌة تحتوي اجمام وهٌد وكسٌد اجـودٌوم اجفائ  واجملح اجفائ   اجطبقة اجمائٌة ونبقً اجمواد اجـابونٌة فقط
 وكذجك كلٌس ٌ  واوائب أخ ا.

 بعد تف ٌغ اجطبقة اجمائٌة اضٌفت كمٌة قلٌلة م  محلول هٌد وكسٌد اجـودٌوم وسُخ  م   دٌد ثم تُ ك جلٌوم اجتاجً. .10
 ل.اعٌُدت عملٌة اجتف ٌغ واجمتبقً هو اجـابو  ابه اجسائ .11
 سُحب اجـابو  بعد ذجك إجى ماكنة اجت فٌف ثم إجى ماكنة ـنر اجقواجب وفً هذه اجم حلة اضٌُف اجعط  اجمطلوب. .12
 عبئ فً علب ثم فً ـنادٌق بعد وضر اجعلامات اجخاـة به. .13
ٌط ة اؤُخذت عٌنات جغ   اجفحص اجمختب ي، واُ  ٌت الاختبا ات اجتاجٌة على اجـابو  وحسب ما متبر فً مختب ات اجس .14

 اجنوعٌة فً معمل اجزٌوت فً مٌسا :
 
 
 
 
 
 
 

 °م ((Titerناطة التصلب  %()النسبة المئوٌة نوع الزٌت

 انامده  إجٌة الا
 ـفىزٌت اجنخٌل اجم

 زٌت ستٌا ٌ  اجنخٌل

20 
70 
10 

37 
46 
58 

 100 %  
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 :قٌاس المواد الدهنٌة الكلٌة فً الصابون 

م  مل م  حا 10مل مام مقط  واضٌُفت قط ات م  اجمثٌل اجب تقاجً ثم اضٌُف  150ام م  اجـابو  فً 5ذُوب       
ام م  اجامر مر اجتسخٌ  حتى اجذوبا  اجكامل، بُ د اجخلٌط اجسابق ثم وُضر فً حمام 5%( و HCl  15-10اجهٌد وكلو ٌك 

 مائً، ثم نُقل اجى اجثلا ة حتى ان ماد اجق ص، واسُتخ ج اجق ص أجدهنً بعد ذجك واُ  ٌت اجحسابات.

TFM = 
 5 -وز  اجق ص 

* 100 
 

TFM   20 *= اجف ق باجوز 
5 

 

 فً الصابون: NaOHقٌاس نسبة هٌدروكسٌد الصودٌوم 
 NaOHمل م  اجكحول اجنقً اجمتعادل بواسطة قاعدة م  هٌد وكسٌد اجـودٌوم  100ام م  اجـابو  وذُوب فً 5اؤُخذ 

 إجى ا  اختفى اجلو  اجبنفس ً. (0.1N)ذات عٌا ٌة خفٌفة، وسُحح مر حام  اجهٌد وكلو ٌك 
 الحســـابـــــات:

 هٌد وكسٌد اجـودٌوم =
 HCl * 0.1 * 40 * 100ح م 

5 * 1000 

 NaOH= اجوز  اج زٌئً جهٌد وكسٌد اجـودٌوم  40 حٌث أن:

 فً الصابون: NaClتادٌر نسبة ملح الطعام 
ٌتات مل مام مقط  فً قد  ز ا ً، بُ د ثم اضٌُفت جه كمٌة م  نت ات اجمغنٌسٌوم او كب  150ام م  اجـابو  فً  5ذُوب     

%. وُ اح اجمحلول بواسطة و ق ت اٌح فً دو ق مخ وطً ، واضٌُف جل ااح قط ات م  دجٌل 20اجمغنٌسٌوم بت كٌز 
إجى ا  ٌتغٌ  اجلو  م  الاـف  اجى اجبنً اجفاتح مر  (0.1N)بعٌا ٌة  AgNO3ك ومات اجبوتاسٌوم ، وسُحح مر نت ات اجفضة 

 بداٌة اجت سٌب.
 الحسابات:

 =كلو ٌد اجـودٌوم 
 100 * 58.5 * 0.1 *ح م نت ات اجفضة 

5 * 1000 

 NaCl= اجوز  اج زٌئً جكلو ٌد اجـودٌوم  58.5حٌث أ : 
 .(11 1987( جسنة 1113وقوُ نت اجنتائج مر اجمواـفة اجقٌاسٌة اجع اقٌة جلـابو   قم  

 

 المتطلبات الخصائص

 اجمواد اجدهنٌة، نسبة مئوٌة باجكتلة، حد أدنى. -
 ، نسبة مئوٌة باجكتلة، حد أقـى.NaOHعلى أساس حسب اجقلوي  -
 ، نسبة مئوٌة باجكتلة، حد اقـى.NaClحسب اجكلو ٌد على أساس  -

76.00 
 

0.25 
 

0.80 

   التصمٌم والتحلٌل الإحصائً:
جت ا ب ذات عاملٌ  وت ا ب  Complete Randomized Design (C.R.D)أسُتخدم اجتـمٌم اجعاوائً اجكامل      

 Special Program forا بر عوامل، وحُللت اجبٌانات إحـائٌاً وذجك باستخدام اجب نامج الاحـائً اج اهز ذات ثلاث و
Statistical System (SPSS) (12)  )وم  ثم أخُتب ت اجعوامل اجمد وسة باستخدام اختبا  اقل ف ق معنوي  اجمعدل

Revised-L.S.D  0.05عند مستوا احتماجٌة.  
 

 :النتائج والمناقشة

  الدهــــــن:نسبة 

ٌّ   دول           ( نسبة اجده  فً الاسماك اجكاملة اجطاز ة وقد كانت اعلى نسبة جلده  فً اسماك اجـبو  اجكامل اجطاز ة هً 1ٌُب

% ام ا اس ماك ابوعوٌن ه واج فوت ة اجكامل ة 5.616% واقل نسبة جلده  كانت فً اسماك اجك ا ب اجكام ل اجط ازج وه ً 13.522

 .% على اجتواج10.712ً% و 6.083فاحتوت نسبة ده  اجطاز ة 
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ا  ا تفاع او انخفا  نسبة اجده  فً عٌنات الاسماك اجمختلفة ٌعتمد على مدا توا د اجعضلات اجداكنة واج لد، لا  الاس ماك 

اجعضلات اجداكنة واج لد اكث  م  اجعضلات اجبٌضام، وم   اجمع  وف ا  اجعض لات اجداكن ة ه ً انس  ة  جها مٌل جت مٌر اجده  فً

ٌُستنفذ اجده  م  اجعضلات اجبٌضام، وفً اٌ  هذا اجحاج ة تبق ى كمخ از   تُستخدم جلسباحة اجمستم ة، جذجك فهً تستخدم فقط عندما 

 .) 1(3جلده  

 فً الاسماك قو نت بها اجد اسة اجحاجٌة وكما ٌلً:وهناك د اسات اهتمت بتقدٌ  نسبة اجده  

%عل  ى 5.160%، 5.616% و 5.860%، 6.083كان  ت نس  بة اج  ده  ف  ً س  مك ابوعوٌن  ه واجك  ا ب اجكام  ل اجط  ازج واجم م  د 

 3.5 ( واجت ً احت وت م ا مق دا ه15( و  14اجتواجً، وهً اعلى م  نسبة اجده  جسمك ابوعوٌنه وسمك اجكا ب اجذي د سه كل  

% 18.9-27.2% على اجتواجً، الا انه ا اق ل م   نس بة اج ده  جس مك اجماك ٌ ل اجت ً كان ت بح دود 1.53-3.46%و 4.52%و

(16) . 

 

 

 

 (: نسبة الدهن )%( للعٌنات الماخوي  من انواع الاسماك.1جدول )

 الاسماك الكاملة الطازجة

 
 نسبة الدهن )%(

  6.08 ابوعوٌنه

  10.72 الجفوتة

  13.52 الصبور

  5.61 الكارب

  8.98 المتوسط العام

 .جمٌع النتائج الموجود  فً الجدول هً معدل لمكررٌن 

  R-L.S.D =2.20لتاثٌر نوع السمك ، R-L.S.D =لتاثٌر نوع المعاملةN.S ،R-L.S.D =1.99لتاثٌر التداخل بٌن نوع السمك ونوع المعاملة . 
% 13.016%، 13.522% و 10.180%، 10.712اجط ازج واجم م د  ونسبة اجده  فً سمك اج فوتة واجـبو  اجكام ل

على اجتواجً، وهً اعلى م  نسبة اجده  لاسماك اجقد الابٌ  اجمتوا د فً بح  اجامال واجقد اجن وٌ  ً واجهٌ ك الاب ٌ  اجمتوا  د 

% و 6% و 2% و 5.5% و 5فً  نوب اف ٌقٌا والاناوفة ،واج نكة واسماك اجماك ٌل وسمك اجق  ش اجت ً احت وت نس بة ده   

 .(17)% على اجتواجً 8.8% و 5.5% و 8

( فقد كانت هناك ف وق معنوٌة جتاثٌ  ن وع اجس مك ،  p 0.05اما ما بٌنته نتائج اجتحلٌل الاحـائً عند مستوا احتمال  

 (.p < 0.05احتمال   وتاثٌ  اجتداخل بٌ  نوع اجسمك ونوع اجمعاملة ، الا ا  نوع اجمعاملة جم ٌك  ذو تاثٌ  معنوي عند مستوا

واج دٌ  باجذك ا  اجت كٌب اجكٌمٌائً جلاسماك ٌم  بتقلبات كبٌ ة متاث اً ب ملة م  اجعوامل على سبٌل اجمثال م حل ة نض ج 

اجسمكة وتؤث  باكل كبٌ  على نسبة اجده  لا سٌما عند الاستهلاك اجمتزاٌد جلاحتٌ اطً م   اج ده  اثن ام فت  ة اجس  ك، ك ذجك م دا 

عل ى دو ة اجمناس ل ووق ت اجس نة، و  ام، ود  ة ح ا ة اجبٌئة اجمائٌة، جذا فالاسماك جه ا ت كٌ ب كٌمٌ ائً مختل ف اعتم اداً توف  اجغذ

ٌزداد مخزو  اجده  فً اجـٌف عند توف  اجغذام وٌهبط فً اجا تام، وكلم ا ق ل محت وا اج ده  ازداد محت وا اجم ام، لا  اج طوب ة 

نم  ا اجمكون  ات الاخ   ا ج س  م الاس  ماك ك  اجب وتٌ  تبق  ى ثابت  ة تق ٌب  اً، وق  د اك  دت اجعدٌ  د م    ا  تناس  باً عكس  ٌاً، بٌـواج  ده  تتناسب  

 .(18)اجد اسات هذه اجحقٌقة 

 الصابون المصنع مختبرٌاً:
 فحص الرغذو  للصابون:

 ٌُوضح مقدا  اج اوة اجمتكونة جلزٌوت اجسمكٌة اجخام وزٌت اجزٌتو  اجخام وده  الإجٌة.(2 دول  

ثٌف  ة  +++( جزٌ ت اجزٌت  و  اجخ ام ـ وه  ذا ٌعن ً  ودت  ه وتفض ٌله ف  ً ـ ناعة اجـ  ابو  ـ  بٌنم ا اج ا  وة كان ت اج ا وة ك

 اجكاملة. اجطازج ج فوتة واجـبو  واجكا باك امتوسطة  ++( جده  الإجٌة، وكذجك جلزٌوت اجتً مـد ها اسم

 تهاجطازج ، وهذا ٌدل على عدم ملامماجكامل  ابوعوٌنهوو د ا  اج اوة كانت ضعٌفة  +( فً اجزٌت اجمستخلص م  سمك 
  جـناعة اجـابو .
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 .غذنامفحص الرغذو  للزٌوت الخام المستخلصة من انواع الاسماك ولزٌت الزٌتون الخام ودهن إلٌة الا(:2جدول)

ت
زٌ

 ال
در

ص
م

 

 

 جةالطاز لةالاسماك الكام
                 

 مستوى الرغذو 

 + ابوعوٌنه

 ++ الجفوتة

 ++ الصبور

 ++ الكارب

 +++ زٌت الزٌتون الخام

 ++ غذنامدهن إلٌة الا

 تعنً ان الرغذو  متوسطة،+ تعنً ان الرغذو  ضعٌفة+++ تعنً أن الرغذو  كثٌفة ++، 
 
 

 

 Titer ناطة التصلب:
وت الاسماك اجخام وزٌوت اجمقا نة. كانت أعلى نقاط اجتـلب جزٌوت الاسماك اجكاملة ٌُوضح نقاط اجتـلب جزٌ (3 دول  

. وادنى نقطة تـلب كانت فً زٌت س مك اجـ بو  اجكام ل اجط ازج °م24.5اجطاز ة. فً زٌت سمك اج فوتة اجكامل اجطازج هً 

عل  ى °م23و ° م20ط ة اجتـ  لب فٌه ا ، وف  ً زٌ وت اس  ماك ابوعوٌن ه واجك  ا ب اجكام ل اجط ازج كان  ت نق °م 17.5وه ً ح واجً 

 اجتواجً.

وه ً اعل ى م   مثٌلته ا ف ً زٌ وت الاس ماك ° م31وفً زٌت اجزٌتو  اجخام اجمستخدم كزٌت مقا ن ة كان ت نقط ة اجتـ لب 

  واجمُستخدم هو الاخ  كزٌت مقا نة.° م37اجخام، جكنها اقل م  نقطة اجتـلب جده  الإجٌة 

جدهو  اجتً تحتوي على احما  دهنٌة مابعة بنسبة اكب  فً ت كٌبها، وجذجك ن  دها ا  نقطة اجتـلب ت تفر فً اجزٌوت وا

 ا تفعت فً ده  الإجٌة وزٌت اجزٌتو  اجخام مقا نة بزٌوت الاسماك لانخفا  محتواها م  الاحما  اجدهنٌة اجمابعة.

تـ لب اعل ى م   نقط ة اجتـ لب اجت ً  وعند مقا نة اجنتائج مر اجد اسات اجسابقة، ن د ا  زٌت اجزٌتو  اجخام كا  ذو نقطة

° م 18،23، كما انها اعلى م  نقطة تـلب زٌت اجسمسم وزٌت اجذ ة وهً °م23فً زٌت اجزٌتو  اذ كانت قٌمتها  (19)د سها 

( اج ى ا  نقط ة تـ لب زٌ ت اجحب ة اجس ودام اجباكس تانٌة 21  و )02 على اجتواجً، واجتً توـ ل جه ا اجباح ث ذات ه. بٌنم ا اا ا ت 

عل ى اجت واجً، وه ً اق ل م   نقط ة تـ لب زٌ ت اجزٌت و  اجخ ام قٌ د ° م22ونقطة تـلب زٌت اجحبة اجسودام اجمحلٌ ة° م14 كانت

، وهً بذجك اعل ى م   نقط ة تـ لب زٌ ت اجزٌت و  °م42-46ذك  ا  نقطة تـلب زٌت اجنخٌل كانت بحدود  22) اجد اسة. جك  

 اجخام اجمتناول فً هذه اجد اسة.

واقل كذجك م   نق اط  23)  ° م47وهً اقل م  نقطة اجتـلب جلزبده اجسمكٌة وهً° م37جده  الإجٌة وكانت نقطة اجتـلب

اجتـلب جده   اجطبخ وده   اجخنزٌ  واجده   الابٌ  اجمأخوذ م  الإجٌة وده   اجبق  واجخل ٌط اجمك و  م   ده    اجبق   م ر ده    

ها اقل م  نقاط اجتـلب جده  إجٌ ة وده   كلٌ ة اجخ  وف وه ً كما ان ) 24 (° م40،40،42،41،38اجخنزٌ  وهً على اجتواجً 

 .ونلاحظ هناك تقا ب ما بٌ  نقطة تـلب ده   الإجٌة اجمد وس وده   الإجٌ ة اجمتن اول باجد اس ة(25) على اجتواجً° م37.5،44

 . اجسابقة

نوع اجسمك، وتأثٌ  اجتداخل  اجى و ود ف وق معنوٌة جتأثٌ  ( p 0.05وااا ت اجبٌانات الاحـائٌة عند مستوا احتمال  

بٌ  نوع اجسمك ونوع اجمعاملة، جكنها جم تا  اجى و ود ف وق معنوٌة عند مستوا الاحتمال نفسه فٌما ٌتعلق بت أثٌ  ن وع اجمعامل ة. 

واعطت اجنتائج الاحـائٌة كذجك مؤا اً على و ود ف وق معنوٌة جتأثٌ  مـد  اجزٌت على نقطة تـلب اجزٌوت اجمستخلـة م   

 لاسماك وزٌت اجزٌتو  اجخام وده  الإجٌة اجمستخدمة كزٌوت جلمقا نة.ا
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 الاغذنامللزٌوت الخام المستخلصة من أنواع الأسماك ولزٌت الزٌتون الخام ودهن إلٌة  Titer°(ناطة التصلب )م (3جدول)

صد
م

ت
زٌ

 ال
ر

 

الكاملة الطازجة لأسماكا  

 
°(ناطة التصلب)م  

 20.00 ابوعوٌنه

 24.50 الجفوتة

 17.00 الصبور

 23.00 الكارب

 21.80 المتوسط العام

 31.00 زٌت الزٌتون الخام

غذنامدهن إلٌة الا  37.00 
 

 .جمٌع النتائج الموجود  فً جدول هً معدل لمكررٌن 

 R-L.S.D 3.72مك=لتاثٌر نوع الس ،R-L.S.D =لتاثٌر نوع المعاملةN.S،R-L.S.D  =4.69لتاثٌر التداخل بٌن نوع السمك ونوع المعاملة. 
 

 الاختبارات المجرا  على الصابون:
ٌُوضح الاختبا ات اجم   اة عل ى اجـ ابو  اجمـ نر مختب ٌ ا وم دا مطابقت ه جلمواـ فة اجقٌاس ٌة جلـ ابو   ق م (4 دول  

% ف ً اجخلط ة الاوج ى اجمكون ة م   زٌ ت الاوجٌ ٌ  79 (T.F.M)كانت نس بة اجم واد اجدهنٌ ة اجكلٌ ة  اذ.(11 1987جسنة  1113
%، وهً اعلى م  نسبة اجم واد اجدهنٌ ة اجكلٌ ة اجم ذكو ة ف ً اجمواـ فة 25% وزٌت اجستٌا ٌ 55% وزٌت اجنخٌل اجمـفى 20

% وزٌت اجس تٌا ٌ  65% وزٌت اجنخٌل اجمـفى 20خام %.اما فً اجخلطة اجثانٌة اجمكونة م  زٌت اجزٌتو  اج76اجقٌاسٌة وهً 
% وهً اقل م  نسبتها فً اجمواـفة اجقٌاسٌة، أما فً اجخلطة اجثاجثة اجمكون ة م   ده   الإجٌ ة T.F.M 73%. فقد كانت نسبة 15

 T.F.A% وه ً اق ل م   نس بة T.F.A 72% فق د كان ت نس بة10% وزٌت اجس تٌا ٌ  70% وزٌت اجنخٌل اجمـفى 20بنسبة 
بأ  هذه اجخلطة تكونت م   زٌ ت اجس مك  % علماً T.F.A 75اجمذكو ة فً اجمواـفة اجقٌاسٌة، اما فً اجخلطة اج ابعة كانت نسبة 

% وه ً اق ل م   نس بتها اجم ذكو ة ف ً اجمواـ فة اجقٌاس ٌة، وج م تُا   25% وزٌ ت اجس تٌا ٌ  55% وزٌت اجنخٌل اجمـفى 20
ف  ً  T.F.Mاج  ى و  ود ف   وق معنوٌ ة جنوعٌ  ة مكون ات اجخلط  ة عل ى نس  بة  (p>0.05)اجنت ائج الاحـ  ائٌة عن د مس  توا احتم ال 

% وف ً 0.008فً اجـابو ، فق د كان ت ف ً اجخلط ة الاوج ى  NaOHاجـابو  اجمـنر مختب ٌاً.اما نسبة هٌد وكسٌد اجـودٌوم 
اجً. وه ً اق ل م   نس  بة % عل ى اجت و0.032% و0.016%. ام ا ف ً اجخلطت ٌ  اجثاجث ة واج ابع ة فكان ت 0.080اجخلط ة اجثانٌ ة 

NaOH   اما نسبة كلو ٌد اجـودٌوم 0.25اجمذكو ة فً اجمواـفة اجقٌاسٌة جلـابو ،%NaCl  لانواع اجـ ابو  اجمختب  ي فق د
% على اجتواجً فً اجخلطات الاوجى واجثانٌ ة واجثاجث ة واج ابع ة وه ً اق ل م   0.736%و0.444%و0.620% و0.702كانت 
 %. 0.8واـفة اجقٌاسٌة جلـابو  وهً اجمذكو ة فً اجم NaClنسبة 

 NaCl%( اج ى و  ود ف  وق معنوٌ ة فٌم ا ٌتعل ق بنس بة  p 0.05واا ا ت اجبٌان ات الاحـ ائٌة عن د مس توا احتم ال  
,%NaOH .فً اجـابو  اجمـنر بتأثٌ  نوعٌة مكونات اجخلطات  

لسنة  1113لمواصفات الاٌاسٌة للصابون الاختبارات المجرا  على الصابون المصنع مختبرٌاً ومدى مطاباته ل (4جدول)
1987. 

 نسبـــــــة 

 رقـــم الخلــــــــطة
NaCl% NaOH% 

المواد الدهنٌة  
 %T.F.Mالكلٌة 

 ( زٌت الاولٌٌن ، زٌت النخٌل المصفى، زٌت الستٌارٌن1) 79 0.008 0.702

 رٌن( زٌت الزٌتون الخام،زٌت النخٌل المصفى، زٌت الستٌا2) 73 0.080 0.620

 ، زٌت النخٌل المصفى، زٌت الستٌارٌنغذنامالا ( دهن إلٌة3) 72 0.016 0.444

 ( زٌت السمك ،زٌت النخٌل المصفى، زٌت الستٌارٌن4) 75 0.032 0.736

 المتوسط 74.75 0.034 0.6255

 المواصفة الاٌاسٌة للصابون 76 0.25 0.8

 .جمٌع النتائج الموجود  فً جدول هً معدل لمكررٌن 

 R-L.S.D = لنسبة المواد الصلبة الكلٌة N.S  ،R-L.S.D  0.008 لنسبة =NaOH،R-L.S.D  لنسبة=NaCl0.003   
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