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 اىَيخض

 Nematalosa رتتخياظمتتكبأ افغ ً Ilisha megaloptera هاظتتمبأ وثًيًِ تت ذلمعظتتزا       

nasus  ياظمتتكبأ اففتتكجًز Tenualosa ilisha  ياظمتتكبأ افاتتكبزةCyprinus carpio 

رىتتب افابةلتتخ يافم صييتتخ افتتسشيض يالؽؽتتبت يافمتل تتبد اف برغتتخ ي ىتتب يثؾبفزّىتتب اف بشعتتخ آثىّ

رتتح   دح . يقتتد رتتح افؾفتتًه يلتتٍ وتترن الظتتمبأ ةتتي الظتتًاة افمؾلّتتخ فمؾب  تتخ افجفتتكسح .يافمغمتت

اظتتمبأ   تتُيكبنتتكذ نعتتجخ افتتدوي  ،مًَكت افعتتكفمرِتتثباظزتتتك ؾ افصِتتذ ث سِلاتتخ الظتتزت ؾ 

يافم صييتتكخ افتتكسيشض يالؽؽتتكبت افابةلتتخ  اف بشعتتخ اثًيًِ تتكه يافغ ًرتتخ ياففجتتكًز يافاتتبزة

% 5.68)،4.16،7.85،11.85% ) 5.61)،6.08،10.72،13.52ُ )ًافؽتتيافمتل تتبد اف برغتتخ 

 يلٍ افزًافُ.% (3.56، 9.62، 14.25) % يفلمتبفّه افمتزل خ (15.98،7.88 ،7.87، 4.58)

عزؾفتتكلخ ثل تتذ ميي تتد اظتتزت ؾ افصِتتًد ةتتي الظتتمبأ افمغمتتدح ارتتكمؼ اا نعتتجخ افدوتتكي اف

، 7.29، 4.22(% ي)5.18، 11.25، 2.26، 3.88%ي))5.860،10.18،13.01،5.61)

(% فال ةي اثًيًِ كه يافغ ًرخ ياففجتكًز يافاتبزة 13.85،7.75،1.07) ي(7.08%، 15.29

صبثتتذ  يقتتدز ،قًزنتتذ افصِتتًد افتتتبت افمعزتلفتتخ ثصِتتذ نجتتكبرُ ي وتتكي ؽّتتًانُيتكلٍ افزكًافتتكُ، ي

للتذ ؽ    فغمّت  انتًاا افصِتًد افتتبت ةت  شِتًد افملابزنتخ.زِاسد يثًف عاُ يقّمخ افىّدزيكعتّل 

ا ويعتد  -يكبنتذ اف زتبئظ كتبلرُ : SPSSاف زبئظ اؽفبئّبً ثبظتزتدات افجسنتبةظ الؽفتبئُ افغتبوص

ال اا  زقتح افىّدزيكعتّل،كبا غّتس ةع تًَ يلتٍ  يربصّس نًيّخ نمبذط الظمبأ ربصّس نًا افعمك

خل ثتّي افزتدا ثّ مب كتبا رتبصّس ،صبثذ ثًف عاُصبثذ زِاسد ي( يلٍ 0.05 pربصّسن كبا ةع ًِبً )

افزتتداخل بأ ييرتتبصّس افزتتداخل ثتتّي نتتًا افعتتمك ينًيّتتخ نمتتبذط الظتتمنتتًا افعتتمك ينتتًا افمعبةلتتخ 

 ّمب ِزعلق ثزتبصّس نتًا ي  ،صبثذ ثًف عاُ يقّمخ افىّدزيكعّلصبثذ زِاسد يةع ًَ يلٍ افض صُ 

ه كتبا ةفتدز افصِتذ يعتد انتيافمعبةلخ يربصّس افزداخل ثّي نًا افمعبةلخ ينًيّخ نمتبذط الظتمبأ 

 .اثذ افمدزيظخ فغمّ  انًاا افصًِدغّس ةع ًَ يلٍ افضً
 ، زيد اىسَل : اسرخلاص اىسيد، ثاتد رينرخ، ثاتد تىىْسني، قيَح اىهيذرومسيوميَاخ ٍفراحيح
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Abstract 
Four kinds of fish were used in this study: Bigeye Ilisha megaloptera 

,Jaffout   Nematalosa nasus,Suboor  Tenualosa ilisha and Carp Cyprinus 

carpio. They were in complet,without heads and viscerals   and its by-



 الحسيني والطائي                   (2011 ), 212 -202مجلة الفرات للعلوم الزراعية/ المؤتمر الزراعي الثالث: 

210 

 

prouduct.All those samples were in tow types of condition (fresh and 

frozen).The four kinds of fish were purchas from local market in Basrah 

city at the south Iraq.The percent extercd oil for whole fish,fish without 

head and viscerals and by-produect were  (6.08,4.16,4.59)%, (5.86, 

3.88,4.22)% consecutively form fresh and frozen Bigeye; 

(10.71,7.85,7.87) %, (10.18, 2.26, 7.29) % consecutively form fresh and 

frozen Jaffout; (13.52,11.85,15.98) % , (13.01, 11.25, 15.29) % 

consecutively form fresh and frozen Suboor and (5.61, 5.68, 7.22) %, 

(5.16, 5.18, 7.08)% consecutively form fresh and frozen Carp as well as 

(14.25, 9.62 ,3.56 )%  and (13.85, 7.75, 1.07) %, for mixture of full, 

without heads and vescera  and by-prodect for four kinds of  fish.  Crud 

oils were compared with vegetable oil (olive oil) and animal  fat (mutton 

tial fat mutton). Reichert , Polenske Value and Hydroxyl Valu .were 

determined on all types of crud oils. Results were analyzed statistically by 

using the SPSS program with using  (CRD) Completely Randomized  

Design for dipilcates. The study factors were teste by using Revised Least 

Significant Different test (R-L.S.D)  under significal  level (0.05). Results 

were as fallowed:  It was observed that type of fish and effect of shapes of 

fishs have no significant on Hydroxyl Value,but it were significant 

effect(p0.05) on Reichert and Polenske Value. Introdaction between 

type of fish and type of tretment,also effect of introdaction between type 

of fish and shapes of fishs, tri-introdaction aming type of fish ,type of 

treatmen and shape of fish have significant effect (p0.05) on Reichert , 

Polenske Value and Hydroxyl Value.  About effect of kind of treatment , 

introduction between it and shapes of fishs and source of oil were no 

significant difference on Reichert , Polenske Value and Hydroxyl Value 

for all type of crud oils.  
                                                                               

key ward: Extraction of oil, Reichert Value, Polenske Value, Hydroxyl Value, 

fish oil 
 اىَقذٍح:

اعسِذ افعدِد ةي افمؾبيلد  ُ كضّس ةي ثلتداا افعتبفح الع جّتخ  عتل الظتز ب ح افلافتًٌ ةتي    

عتىح ثؽتال ةجبؼتس وي غّتس ةجبؼتس  تُ ا ظمبأ يةتل برىب اف برغخ يرؾًِلىب ضفٍ ة زغبد ظتماّخ ر  

اا اف ًارظ افعسلّخ فمتزلف انًاا  Sun et al. (2002) الظزى أ افجؽسَ. يقد يعد افجبؽضًا

ماتي اا فت ف كسظتمبأ  و ّتخ ك ة  الظتمبأ ةضتل افمبكسِتل يافسناتخ يافعتلمًا يغّسوتب ك يافزتُ ر  

 راًا ةؽغعخ  نزبط شًِد اظمبأ ث ًيّخ يبفّخ ة بظجخ ف ظزى أ افجؽسَ. 

ّخ كليفّتتخ افتتتبت افزتتُ رجتتدو ثىتتب يملتتضا افعبةتتل افمىتتح  نزتتبط شِتتذ ث ًيّتتخ يبفّتتخ وتتً افمتتب ح ا   

افزف ّ ، وَ نًيّخ الظتمبأ يةتل برىتب. ي عتل انغتبػ يملّتخ افزفت ّ  يععلىتب ذاد ك تبتح  تسا 

الظمبأ ايةتل برىب ِغت اا رتصا ثبفزجسِد ثعد اففّد اي ثعد افزغمّت  فزلالّتل افزتسصّس افمتبِاسيثُ 

 . (Marki, 1990)ظمبأ يافزؾلل افاّمّبئُ يالنصِمُ افؾبـل  ُ انعغخ ال
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ورا اف عب  ةعصيه يلٍ ظجّل افمضبه يي شِب ح ةؾزًٌ الؽكمبق افدوك ّخ افؾكسح ييي شِكب ح    

 ;Sargent, 1997; Watanabe et al. 1996)نًارظ افزؾكلل افؾبـل ث عكل الكعدح افزصنتّخ 

Nakano et al., 1992) . 

اي اـ ّب وب يؽًائّبً اي يي نسِق اففد خ ِماي مضا الظمبأ افسخّفخ غّس افزغبزِخ افزُ ِ      

ةضتل  بظتت الظز ب ح ة ىب  ُ انزبط افصِتًد. ياا رتً س ثعتك الظتمبأ ذاد افمؾزتًٌ افتدو ُ افم

اظمبأ اففجًز يافغ ًرخ ياثًيًِ ه يافابزة يافزُ رعّػ ثاضسح  ُ كب خ ة بنق افعساة يلظّمب 

(. يثتبف  س افتٍ رًاعتدوب يانزؽتبزوب ِماتي 1977،  ُ الوًاز افًاقعخ افٍ ع ًة افعساة )افتدوبت

ضيب ح افز اّس  ُ كّ ّخ اظز  فىب اظز  لً وةضتل يالظتز ب ح ة ىتب لتمي افؾتدي  افلافتًٌ، يرؽتّس 

 Kirk and)عبفمُ فلصِتتًد ك% ةتتي ةفتتب ز النزتبط افتت2الؽفتبئّبد افتتٍ اا الظتتمبأ رؽتتال 

Othmer, 1980)ح افدزاظتتبد افزتتُ ينتدزً ح  تُ افعتتساة . ين تتسا فاضتسح ونتتًاا ا ظتمبأ افمًعتت

افمترِجبد افعمتًِخ ي تد  عمبهبظزت ؾ افصِذ ثبظتزث رجلًز افىدف  لاد ،ثبفم زغبد افعماّخرزعلق 

 زاظتخ صًاثتذ ي  زعخ ؽسازح ة ت مخ يةي عمّ  يّ بد النًاا الزثعخ فلأظتمبأ قّتد افدزاظتخ.

ف عتتتاُ يزقتتتح الظتتتزّل )صبثتتتذ زِاتتتسد يصبثتتتذ ثً يوتتتُافتتتدوي فاب تتتخ افصِتتتًد افمعزتلفتتتخ 

 ي وي آفّخ الغ بت. ة  شِذ افصِزًا افتبتيةلابزنزىب  يافىّدزيكعّل(.

                               اىعَو       قاىَىاد وطر 

                                 اىَىاد اىخاً )الاسَاك اىناٍيح(:

لّخ افمزً سح  ُ اظًاة ةدِ تخ افجفتسح. عسِذ ورن افدزاظخ يلٍ ازثعخ انًاا ةي الظمبأ افمؾو     

 Namatalosaيافغ ًرتتخ  Ilisha megalopteraيوتُ ص صتتخ انتتًاا ثؾسِتتخ يوتتُ اثًيًِ ته 

nasus  ياففتتجًز Tenualosa ilisha  َ ينتتًا نىتتسَ وتتً افاتتبزة اليزّتتبCyprinus 

carpioفم لًثتخا ، رح افؾفًه يلّىتب ثعتد الر تبة افمعتجق ةت  اؽتد افجبيتخ  عتل رتً ّس النتًاا 

قد كبنتذ ثطيمتبز يايشاا يانتًاه ةزجبِ تخ، يرتح علجىتب افتٍ افمتزجتس ةؾ ً تخ  تُ ييث ًيّخ عّدح 

 يرح ر  ّ ىب ةي اليظبؿ ث علىب ثمبت افؾ  ّخ، يرىّئزىب ف سق افدزاظخ. افضلظ،

 ذحضير الأسَاك اىَْسوعح اىرؤوش و الأحشاء واىَخيفاخ و ٍخاىيطها:

ح ةتي كتل نتًا ةتي انتًاا الظتمبأ الزثعتخ افمدزيظتخ، يرتح اشافتخ ك ت 15رح اخر يّ تخ ؽتًافُ    

الؽؽتتبت يافتتسشيض ةتتي قعتتح ة ىتتب يثتترفك اـتتجؼ فتتدِ ب نمتتبذط ةتتي افعّ تتبد فاتتل نتتًا ةتتي انتتًاا 

 )افسشيض يالؽؽبت(( خ افسشيض يالؽؽبت يافمتل بديالظمبأ الزثعخ يوُ: )الظمبأ افم صي

يتخ افتسشيض يالؽؽتبت يافمتل تبد ف نتًاا الزثعتخ ةتي يكرفك رح خلته افعّ تبد افابةلتخ يافم صي

الظمبأ ة  ثعمتىب، ياـتجؼ ثترفك فتدِ ب ص صتخ انتًاا ةتي افمتتبفّه: وتُ خلتّه الظتمبأ افابةلتخ 

 يخلّه الظمبأ افم صييخ افسشيض يالؽؽبت يخلّه افمتل بد.

       اىعيْاخ اىَجَذج:
يالؽؽبت، يافمتل بد اف برغتخ ي ىتب يافمتتبفّه رح رغمّد الظمبأ افابةلخ يافم صييخ افسشيض     

ك تح(  15افماًنخ ة ىب )اف بشعخ يافمغمدح( ةتي كتل نتًا ةتي ونتًاا الظتمبأ الزثعتخ، يثًاقت  )

فمدح ؼىس كبةل ثعتد ر لّ ىتب ثسكّتبض افجتًفُ وصّلتّي، يقتد رسكتذ وترن  °ت 20 -يلٍ  زعخ ؽسازح  

 قجل فّلخ ياؽدح ةي ًِت وعسات اف ؾًـبد يلّىب.ي °ت 7افعّ بد فزرية رللابئّبً  ُ افض عخ يلٍ 

      اسرخلاص اىسيد:

رح اظزت ؾ افصِذ ةي افعّ بد )افابةلخ، ة صييخ افسشيض يالؽؽبت، افمتل بد )افسشيض ي     

ا ؽؽبت(( فال نًا ةي انًاا الظمبأ افمدزيظخ )اف بشعخ يافمغمدح( يكرفك فلمتتبفّه افمتزل تخ 

 Bligh andبظزتدات نسِلاخ الظزت ؾ ثبفمترِت افعمتًَ افمزجعتخ ةتي )اف بشعخ يافمغمدح( ث

Dyer (1959) ؽعت افت ًاد ، يثمب  ّه افا بِخ  ثعد صست افعّ بد فاُ نممي اا راًا ـ ّسح

 افزبفّخ:

غسات ةي افعّ خ افمضسيةخ فلعمك افابةل اي افم صيا افسشيض يالؽؽبت اي  100يشا ؽًافُ  .1

 فزس. 2ييلعذ  ُ  يزة ظعخ افمتل بد يكرفك افمتبفّه 
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له افمصِظ ثت ن  50ا لّف ةلاداز ةي افمبت افملا س ؽًافُ  .2 ةل ف سق رغ ّط افعّ خ يخ 

 صبنّخ. 30كىسثبئُ فمدح 

ةل ةي افمّضبنًه افٍ افمصِظ افعبثق يع  ط ثتل ه  400ةل ةي افالًزي ًزت ي  200ا لّف  .3

  يزح فمدح  قّلاخ ياؽدح. 0002ثت ن كىسثبئُ يلٍ ظسيخ 

ةل اخسٌ ةي افالًزي ًزت يا يّد خله افمصِظ ثبظزتدات افت ن افاىسثبئُ  200ا لّف  .4

 صبنّخ. 30يلٍ ن ط افعسيخ يفمدح 

 30ةل ةي افمبت افملا س يلٍ ظسيخ افتله ن عىب يفمدح  200ا يّد رغ ّط افمصِظ ثعد الب خ  .5

 صبنّخ.

د اغ ّخ ةؾامخ ةل ذا 100ن لال افمصِظ افمغ ط افٍ انبثّت نس  ةسكصَ ةدزعخ ظعخ  .6

ينلالذ ورن النبثّت افٍ عىبش اف س  افمسكصَ ثفًزح ةزًاشنخ يا عسِذ يملّخ اف س  

  يزح  ُ افدقّلاخ. 2500-2000 قبئق يثعسيخ  10افمسكصَ فمدح 

ثعد اعسات يملّخ  اف س  افمسكصَ ان فل افمصِظ افٍ ص س نجلابد، اف جلاخ افعلّب افمبئّخ  .7

جلاخ ؼجه اففلجخ )افمسكصح ثبفجسيرّي( ياف جلاخ افع لٍ )نجلاخ )نجلاخ افمّضبنًه يافمبت( ياف 

افصِذ افمراة  ُ افالًزي ًزت(،يا عسَ ظؾت فل جلاخ افعلّب ثبظزتدات افلا بزح يا وملذ، ثّ مب 

 زؼؾذ اف جلاخ افع لٍ ة  اف جلاخ ؼجه اففلجخ يلٍ يزة رسؼّؼ.

م  افساؼؼ افسائق ين لال افٍ  يزة افزجتّس ؽزٍ رجتس افمرِت ي .8  50لٍ  زعخ ؽسازح ثؾدي  ع 

 . °ت

م  افصِذ  ُ يجًاد شعبعّخ عب خ يؽ  ظ ثبفزغمّد اي ثبفزجسِد،  .9 ثعد يملّخ افزجتّس فلمرِت ع 

 .Crud Oilيافصِذ افم زظ ثىرن اف سِلاخ ِ عسف ثبفصِذ افتبت 

      زيىخ اىَقارّح:
رَ رح افؾفًه ظزتدت شِذ افصِزًا افتبت )شِذ نجبرُ( افمعزتلؿ ث سِلاخ افعفس، يافو    

كمب و ظزتدت  يلّه ةي قعح افعّ سح اف ًيّخ  ُ افم ؽسح افعبةخ فلصًِد اف جبرّخ / ةؾب  خ ةّعبا.

خ ه ةدح  °ت120 وي ضفّخ افتسيف ) وي ؽًّانُ(، يافرَ رح اظزت ـه ث سِلاخ افعلُ يلٍ 

 افدزاظخ.

 اىعَو: قطر

    ثاتد رينرخ وتىىْسني:

فلصًِد  A.O.A.C (1975)ُ ؽعت اف سِلاخ افمركًزح  ُ رح رلادِس صبثذ زِاسد يثًف عا  

 افمعزتلفخ ةي افعّ بد قّد افدزاظخ يفصًِد افملابزنخ . ؽعت افمعب فخ افزبفّخ:

 افج نك[. –( NaOHكمّخ  * 2] )  1.1صبثذ زِاسد يثًف عاُ = 

   اىهيذرومسيو: قيَح
فغمّ  افصًِد  Pearson (1976)ق دزد قّمخ افىّدزيكعّل ؽعت اف سِلاخ افمؽبز افّىب  ُ    

 افمعزتلفخ ةي افعّ بد افمدزيظخ )اف بشعخ يافمغمدح( يفصًِد افملابزنخ. ؽعت افمعب فخ افزبفّخ:

 قّمخ افىّدزيكعّل = 

 [S-(V*W) +B] * افعّبزِخ * 56.1

W 

 اف شةخ فلزؾمّك. KOH= يد  ةللزساد  Vحيث اُ:

B  يد  ةللزساد =KOH .اف شةخ فلج نك 

C ( ةي افعّ خ اف شةخ فلزعؾّؼ افؾبةمُ.= )غح 

S  يد  ةللزساد =KOH اف شةخ لظزلخ افعّ خ 

W .غح( ةي افعّ خ افمعزتدةخ ف ظزلخ( = 

   اىرظَيٌ واىرحييو الإحظائي:

فزغبزة  Complete Randomized Design (C.R.D)و ظزتدت افزفمّح افعؽًائُ افابةل    

للذ افجّبنبد ضؽفبئّبً يذفك ثبظزتدات ذاد يبةلّي يرغبزة ذاد ص س يازث   يًاةل، يؽ 
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 Special Program for Statistical Systemافجسنبةظ الؽفبئُ افغبوص 

(SPSS)(2001)  ًَ يةي صح و خزجسد افعًاةل افمدزيظخ ثبظزتدات اخزجبز اقل  سة ةع

 . 0.05ي د ةعزًٌ اؽزمبفّخ  Revised-L.S.D)افمعده( 

 اىْرائج واىَْاقشح

 اىذهِ: ّسثح

يقتد كبنتذ .( نعجخ افدوي  ُ الظتمبأ يةتل برىتب يةتبفّ ىتب اف بشعتخ يافمغمتدح 1ثّيّ عديه )   

% 13.016،% 13.522وتُ يافمغمتدح يايلٍ نعجخ فلدوي  ُ اظمبأ اففجًز افابةتل اف بشعتخ 

% 5.160،%5.616يوتُ يافمغمتد ياقل نعجخ فلدوي كبنذ  تُ اظتمبأ افاتبزة افابةتل اف تبشط 

ايلٍ ةي نعجخ افدوي فعمك اثًيًِ ته يظتمك افاتبزة افترَ ورن كبنذ نعت افدوي ي .افُيلٍ افزً

 % 3.5 ( يافزتتُ اؽزتتًد ةتتب ةلاتتدازن2002( ي افعصيتتصَ )2002 زظتته كتتل عبظتتح يافؽتت ُ )

يايلتتٍ كتترفك ةتتي نعتتجخ افتتدوي لظتتمبأ افلاتتد الثتتّك % يلتتٍ افزتتًافُ، 1.53-3.46ي  %4.52ي

 ّك الثّك افمزًاعد  ُ ع ًة ا سِلاّب يالنؽتً خ،كسيِغُ يافىافمزًاعد  ُ ثؾس افؽمبه يافلاد اف 

% 6% ي 2% ي 5.5% ي  5جخ  وتي كمك افلاسغ افزُ اؽزًد نعتكظبأ افمبكسِل ييافسناخ ياظم

ال انىب اقل ةتي نعتجخ . (Adeniyi and Bawa,2006)% يلٍ افزًافُ 8.8% ي 5.5% ي 8ي 

 .(Kolodziejsko et al., 2004)% 18.9-27.2افدوي فعمك افمبكسِل افزُ كبنذ ثؾدي  

ؽظ يلٍ الظمبأ افم صييخ افسشيض يالؽؽبت اف بشعخ اا نعجخ افدوي  ّىب كبنذ ذاد قّمخ   يفً 

%  ُ اظمبأ اففجًزاف بشط يافمغمد يلٍ افزتًافُ يقّمتخ  نّتب 11.256% ي 11.854يلّب وُ 

ُ ايلٍ ةي نعجخ افدوي %  ُ اظمبأ اثًيًِ ه يافغ ًرخ يلٍ افزًافُ. يو2.267% ي4.161وُ

%  وتتي يلتتٍ افزًافتتكُ ياقتتل ةتتي 0.5% ي 2فعمتت د ظتتمك افاتتبزة يافلاتتد افزتتُ اؽزتتًد ؽتتًافُ 

% 14% ي 15% ي 13نعجخ افدوي فعمت د النلالتّط يافسناتخ يافعتلمًا افزتُ اؽزتًد ؽتًافُ 

(، ياقتتل ةتتي نعتتجخ افتتدوي فؽتتسائؼ افسناتتخ اف بشعتتخ يافمغمتتدح ياظتتمبأ افسناتتخ 1987)اف تتبئُ، 

% 13.2% ي 16.4% ي 16.8م صييتتتتتتتخ افتتتتتتتسشيض يالؽؽتتتتتتتتبت ي ّىتتتتتتتب نعتتتتتتتجخ افتتتتتتتتدوي اف

(Aidos,2002) . 

ي ّمتتتب ِزعلتتتق ثبفمتل تتتبد )افتتتسشيض يالؽؽتتتبت( اف بشعتتتخ يافمغمتتتدح كبنتتتذ ايلتتتٍ نعتتتجخ  وتتتي   

% 4.598%  تتتُ ةتل تتتبد اظتتتمبأ اففتتتجًز، يا نتتتٍ قّمتتتخ فلتتتدوي وتتتُ 15.291% ي 15.982

ةلابزثخ ف عجخ افتدوي فمتل تبد زشيض افسناتخ يافمتل تبد %  ُ ةتل بد اثًيًِ ه. يوُ 4.223ي

%يلتتتتٍ افزتتتتًافُ 12.5% ي 16.2% ي 12.9افزتتتتُ اؽزتتتتًد  °ت 2افمغمتتتتدح يافمتصنتتتتخ ي تتتتد 

(Aidos,2002)  ثّ متب اؼتبز ،Sofyan (2003)  افتٍ اا نعتجخ افتدوي فمتل تبد ظتمك افزتسايد

زة اف بشعتخ يافمغمتدح، ال % يوُ اقل ةي نعجخ افدوي فمتل بد اظمبأ افغ ًرخ يافاب4.5كبنذ 

انىب ةلابزثخ ف عجخ افدوي فمتل تبد ظتمك اثًيًِ ته اف تبشط يافمغمتد، يذكتس وترا افجبؽتش اا نعتجخ 

% يوتتُ اقتتل ةتتي نعتتجخ افتتدوي فلمتل تتبد اف بشعتتخ 9.0افتتدوي  تتُ ةتل تتبد ظتتمك افجلتتًة كبنتتذ 

 % يلٍ افزًافُ. 15.291% ي 15.982يافمغمدح فعمك اففجًز يوُ 

ه اف بشعخ يافمغمدح ف ظمبأ افابةلخ يافم صييخ افسشيض يالؽؽبت يفمتل برىب.  لاتد اةب افمتبفّ  

% يا نتٍ نعتجخ  وتي كبنتذ 4.258كبنذ ايلٍ نعجخ  وي  ُ افتلّه افابةل اف بشط افرَ اؽزًٌ 

%.، يوتُ اقتل ةتي نعتجخ افتدوي فتلتّه ةتل تبد 1.077 ُ افتلّه افمغمد فلمتل بد افرَ اؽزًٌ 

ين  ؽتتتظ ثؽتتتال يتتتبت اا نعتتتجخ افتتتدوي  . (Aidos,2002)%  وتتتي 12.2 افسناتتتخ افتتترَ اؽزتتتًٌ

يافز عّس افًؽّد فرفك وً  لاداا ثعك ؽجّجبد افدوي  ُ  ;انت مذ ثزبصّس افزغمّد يفاي ثلادز قلّل

افعبئل اف بلؼ اف برظ يي يملّخ افزريِت، اا ازر با اي انت بق نعجخ افدوي  ُ يّ تبد الظتمبأ 

ًاعد افعم د افداك خ يافغلد، لا الظمبأ فىب ةّل فزغمّ  افدوي  تُ افمتزل خ ِعزمد يلٍ ةدٌ ر

افعم د افداك خ يافغلد اكضس ةي افعم د افجّمتبت، يةتي افمعتسيف اا افعمت د افداك تخ وتُ 

انعتتغخ ر عتتزتدت فلعتتجبؽخ افمعتتزمسح، فتترفك  ىتتُ رعتتزعمل  لاتته ي تتدةب ِ عتتز  ر افتتدوي ةتتي افعمتت د 

 .(Ke et al. 1977)خ رجلاٍ كمتبشا فلدوي افجّمبت، ي ُ غّس ورا افؾبف
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مدهن )%( لمعينات الماخوذة من انواع الاسماك ومخاليطها لمئوية لنسبة اال(: 1جدول )
 المختمفة الطازجة والمجمدة.

 اىذهــــِ% ّــــىع

 اىَرىسظ
 اىَعاٍيح اىسَل

 ّىعيح َّارج الاسَاك

 اىناٍيح
اىَْسوعح اىرؤوش 

 والاحشاء

ىرؤوش اىَخيفاخ )ا

 والاحشاء(

 اتىعىيْه
 4.948 4.588 4.161 6.083 طازج

 4.655 4.223 3.882 5.860 ٍجَذ

 اىجفىذح
 8.814 7.878 7.850 10.721 طازج

 6.580 7.295 262.2 10.180 ٍجَذ

 اىظثىر
 13.786 15.982 11.854 13.522 طازج

 13.188 15.291 11.256 13.016 ٍجَذ

 اىنارب
 6.175 7.082 5.180 5.616 طازج

 5.808 7.082 5.180 5.160 ٍجَذ

 اىخييظ
 9.148 3.565 9.621 14.258 طازج

 7.560 1.077 7.755 13.850 ٍجَذ

 7.422 6.951 9.826 اىَرىسظ
 اىَرىسظ اىعاً

7.562 

 6ِجَيع اىْرائج اىَىجىدج في اىجذوه هي ٍعذه ىَنرري 
 R-L.S.D  2622ىراااثير ّااىع اىسااَل ، R-L.S.D ثير ّااىع اىَعاٍيااح ىراااN.S،R-L.S.D   ىراثيرّىعيااح َّااارج الاسااَاك

 06.2 ،R-L.S.D  06ىراثير اىراذاخو تايِ ّاىع اىساَل وّاىع اىَعاٍياح..، R-L.S.D   ىرااثير اىراذاخو تايِ ّاىع اىساَل وّىعياح
ىرااثير اىراذاخو   N.S، R-L.S.D ىرااثير اىراذاخو تايِ ّاىع اىَعاٍياح وّىعياح َّاارج الاساَاك   R-L.S.D ،26.2َّارج الاسَاك 

 26.2تيِ ّىع اىسَل وّىع اىَعاٍيح وّىعيح َّارج الاسَاك 

( فزتتبصّساد افعًاةتتل  p 0.05اةتتب ةتتب ثّ زتته نزتتبئظ افزؾلّتتل الؽفتتبئُ ي تتد ةعتتزًٌ اؽزمتتبه )   

افمتزل خ  لاد كبنذ و بأ  سية ةع ًِخ فزبصّس نًا افعمك ينًيّخ نمبذط الظمبأ، يرتبصّس افزتداخل 

افعمك ينًا افمعبةلخ، يربصّس افزداخل ثّي نًا افمعبةلخ ينًيّخ نمبذط الظمبأ، يرتبصّس ثّي نًا 

افزداخل ثّي نًا افعمك ينًيّخ نمبذط الظمبأ، يربصّس افزداخل ثتّي نتًا افعتمك ينتًا افمعبةلتخ 

ينًيّخ نمبذط الظمبأ يلٍ نعتجخ افتدوي افملابظتخ، ال اا نتًا افمعبةلتخ فتح ِاتي ذي رتبصّس ةع تًَ 

 (.p < 0.05ي د ةعزًٌ اؽزمبه )

اا افزسكّت افاّمّبئُ ف ظمبأ ِمس ثزلالجبد كجّتسح ةزتبصساً ثغملتخ ةتي افعًاةتل  يافغدِس ثبفركس     

يلٍ ظجّل افمضبه ةسؽلخ نمظ افعماخ يرصصس ثؽال كجّس يلٍ نعجخ افدوي ل ظّمب ي د الظزى أ 

ي زعتخ ؽتسازح افجّئتخ  ،ك ةتدٌ رتً س اف تراتافمزصاِد ف ؽزّبنُ ةي افدوي اص بت  زسح افعتسظ، كترف

افمبئّخ، فرا  بلظمبأ فىب رسكّت كّمّبئُ ةتزلف ايزمب ا يلٍ  يزح افم بظل ييقذ افع خ، يِص ا  
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يكلمتب قتل ةؾزتًٌ افتدوي اش ا   ةتصيا افتدوي  تُ اففتّف ي تد رتً س اف ترات يِىتجه  تُ افؽتزبت،

ياعتتّبً، ثّ متتب افماًنتتبد الختتسٌ فغعتتح  ةؾزتتًٌ افمتتبت، لا افسنًثتتخ يافتتدوي رز بظتتجبا ر بظتتجبً 

 ,Love)الظمبأ كتبفجسيرّي رجلاتٍ صبثزتخ رلاسِجتبً، يقكتكد اكتدد افعدِتد ةتي افدزاظتكبد وترن افؾلاّلاتخ 

1988). 

 ٍيسيو: -ثاتد رينرخ

لؼ عديه ) ( قّمخ صبثذ زِاسد فلصِتًد افعتمّاخ افتتبت يفصِتذ افصِزتًا افتتبت ي وتي 2ًِ 

فضبثتذ زِاتسد  تُ شِتذ ظتمك افاتبزة افابةتل اف تبشط يافمغمتد وتُ فلاد كبنذ ايلٍ قّمخ  الإفّخ.

يلتتٍ افزتتًافُ، يا نتتٍ قّمتتخ فضبثتتذ زِاتتسد كبنتتذ  تتُ شِتتذ ظتتمك اففتتجًز افابةتتل  5.16ي  4.4

اةتتتب  تتتُ شِتتتًد الظتتتمبأ افم صييتتتخ افتتتسشيض  يلتتتٍ افزتتتًافُ. 3.73ي  2.15اف تتتبشط يافمغمتتتد 

زِاتتسد فصِتتذ ظتتمك افاتتبزة افم تتصيا   ابنتتذ ايلتتٍ قّمتتخ فضبثتتذ يافمغمتتدح  يالؽؽتتبت اف بشعتتخ

يا نتتٍ قّمتتخ فضبثتتذ زِاتتسد كبنتتذ فصِتتذ ظتتمك اثًيًِ تته  5.26ي 4.84افتتسشيض يالؽؽتتبت وتتُ 

يشِتتذ اظتتمبأ افغ ًرتتخ افم صييتتخ افتتسشيض  1.08 افم تتصيا افتتسشيض يالؽؽتتبت اف بشعتتخ يوتتُ 

متخ فضبثتذ  تُ شِتًد افمتل تبد اف بشعتخ يافمغمتدح كبنتذ ايلتٍ قّ .2.11يالؽؽبت افمغمتدح وتُ 

،يا نتٍ قّمتخ 4.41ي  3.74زِاسد  ُ شًِد افمتل تبد اف بشعتخ يافمغمتدح فعتمك افاتبزة وتُ 

 1.27ي  0.99فضبثذ زِاسد كبنذ  ُ شِتًد افمتل تبد اف بشعتخ يافمغمتدح فعتمك افغ ًرتخ وتُ 

ي ّمب ِزعلق ثصًِد افمتبفّه اف بشعخ يافمغمتدح، كبنتذ ايلتٍ قّمتخ فضبثتذ زِاتسد  يلٍ افزًافُ.

. صتتح  تتُ شِتتًد 4.89ي  4.53ًد افمتتتبفّه اف بشعتتخ يافمغمتتدح ف ظتتمبأ افابةلتتخ وتتُ  تتُ شِتت

يلتتٍ افزتتًافُ، ياخّتتساً  تتُ شِتتذ  4.15ي  4.21افمتتتبفّه اف بشعتتخ يافمغمتتدح فلمتل تتبد يوتتُ 

 .3.87ي 3.91افمتبفّه اف بشعخ يافمغمدح ف ظمبأ افم صييخ افسشيض يالؽؽبت وُ 

افعتماّخ افتتبت افمعزتلفتخ ةتي افعّ تبد افمتزل تخ ف ظتمبأ.  يكبنذ قّمخ صبثذ زِاسد فلصًِد   

فلاّمتتتخ صبثتتذ زِاتتتسد فصِتتذ افعتتتمك  Hulya (2002)ةلابزثتتخ  تتُ ثعتتتك افصِتتًد فمتتتب يعتتدن 

 ، ال اا افجعك الخس كبا ةسر عبً يقعمبً آخس كبا ة ت مبً يي ورن افلاّمخ.1.67افزغبزَ

يوُ اقل ةتي قّمتخ صبثتذ زِاتسد فتدوي  0.48ييعد اا قّمخ صبثذ زِاسد فصِذ افصِزًا افتبت   

 . كمب انىب اقل ةي قّمخ صبثذ زِاسد فلصًِد افعماّخ افتبت.0.83الإفّخ يوُ 

يوتتُ اقتتل ةتتي قّمتتخ صبثككتتكذ  0.48اةتتب  تتُ شِتتذ افصِزتتًا افتتتبت  لاتتد كبنتتذ قّمتتخ صبثتتذ زِاتتسد    

متب انىتب . ك0.6 -1.5يوتُ ثؾتدي   Edward et al.(1963)زِاسد فصِذ افصِزًا افترَ  زظته 

اذ كبنذ قّمخ صبثذ زِاسد فصِذ افصِزًا  Codex Sten-33 1981(2001)ايلٍ ةمب ذكس  ُ 

يلٍ افزًافُ، ال انىب اقل ةتي قتّح صبثتذ زِاتسد فصِتذ عتًش افى تد  0.1ي  0.2افتبت ياف لاُ يوُ 

 .(FAO/WHO, 2003)يلٍ افزًافُ  4.7ي 6-8يشِذ نًٌ اف تّل يوُ ثؾدي  

يوتُ ايلتٍ ةتي قّمتخ صبثتذ زِاتسد فتدوي   0.83سد فتدوي الإفّتخ  لاتد كبنتذ اةب قّمخ صبثذ زِا   

، ال انىتتب اقتتل ةتتي قّمتتخ صبثتتذ زِاتتسد فتتدوي اف تت ح ي وتتي (Pearson, 1976) 0.1افجلاتتس يوتتُ 

 .(Hastert, 1989) 22-34ي  32.5افغبةًض يافزُ كبنذ 

فتٍ ازر تبا اا ازر با قّمخ صبثذ زِاسد  ُ ثعك افصًِد افمعزتلفتخ يتي غّسوتب ِسعت  ا

ةؾزًاوب ةي الؽمبق افدو ّخ افلافّسح افعلعلخ لظّمب ؽبةك افجًّرسِك يافزُ فىب افلابثلّتخ يلتٍ 

 (.1979افز بِس ة  افجتبز يافريثبا  ُ افمبت )ؽعي يؼىبة، 

( افتٍ يعتً   تسية ةع ًِتخ نزّغتخ  p 0.05ياؼبزد افجّبنبد الؽفبئّخ ي د ةعتزًٌ اؽزمتبه )

ّس نًيّخ نمبذط الظمبأ، يربصّس افزداخل ثّي نًا افعمك ينًا افمعبةلتخ، فزبصّس نًا افعمك، يربص

يربصّس افزداخل ثّي نًا افمعبةلخ ينًيّخ نمبذط الظمبأ، يربصّس افزداخل ثّي نًا افعمك ينًيّخ 

افض صُ ثّي نتًا افعتمك ينتًا افمعبةلتخ ينًيّتخ نمتبذط الظتمبأ  نمبذط الظمبأ، يربصّس افزداخل

يلٍ قّمخ صبثذ زِاسد فلصًِد افعماّخ افتبت. ال اا افجّبنبد الؽفبئّخ اصجزذ يدت يعً  نزّغخ 

فزبصّس نًا افمعبةلتخ .يكترفك يعتد اا و تبأ  تسية ةع ًِتخ فزتبصّس ةفتدز افصِتذ يلتٍ قّمتخ صبثتذ 
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يشِتتذ افصِزتتًا افتتتبت ي وتتي ضفّتتخ افتتتسيف افمتزتتبزِي كصِزتتُ  زِاتتسد فلصِتتًد افعتتماّخ افتتتبت

 ةلابزنخ.
ْاخ اىَاخىرج ٍِ اّىاع (: ثاتد رينرخ ىيسيىخ اىخاً اىَسرخيظح ٍِ اىعي2جذوه )

 اىسيرىُ اىخاً ودهِ إىيح اىخروف6ٍخاىيطها اىَخريفح اىطازجح واىَجَذج وىسيد الاسَاك و

 ثابت ريكرت نــــوع

 المتوسط
 مةالمعام السمك

 نوعية نماذج الاسماك

المنزوعة الرؤوس  الكاممة
 والاحشاء

المخمفات )الرؤوس 
 والاحشاء(

 ابوعوينه
 1.970 1.320 1.080 3.490 طازج

 2.940 2.460 2.150 4.200 مجمد

 الجفوتة
 2.230 0.990 1.760 3.920 طازج

 2.580 1.270 2.11 4.350 مجمد

 الصبور
 2.140 2.030 2.220 2.150 طازج

 2.600 2.430 2.620 2.730 مجمد

 الكارب
 4.330 3.740 4.840 4.400 طازج

 4.850 4.410 5.260 5.160 مجمد

 الخميط
 4.220 4.210 3.910 4.530 طازج

 4.310 4.150 3.870 4.890 مجمد

 2.700 2.980 3.980 المتوسط
 المتوسط العام

3.230 
 0.480 زيت الزيتون الخام

 0.830 الخروف دهن إلية

 6ِجَيع اىْرائج اىَىجىدج في اىجذوه هي ٍعذه ىَنرري 
 R-L.S.D   26ىراثير ّىع اىسَل..،R-L.S.D  ىراثير ّىع اىَعاٍياحN.S،R-L.S.D   26ىراثيرّىعياح َّاارج الاساَاك..،R-

L.S.D   26.0ىراثير اىرذاخو تيِ ّىع اىسَل وّىع اىَعاٍيح،R-L.S.D  اىسَل وّىعيح َّارج الاساَاك  ىراثير اىرذاخو تيِ ّىع
2622،R-L.S.D   ىراثير اىرذاخو تيِ ّىع اىَعاٍيح وّىعيح َّارج الاسَاكN.S،R-L.S.D  ىراثير اىرذاخو تيِ ّىع اىسَل وّاىع

 .260ىراثير ٍظذر اىسيد    R-L.S.D،  2600اىَعاٍيح وّىعيح َّارج الاسَاك  

  

  ثاتد تىىْسني:

ًف عاُ فلصًِد افعماّخ افتبت يفصِذ افصِزًا افتبت ي وي ضفّتخ ( قّح صبثذ ث3عديه )ِ  ىس 

 0.82كبنتتذ ايلتٍ قّمتتخ فضبثتذ ثًف عتتاُ  تُ شِتتذ اظتمبأ اففتتجًز افابةتل اف تتبشط افتتسيف. اذ 

ثّ متب كبنتذ ايلتٍ . 0.23افغ ًرخ افابةل اف بشط وُ  يا نٍ قّمخ فضبثذ ثًف عاُ  ُ شِذ اظمبأ
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يا نتتٍ قّمتتخ فضبثتتذ  0.68ثًيًِ تته افابةلتتخ افمغمتتدح قّمتتخ فضبثتتذ ثًف عتتاُ  تتُ شِتتًد اظتتمبأ ا

. يكبنذ قّمتخ صبثتذ ثًف عتاُ  تُ 0.28ثًف عاُ كبنذ  ُ شًِد اظمبأ افابزة افابةلخ افمغمدح 

ايلٍ ةعزًٌ  ُ شِذ ظمك اثًيًِ ه افم تصيا افتسشيض يالؽؽتبت اف بشعتخ ي تُ شِتذ اظتمبأ 

يلتٍ افزتًافُ. اةتب ا نتٍ قتّح صبثتذ  0.92ي  0.68افابزة افم صييتخ افتسشيض يالؽؽتبت افمغمتدح 

ي ُ شِتذ  0.27ثًف عاُ  لاد كبنذ  ُ شِذ ظمك اففجًز افم صيا افسشيض يالؽؽبت اف بشط 

 . 0.12اففجًز افم صيا افسشيض يالؽؽبت افمغمد وُ 

اةب  ُ شِتًد افمتل تبد اف بشعتخ يافمغمتدح  لاتد كبنتذ ايلتٍ قّمتخ فضبثتذ ثًف عتاُ  تُ شِتًد    

. ي تتُ شِتتذ افمتل تتبد افمغمتتدح فعتتمك 0.73عتتخ اف برغتتخ ةتتي ظتتمك افغ ًرتتخوُ افمتل تتبد اف بش

. ياؽزتًد شِتتًد افمتل تتبد اف بشعتخ لظتتمبأ اثًيًِ تته يافاتبزة يلتتٍ قّمتتخ 0.85افاتبزة وتتُ 

يلتتٍ افزتتًافُ، اةتتتب شِتتًد افمتل تتبد افمغمتتدح فعتتمك اثًيًِ تتته  0.60ي  0.56صبثتتذ ثًف عتتاُ 

يلتٍ افزتًافُ. ييعتد اا ا نتٍ قّمتخ فضبثتذ  0.40ي  0.67يافغ ًرخ  لاد كبنذ قّمخ صبثذ ثًف عتاُ 

يلتتٍ  0.35ي  0.45ًز يوتتُ ثًف عتتاُ كبنتتذ  تتُ افمتل تتبد اف بشعتتخ يافمغمتتدح فعتتمك اففتتج

 0.85يكبنذ ايلٍ يا نٍ قّمخ فضبثذ ثًف عتاُ  تُ شِتًد افمتتبفّه اف بشعتخ فلمتل تبد افزًافُ. 

. ي تتُ شِتتًد 0.40لؽؽتتبت وتتُ يشِتتًد افمتتتبفّه اف بشعتتخ ف ظتتمبأ افم صييتتخ افتتسشيض يا

كترفك ا نتٍ قّمتخ كبنتذ  تُ  0.93افمتبفّه افمغمدح ف ظتمبأ افم صييتخ افتسشيض يالؽؽتبت وتُ 

. ثّ مب اؽزًد شًِد افتلتّه اف تبشط يافمغمتد ف ظتمبأ 0.28شًِد افمتبفّه افمغمدح فلمتل بد 

 يلٍ افزًافُ فضبثذ ثًف عاُ. 0.50ي  0.76افابةلخ يلٍ قّمخ 

قّمخ صبثذ ثًف عاُ  ُ افصًِد افعتماّخ افتتبت ةزلابزثتخ يةزرثرثتخ فا ىتب كبنتذ ر ؾتسف يكبنذ     

  .(Hulya, 2002) 0.6عاُ فصِذ افعمك افزغبزَ يوُ كيي قّمخ صبثذ ثًف  بً كيانت بل ازر بيبً 

يوُ قّمتخ ة ت متخ عتداً ةلابزنتخ ثلاّمتخ  0.07يكبنذ قّح صبثذ ثًف عاُ  ُ شِذ افصِزًا افتبت   

 12.25اُ فلصًِد افعماّخ افتبت، ثّ مب كبنذ ورن افلاّمخ ةسر عخ  ُ  وي الإفّخ يوتُ صبثذ ثًف ع

وتُ اقتل  0.07بثتذ ثًف عتاُ اا قّمخ ص ةلابزنخ ثصًِد الظمبأ يشِذ افصِزًا افتبت افمدزيظخ. 

يلتتٍ افزتتًافُ  0.05ي  0.1بت ياف لاتتُ يوتتُ ِزتتًا افتتتكتتكذ افصمخ صبثتتذ ثًف عتتاُ فصِةتتي قّكككككتتك

، ياقل ةي قّمخ صبثذ ثًف عتاُ فصِتذ ايزاة ((Codex Stan-33 1981,2001ُ كركًزح  يافم

يكبنتذ قّمتخ وترا افضبثتذ  تُ  وتي الإفّتخ  .(Begum et al., 2005) 0.002افًّكتبفجزًض يوتُ 

، يوُ ايلٍ ةي قّمزه  ُ  وي  افت صِس اذ كبنذ افلاّمخ يجبزح يي آصبز يايلتٍ كترفك ةتي 12.25

، ال انىب لمي ؽدي  قّمخ (Pearson, 1976) 2.3-2.8بنذ ثؾدي  قّمزه  ُ  وي افصثد يافزُ ك

 .(Hastert, 1989) 2-24ورا افضبثذ  ُ  وي افغبةًض يوُ 

اا ازر با قّمتخ صبثتذ ثًف عتاُ  تُ ثعتك افصِتًد افتتبت افمعزتلفتخ ِسعت  افتٍ ازر تكبا 

غّتس ذائجتخ   يافزتُ راتًا 10، 8ةؾزًاوب ةي الؽمبق افدو ّخ افزتُ رؾزتًَ ذزاد افاتبزثًا ةتي 

 (.1979 ُ افمبت رلاسِجبً)ؽعي يؼىبة، 

( افٍ يعً   تسية ةع ًِتخ فزتبصّس  p 0.05ياؼبزد افجّبنبد الؽفبئّخ ي د ةعزًٌ اؽزمبه )  

نًا افعمك ،يربصّس نًيّخ نمبذط الظمبأ، يربصّس افزداخل ثّي نًا افعمك ينًا افمعبةلخ، يربصّس 

ذط الظمبأ، يربصّس افزداخل ثّي نًا افعمك ي نًيّخ نمبذط افزداخل ثّي نًا افمعبةلخ ينًيّخ نمب

الظمبأ، يربصّس افزداخل افض صُ ثّي نًا افعمك ينًا افمعبةلخ ينًيّخ نمبذط الظمبأ يلٍ قّمخ 

صبثتتذ ثًف عتتاُ  تتُ افصِتتًد افعتتماّخ افتتتبت افمدزيظتتخ.كرفك فتتًؽظ يعتتً   تتسية ةع ًِتتخ فزتتبصّس 

ثّي انًاا افصًِد افعماّخ يثّي شًِد افملابزنخ. ال اا رتبصّس ةفدز افصِذ يلٍ قّمخ ورا افضبثذ 

 نًا افمعبةلخ فح ِاي ةع ًِبً.

( زقح افىّدزيكعّل فصًِد الظمبأ افتبت يفصًِد افملابزنخ. ثّ ذ اف زبئظ 4ايلؼ عديه )

اا ايلتتٍ قّمتتخ فتتسقح افىّدزيكعتتّل  تتُ شِتتًد الظتتمبأ افابةلتتخ، كبنتتذ  تتُ شِتتذ ظتتمك اثًيًِ تته 

. يا نتتٍ قّمتتخ فتتسقح افىّدزيكعتتّل  تتُ شِتتذ ظتتمك 58.896، 59.381 تتبشط يافمغمتتد افابةتتل اف

يلٍ افزتًافُ.  اةتب  تُ شِتًد الظتمبأ  49.125، 49.788افغ ًرخ افابةل اف بشط يافمغمد وُ 
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افم صييخ افسشيض يالؽؽبت اف بشعخ يافمغمدح،  لاد كبنذ ايلٍ قّح زقح افىّدزيكعّل  تُ شِتذ 

يلٍ  61.273ي  62.888خ افسشيض يالؽؽبت اف بشعخ يافمغمدح وُ اظمبأ اثًيًِ ه افم صيي

افزًافُ، اةب ا نٍ قّمخ فسقح افىّدزيكعّل  لاد كبنذ  ُ شِتذ اظتمبأ افغ ًرتخ افم صييتخ افتسشيض 

ي تتُ شِتتذ اظتتمبأ اففتتجًز افم صييتتخ افتتسشيض يالؽؽتتبت  50.282يالؽؽتتبت اف بشعتتخ يوتتُ 

اظتمبأ افاتبزة افم صييتخ افتسشيض يالؽؽتبت ،  تُ ؽتّي اؽزتًد شِتًد 49.361افمغمدح يوُ 

يلٍ افزًافُ، اةب  تُ شِتًد اظتمبأ  49.57ي  57.39اف بشعخ يافمغمدح يلٍ قّمخ وّدزيكعّل 

اففتتجًز افم صييتتخ افتتسشيض يالؽؽتتبت اف بشعتتخ يشِتتًد اظتتمبأ افغ ًرتتخ افم صييتتخ افتتسشيض 

 افزًافُ. يلٍ 49.427ي  50.47يالؽؽبت افمغمدح  لاد كبنذ قّمخ افىّدزيكعّل 
(: ثاتد تىىْسني ىيسيىخ اىخاً اىَسرخيظح ٍِ اىعيْاخ اىَاخىرج ٍِ اّىاع .جذوه )

 الاسَاك وٍخاىيطها اىَخريفح اىطازجح واىَجَذج وىسيد اىسيرىُ اىخاً ودهِ إىيح اىخروف6

ــت
زيــــــــــ

ر ال
ـــــــد

صـــــ
م

 

 بولنسكيثابت  نــــوع

 المعاممة  السمك المتوسط
 ماذج الاسماكنوعية ن

المنزوعة الرؤوس  الكاممة
 والاحشاء

المخمفات )الرؤوس 
 والاحشاء(

 0.190 0.560 0.680 0.630 طازج ابوعوينه
 0.230 0.670 0.300 0.680 مجمد

 0.250 0.730 0.340 0.230 طازج الجفوتة
 0.140 0.400 0.170 0.400 مجمد

 0.150 0.450 0.270 0.820 طازج الصبور
 0.120 0.350 0.120 0.600 مجمد

 الكارب
 0.290 0.600 0.420 0.660 طازج
 0.250 0.850 0.920 0.280 مجمد

 0.290 0.850 0.400 0.760 طازج الخميط
 0.100 0.280 0.930 0.550 مجمد

المتوسط  0.580 0.460 0.560 المتوسط
 العام

0.890 
 0.070 زيت الزيتون الخام

 12.250 إلية الخروف دهن
 ِجَيع اىْرائج اىَىجىدج في اىجذوه هي ٍعذه ىَنرري 
 R-L.S.D   2602ىرااااثير ّاااىع اىساااَل،R-L.S.D  ىرااااثير ّاااىع اىَعاٍياااحN.S،R-L.S.D   ىراثيرّىعياااح َّاااارج الاساااَاك

2620،R-L.S.D   0602ىراااثير اىرااذاخو تاايِ ّااىع اىسااَل وّااىع اىَعاٍيااح،R-L.S.D ِّااىع اىسااَل وّىعيااح  ىراااثير اىرااذاخو تااي
ىرااثير اىراذاخو  R-L.S.D،26222ىراثير اىرذاخو تيِ ّىع اىَعاٍيح وّىعيح َّارج الاسَاك   R-L.S.D،2602َّارج الاسَاك  

 2620ىراثير ٍظذر اىسيد    R-L.S.D،   26.2تيِ ّىع اىسَل وّىع اىَعاٍيح وّىعيح َّارج الاسَاك  

  رقٌ اىهيذرومسيو:

اظخ اا شِتًد افمتل تبد اف بشعتخ يافمغمتدح، كبنتذ ايلتٍ قّمتخ فتسقح ييعد ةي خ ه افدز

، ي ُ شِذ افمتل تبد 52.565صِذ افمتل بد اف بشعخ فعمك اثًيًِ ه يوُ ف ىبافىّدزيكعّل  ّ

. ثّ مب كبنذ ا نٍ قّح فسقح افىّدزيكعتّل  تُ شِتًد افمتل تبد 56.38افمغمدح فعمك افابزة وُ 

يلتٍ افزتًافُ، ي تُ شِتًد افمتل تبد  49.007ي  49.81اف بشعخ يافمغمتدح فعتمك اففتجًزوُ 

يلتٍ افزتًافُ،  49.879ي  50.097اف بشعخ يافمغمدح فعتمك افغ ًرتخ كبنتذ قّمتخ افىّدزيكعتّل 

ي تتُ شِتتًد  50.58كتترفك كبنتتذ قّمتتخ افىّدزيكعتتّل  تتُ شِتتًد افمتل تتبد اف بشعتتخ فلاتتبزة 

 .51.766افمتل بد افمغمدح فعمك اثًيًِ ه 
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ه اف بشعتخ يافمغمتدح كبنتذ ايلتٍ يا نتٍ قّمتخ فتسقح افىّدزيكعتّل  تُ ي ُ شًِد افمتبفّ

،ي ُ شِتًد 62.98ي  64.5افتلّه اف بشط يافمغمد ف ظمبأ افم صييخ افسشيض يالؽؽبت وُ 

يلٍ افزًافُ، يكبنذ قّمخ افىّدزيكعّل  58.69ي  59.94افتلّه اف بشط يافمغمد فلمتل بد وُ 

ال اا زقح افىّدزيكعّل ف بشط يافمغمد ف ظمبأ افابةلخ. ُ شًِد افتلّ ّي ا 62.57ي  63.58

يوتتً اقتتل ةتتي قّمتتخ زقتتح افىّدزيكعتتّل فتتدوي الإفّتتخ يوتتً   20.48 تتُ شِتتذ افصِزتتًا افتتتبت كتتبا 

 يكرفك اقل ةي قّمخ افىّدزيكعّل فصًِد الظمبأ افتبت. 49.86
ىرج ٍِ اّىاع (: قيَح اىهيذرومسيو ىيسيىخ اىخاً اىَسرخيظح ٍِ اىعيْاخ اىَاخ2جذوه )

 الاسَاك و ٍخاىيطها اىَخريفح اىطازجح واىَجَذج وىسيد اىسيرىُ اىخاً ودهِ إىيح اىخروف6

ــت
ــــــــ

زيــ
ر ال

ـــــد
صـــــــ

م
 

 قيمة الهيدروكسيل نــــوع 

 المتوسط
 المعاممة السمك

 نوعية نماذج الاسماك

المنزوعة الرؤوس  الكاممة
 والاحشاء

 المخمفات )الرؤوس
 والاحشاء(

 ابوعوينه
 58.278 52.565 62.888 59.381 طازج

 57.312 51.766 61.273 58.896 مجمد

 الجفوتة
 50.056 50.097 50.282 49.788 طازج

 49.477 49.879 49.427 49.810 مجمد

 الصبور
 50.310 49.810 50.470 50.110 طازج

 49.165 49.007 49.361 49.810 مجمد

 بالكار 
 53.277 50.580 57390 51.860 طازج

 52.294 56.380 49.570 50.860 مجمد

 الخميط
 62.674 59.940 64.500 63.580 طازج

 61.414 58.690 62.980 62.570 مجمد

المتوسط  52.872 55.796 54.605 المتوسط
 العام

54.425 
 20.480 زيت الزيتون الخام

 49.860 دهن إلية الخروف

 َيع اىْرائج اىَىجىدج في اىجذوه هي ٍعذه ىَنرري6ِج 
 R-L.S.D   62.ىرااااثير ّاااىع اىساااَل.، R-L.S.D ىرااااثير ّاااىع اىَعاٍياااحN.S،R-L.S.D   ىراثيرّىعياااح َّاااارج الاساااَاك

N.S،R-L.S.D   026ىراثير اىرذاخو تيِ ّىع اىسَل وّاىع اىَعاٍياح..،R-L.S.D ج ىرااثير اىراذاخو تايِ ّاىع اىساَل وّىعياح َّاار
ىراااثير اىرااذاخو تاايِ ّااىع  R-L.S.D،26.2ىراااثير اىرااذاخو تاايِ ّااىع اىَعاٍيااح وّىعيااح َّااارج الاسااَاك   R-L.S.D،0600الاسااَاك  

  26.2ىراثير ٍظذر اىسيد    R-L.S.D،  00620اىسَل وّىع اىَعاٍيح وّىعيح َّارج الاسَاك 
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ّح افىّدزيكعتّل  تُ شِتتذ يي تد ةلابزنتخ افصِتًد افمعزتلفتتخ ةتي افمفتب ز افعتبثلاخ، يعتتد اا قت  

 ُ شِذ افصِزًا،  لاد ذكس اا قّمتخ  Edward  et al. (1963)افصِزًا كبنذ ايلٍ ةمب اؼبز فه 

ؽظ كرفك انىب ايلٍ ةي قّمتخ افىّدزيكعتّل فصِتذ 10-11زقح افىّدزيكعّل فه كبنذ ثؾدي   . يفً 

Croton  يشِتتذ ثتتريزTubang  ب كتتل ةتتي يلتتٍ افزتتًافُ يافزتتُ  زظتتى 2.15ي  2.16افمؾمفتتخ

Ikuina and Arimoto (2006)  ياقتتل ةتتي قّمتتخ افىّدزيكعتتّل فصِتتذ ثتتريز افلا تتي يشِتتذ

 (. 1979 ,يلٍ افزًافُ )ؽعي يؼىبة 140-150ي  10-25افتسيا يوُ ثؾدي  

. يوتتُ ايلتتٍ ةتتي قّمزتته  تتُ  وتتي افت صِتتس 49.86ي تتُ  وتتي الإفّتتخ كبنتتذ قّمتتخ افىّدزيكعتتّل     

ي  1.9-8.6ي  2.7-8.6ي  2.6فغتتبةًض يافزتتُ كبنتتذ ثؾتتدي  ي وتتي  افجلاتتس ي وتتي افصثتتد ي وتتي  ا

 .(Hastert, 1989)يلٍ افزًافُ  26-20

ياا ازر تتبا قّمتتخ زقتتح افىّدزيكعتتّل  تتُ ثعتتك افصِتتًد افتتتبت ِ عتتً  افتتٍ ازر تتبا ةؾزًاوتتب ةتتي    

، ييلتٍ افتسغح ةتي ذفتك (Beare-Rogers et al., 2001)الؽمتبق افدو ّتخ افىّدزيكعتّلّخ 

خ زقح افىّدزيكعّل كبنذ ةزلابزثخ  ُ كل انًاا شِتًد الظتمبأ افمعزتلفتخ ي وتي فًؽظ اا قّم

الإفّخ. يدا قّمزه  ُ شِذ افصِزًا افتبت يافرَ ِده يلٍ انت بق ةؾزتًان ةتي الؽمتبق افدو ّتخ 

 افؾبيِخ يلٍ ةغمًيخ وّدزيكعّل.

كعتدح افزصنتّتخ ،ؽّتش اا ازر با قّمخ زقح افىّدزيكعّل ِغَعل افصًِد اكضتس ةتّ ً فز تبي د ال   

رزاًا عريز ؽسح نزّغخ ف لاداا ذزح افىّدزيعّي ةي ةغمًيخ افىّدزيكعّل فلؾبةك افدو ُ ةمتب 

 ِغعله اكضس اظزعدا اً ف كعدح.

( افٍ يعً   سية ةع ًِخ  p 0.05ثّ ذ نزبئظ افزؾلّل الؽفبئُ ي د ةعزًٌ اؽزمبه )   

نًا افعمك ينًا افمعبةلخ، يربصّس افزداخل ثّي نًا نزّغخ فزبصّس نًا افعمك، يربصّس افزداخل ثّي 

افعمك ينًيّخ نمبذط الظمبأ، يربصّس افزداخل ثّي نًا افمعبةلخ ينًيّخ نمبذط الظمبأ، يربصّس 

افىّدزيكعّل  افزداخل ثّي نًا افعمك ينًا افمعبةلخ ينًيّخ نمبذط الظمبأ يلٍ قّمخ زقح

ية ةع ًِخ ثّي وّآد الظمبأ اي نًا افمعبةلخ  ّمب فصًِد الظمبأ افتبت. يفح رركس يعً   س

ِزعلق ثلاّمخ افىّدزيكعّل فىب. يفاي يعدد  سية ةع ًِخ ثّي افصًِد افتبت افمعزتلفخ ةي 

 الظمبأ يثّي شًِد افملابزنخ نزّغخ لخز ف ةفدز افصِذ.

 اىَظادر: 

 ة ؽتتًزاد ةسكتتص ، افغتتصت اليه .  اظتتمبأ افعتتساة يافتلتتّظ افعسثتتُ،0.22.اىااذهاً،ّجٌ قَاار

 ؾ.  546ث دا . ، 9 زاظبد افتلّظ افعسثُ، زقح 

   6ٌعبةعتخ ة جعتخ  از افازتترا ًفًعّتب افلؾتًت يالظتمبأ.    0.026اىطائي، ٍْير عثاىد جاسا ،

 ؾ.  420افجفسح.  

  6زاظخ ربصّس افتصا ثبفزغمّد يافزضلّظ يلتٍ افزسكّتت  6 2222اىعسعسي، عثذ اىعييٌ سعيذ ٍحَذ 

 –ف بد اف ًيّخ لظمبأ افج ُ يافابزة افعؽتجُ.  زظتبفخ ةبععتزّس، كلّتخ افصزايتخافاّمّبئُ ياف

 ؾ.  93خ ث دا ععبة

  6رلاّتتتّح عتتتً ح اظتتتمبأ اثًيًِ تتتخ  22226جاساااٌ،ٍْير عثاااىد واىشطي،طاااثاي ٍاىااال حثياااة 

 Ilisha megaloptera   افمتتصا ثتبفضلظ ثبظتزتدات ا فتخ ؽعتّخ يكّمّبئّتخ ي ةبِاسيثّتخ.  ةغلتخ

 . 207-191 (:1)7ي فعلًت افجؾبز. يا َ افسا دِ

  6(.   افغتصت اليهافاّمّتبت افؾًِّتخ افصزايّتخ )   0.2.6حسِ، عيي ٍحَذ وشاهاب، ساعذ خيياو

  ؾ.     489، عبةعخ ث دا  ،ة جعخيشازح افزعلّح افعبفُ يافجؾش افعلمُ.  عبةعخ ث دا 
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