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 Lactic acid bacteriaبكتريا حامض اللاكتيك 

لتخمر مجموعة من الاحياء المجهرية لها القدرة على تخمر الكربوهيدرات وأن الناتج النهائي ل: تعريفها 

تضم . واتهو حامض اللاكتيك تستعمل كبادئات في المتخمرات مثل المتخمرات اللبنية ومخللات الخضر

عدة اجناس هي 

Lactobacillus, Leuconostoc, Pediococcus, Lactococcus, , Streptococcus,

Aerococcus, Carnobacterium, Enterococcus, Oenococcus, Sporolactobacillus,

Tetragenococcus, Vagococcus, and Weissella



الصفات العامة 
 Gram positive bacteriaرامگكل أجناس بكتريا حامض اللاكتيك إلى البكتريا الموجبة لصبغة 1.

.عن طريق التنفس  ATPبكتريا حامض اللاكتيك غير قادرة على تخليق مركب 2.

.Peroxidaseالبيروكسيديزأو Oxidaseالاوكسيديزلا تنتج انزيم 3.

.غير متحركة 4.

.Sporolactobacillusغير مكونة للسبورات ما عدا 5.

( .وأقل 5تستطيع النمو عنـد رقـم هيدروجيـني ) تتحمـل الملوحـة والمستويـات العاليـة مـن الحموضة6.

.م40-20درجـة الحـرارة المثاليـة لنمـوها تتراوح بيـن 7.

.من اجل النموMicroaerophilicتحتاج الى كميات قلية من الهواء 8.

. ٪55لا تزيد عن DNAفي  (السايتوسين/ وانينگالـ) نسبة القواعد النيتروجينية 9.



ظروف التنمية 
تعتبر مرضية أغلـب أنـواع بكتـريا حامـض اللاكتـيك مـن الأحيـاء الصحيـة  باستثناء بعض السلالات التي

نمولبكتريا حامض اللاكتيك متطلبات غذائية معقدة من اجل ال    Streptococciمثـل بعض سلالات بكتريا

لى مجموعة بسبب قابليتها المحدودة لتخليق الفيتامينات والانزيمات والحوامض الأمينية  فهي تحتاج ا

لذا فأن نموها يحتاج إلى العديد من المركبات Streptococcus   bovisفيتامينات ـ ب باستثناء بكتريا  

بتيداتالبالعضوية وغير العضوية مثل الأحماض الأمينية ، الأحماض الدهنية ، الكربوهيدرات ، الأملاح ، 

جة النباتية وحول والفيتامينات وعليه فهي تتواجد في البيئات الغذائية الغنية مثل الحليب ومنتجاته ، الأنس

م وتفضل درجة 55-15جسم الإنسان والحيوان ، تنمو في مدى واسع من درجات الحرارة تتراوح بين 

معظمها 9-3ولكنها تستطيع النمو في اس 7-5م الاس الهيدروجيني الأمثل لنمو هو 40-20الحرارة بين 

تحب الهواء القليل وبعض الأنواع لا هوائية



والاوساط الزراعية التي تنمو عليها مختبريا هي •

• MRS (de Man, Rogosa and Sharpe)

• M 17



المتجانسةفالتخمراتمختلفةمساراتعبرالسكرياتاللاكتيكحامضبكترياتخمر•

homofermentationأمبدنارمسعبرالكلوكوزلأيضنهائيكناتجفقطاللاكتيكحامضعنهاينتج

Embdenـمايرهوفـ Meyerhof pathway



ينتج عنها كميات متكافئة من حامض اللاكتيك heterofermentationوالتخمرات غير المتجانسة 

phosphoketolaseالفوسفوكيتوليزوالايثانول أو الخلات وغاز ثاني اوكسيد الكاربون عبـر  مسار 

pathwayلمسـار وتعتمد كمية الايثانول والخلات على جهد الأكسدة والاختزال للنظام ، وتستخدم هـذا ا

Lactobacillusمثل facultative heterofermentersالبكتريـا غيـر المتجانسـة التخمـر اختياريـاً 

casei لتخمير السكريات الخماسيةpentoses ولتخمير السكريات السداسيةhexoses  والسكريات

مثل obligate heterofermentersمن قبل البكتريا غير المتجانسة التخمر إجبارياً pentosesالخماسية 

Leuconostocسلالات 





لاح بعض أنواع بكتريا حامض اللاكتيك تنتج مركبات الطعم والنكهة من خلال تخمر ام
ر الستراتالسترات الموجودة في الحليب وهذه الأنواع تسلك طريق مختلف يسمى بطريق تخم


